Класс: 5
Раздел: Кулинария

Тема урока: «Сервировка стола к завтраку» 

I.  ДИДАКТИЧЕСКОЕ ОБОСНОВАНИЕ УРОКА

Цели урока:  

I.  Предметные  цели:

I.1. Способствовать формированию и развитию умений и навыков сервировки стола к завтраку. 

I.2. Способствовать запоминанию названий, назначения и расположения основных предметов сервировки стола. 
I.3. Способствовать осознанию процесса сервировки стола.

I.4. Способствовать формированию представления об истории появления столовых приборов. 
I.5. Создать условия для выявления причинно – следственных связей:

· Выяснить последствия неправильной сервировки стола.

II. Личностные  цели:

II.1. Способствовать развитию речи  обучающихся посредством использования основных понятий, обогащения словарного запаса.

II.2. Способствовать овладению основными способами мыслительной деятельности обучающихся (учить анализировать, выделять главное, сравнивать, обобщать и систематизировать, ставить и разрешать проблемы, учить логической последовательности действий).
II.3. Способствовать  развитию  сенсорной сферы обучающихся (развитие глазомера, точности при выполнении сервировки стола)

II.4. Способствовать развитию двигательной сферы (овладению моторикой мелких мышц рук). 
II.5. Способствовать формированию и развитию познавательного интереса обучающихся  к предмету технология. 
II.6. Способствовать формированию и развитию самостоятельности учащихся при:



 
- выполнении практической работы, 




- работе с ИК, 




- проверке знаний.

II.7. Способствовать овладению учащимися видами памяти: двигательной, слуховой, зрительной.

II.8. Способствовать бережному отношению к предметам сервировки.

III. Метапредметные  цели:

III.1. Способствовать формированию  и развитию трудовых, эстетических, экономических качеств личности: при выполнении упражнений и практической работы. 

III.2. Соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства.

III.3. Выбор для решения познавательных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, Интернет-ресурсы и другие базы данных при выполнении опережающего задания вне урока.
III.4. Соблюдение норм и правил культуры труда.
IV. Профориентационные  цели:

IV.1. Воспитывать уважение к работающему человеку.

II. Методическое оснащение урока

1. Материально-техническая база:

1. кабинет  технологии;

2. компьютер, проектор, экран;

3. столовая посуда;

4. чайная посуда;

5. столовые приборы;

6. столовое бельё: скатерти, салфетки;

2. Дидактическое обеспечение:

7. учебник: Технология: 5 класс: учебник для учащихся общеобразовательных учреждений / Н.В. Синица, В.Д. Симоненко.  – М.: Вентана-Граф, 2017. – 192 с.: ил.;

8. рабочая тетрадь для учащегося на печатной основе (Приложение 12);
9. презентация «Сервировка стола к завтраку» (Приложение 13);
10. видеосюжет из сказки «Царевна – лягушка» (Приложение 14);
11. учебно-технологическая документация:



  - Инструкционные карты (Приложение 15);




  - Информационные карты (Приложение 16);
12. материалы для контроля знаний обучающихся:


- Карточка № 1 (Приложение 7;


- Карточка № 2 (Приложение 18);
Тип урока: комбинированный 

Методы обучения:

· по типу (характеру) познавательной деятельности (М.Н. Скаткин, И.Я. Лернер): объяснительно-иллюстративный, репродуктивный; проблемное изложение знаний; исследовательский. 

· по организации и осуществлению учебно-познавательной деятельности (Ю.К. Бабанский):  

а) методы организации и осуществления учебно-познавательной деятельности: словесные (рассказ, беседа), наглядные (демонстрация), практические (упражнения, трудовые действия),   репродуктивные и проблемно-поисковые (от частного к общему, от общего к частному), методы самостоятельной работы и работы под руководством учителя;  

б) методы стимулирования и мотивации учебно-познавательной деятельности:  методы стимулирования и мотивации интереса к учению: видеосюжет из сказки «Царевна - лягушка»; 

в) методы контроля и самоконтроля за эффективностью учебно-познавательной деятельности: методы устного контроля и самоконтроля, методы письменного контроля и самоконтроля, методы практического контроля и самоконтроля.

Формы организации учебно-познавательной деятельности обучающихся: индивидуальная, групповая, фронтальная.
Планируемые результаты:

Предметные

Выпускник научится:

· определять тарелки, чашки, приборы;

· выполнять сервировку стола к завтраку;

Выпускник получит возможность научиться:


- сервировать стол к завтраку;



-организовывать и осуществлять свою деятельность на основе установленных правил, поиска новых решений, планировать и организовывать технологический процесс с учётом имеющихся ресурсов и условий;

Метапредметные
Выпускник научится:



- применять полученные знания при изучении нового материала; 

Выпускник получит возможность научиться:



- оценивать свои возможности при выполнении практической работы; 
Личностные
Выпускник научится:



- проявлять познавательный интерес и активность в данной области технологической деятельности;



- выражать желание учиться и трудиться для удовлетворения текущих и перспективных потребностей;



- развивать трудолюбие и ответственность за качество своей деятельности;


- самооценке своих способностей.
Выпускник получит возможность научиться:



- бережному отношению к посуде;



- рациональному ведению домашнего хозяйства.
Ход урока

	Этап урока
	Цели этапа
	Деятельность педагога
	Деятельность обучающихся

	I. Организационно-мотивационный этап
	1. Организационный момент
	Цели этапа: 

· настроить обучающихся к учебной деятельности и на получение новых знаний;

· создать условия для мотивации у обучающихся внутренней потребности включения в учебный процесс.
	· приветствие;

· проверка явки учащихся;

· заполнение  учителем классного журнала;

· проверка готовности учащихся к уроку;
· настрой учащихся на работу (Приложение 1);
· доведение до учащихся плана урока 


	Личностные УУД
	Осуществляемые действия: 

· эмоциональный настрой на урок – просмотр видеосюжета из сказки «Царевна»

	
	
	
	· 
	
	Формируемые способы деятельности: 

· проявление эмоционального отношения в учебно-познавательной деятельности 

	
	
	
	· 
	Познаватель
ные УУД
	Осуществляемые действия: 

· активное слушание учителя и одноклассников на уроке

	
	
	
	· 
	
	Формируемые способы деятельности:

· формулирование собственных ожиданий

	II. Этап подготовки учащихся к сознательному усвоению нового материала
	2. Актуализация опорных знаний и практического опыта обучающихся
	Цели этапа: 

· организовать актуализацию изученных способов действий, достаточных для проблемного изложения нового знания;
· актуализировать мыслительные операции, необходимые для проблемного изложения нового знания;
· предъявить задания, близкие жизненному опыту детей;
· зафиксировать ситуацию, демонстрирующую недостаточность имеющихся знаний;
· организовать фиксацию затруднений в выполнении обучающимися индивидуального задания или в его обосновании
	· эвристическая беседа;

· заслушивание ответов учащихся

(Приложение 2);
	Личностные УУД
	Осуществляемые действия: 

· активизация имевшихся ранее знаний

- активное погружение в тему

	
	
	
	
	
	Формируемые способы деятельности:

· умение слушать в соответствии с целевой установкой 

· принимать и сохранять учебную цель и задачу

- дополнять, уточнять высказанные мнения по существу полученного задания

	
	
	
	
	Познавательные УУД
	Осуществляемые действия: 

· активное слушание учителя и одноклассников на уроке

	
	
	
	
	
	Формируемые способы деятельности:

· формулирование собственных ожиданий

	
	
	
	
	Коммуникативные УУД
	Осуществляемые действия: 

· активное слушание учителя и одноклассников на уроке

	
	
	
	
	
	Формируемые способы деятельности:

· формулирование собственных ожиданий

	II. Этап изучения

нового учебного материала (формирование знаний)
	3. Проблемное изложение нового знания

	Цели этапа:

· поставить проблему по теме нового материала;

· фиксировать затруднения обучающихся;
· организовать подводящий или побуждающий диалог по проблемному объяснению нового материала;

· организовать фиксацию преодоления затруднения;
	· объяснение учителя с опорой на личные знания обучающихся (Приложение 3);

· заслушивание ответов обучающихся при заполнении таблиц 1,2;

	Регулятивные УУД
	Осуществляемые действия:

· осознание целей и задач обучения;

· восприятие, осмысление, запоминание учебного материала;

· осмысление темы нового материала и основных вопросов, подлежащих к усвоению

	
	
	
	
	
	Формируемые способы деятельности:

· формирование умения учиться высказывать своё предположение на основе работы с материалом ИфК;
· формирование умения оценивать учебные действия в соответствии с поставленной задачей;
· формирование умения слушать и понимать других; 
· формирование умения формулировать свои мысли в устной форме 

	
	
	
	
	Познавательные УУД
	Осуществляемые действия:

· развитие и углубление потребностей и мотивов учебно-познавательной деятельности;

· развитие умения получать информацию из рисунка, текста и строить  сообщения в устной форме при выполнении упражнений;
· развитие умения проводить дизайн-анализ кармана по образцу  
· развитие умения строить простые рассуждения

	
	
	
	
	
	Формируемые способы деятельности:

· формирование умения осуществлять познавательную и личностную рефлексию

	
	
	
	
	Коммуникативные УУД
	Осуществляемые действия: 

· участие в коллективном обсуждении при выполнении упражнений и при принятии решений

	
	
	
	
	
	Формируемые способы деятельности:

· формирование умение слушать, вести диалог в группе

	III. Этап здоровье сбережения
	4. Физкультминутка
	
	(Приложение 4)
	

	IV. Этап изучения

нового учебного  материала

 (формирование знаний)
	5. Проблемное изложение нового знания

	Цели этапа:

· поставить проблему по теме нового материала;

· фиксировать затруднения учащихся;
· сформулировать и согласовать цели урока;

· организовать уточнение и согласование темы урока;

· организовать подводящий или побуждающий диалог по проблемному объяснению нового материала;

· организовать фиксацию преодоления затруднения
	· объяснение учителя с опорой на личные знания обучающихся (Приложение 5);

· заслушивание сообщений обучающихся: «История появления ложки», «История появления вилки»;
·  объяснение учителя с опорой на личные знания обучающихся;
· работа со средствами обучения (салфетки, столовые приборы)


	Регулятивные УУД
	Осуществляемые действия:

· осознание целей и задач обучения

· восприятие, осмысление, запоминание нового учебного материала;

· осмысление темы «Сервировка стола к завтраку» и основных вопросов, подлежащих к усвоению

	
	
	
	· 
	Познавательные УУД
	Осуществляемые действия:

· развитие и углубление потребностей и мотивов учебно-познавательной деятельности при прослушивании нового материала;

· развитие умения строить простые рассуждения

	
	
	
	· 
	
	Формируемые способы деятельности:

· формирование умения осуществлять познавательную и личностную рефлексию

	
	6. Первичное закрепление знаний учащихся
	Цели этапа:

· зафиксировать алгоритм выполнения сервировки стола к завтраку

· организовать усвоение обучающимися нового материала индивидуально 
	· использование заданий 2, 3 рабочей тетради, для проверки усвоения нового материала (Приложение 6);
· обращение учителя по поводу ответа ученика к классу с предложением: дополнить, уточнить
	Личностные УУД
	Осуществляемые действия:

· осмысление новой темы «Сервировка стола к завтраку» и основных вопросов, подлежащих усвоению

· применение на практике в домашних условиях правил сервировки стола 

	
	
	
	
	
	Формируемые способы деятельности:
· формирование мотивации к обучению и целенаправленной познавательной деятельности

	V. Этап изучения  нового учебного  материала (формирование умений)
	7. Практическая работа «Cоставление меню» с самопроверкой и проверкой учителем

	Цели этапа:

· тренировать способность к самоконтролю

· проверить умения  работать обучающихся по алгоритму

· организовать самостоятельную работу обучающихся

· организовать самопроверку самостоятельной работы

· организовать ситуацию успеха по результатам выполнения самостоятельной работы 


	8.1. Вводный инструктаж учителя:

· сообщение обучающимся названия практической работы «Составление меню»;

· разъяснение обучающимся задач практической работы: разработать меню из предложенного списка блюд;

· ознакомление обучающихся с учебно-технической документацией УМК «Сервировка стола к завтраку» (Приложение 7);
8.2. Самостоятельная работа обучающихся по УТД.

8.3. Текущий инструктаж учителя (проводится по ходу выполнения обучающимися самостоятельной работы):

8.3.1. Формирование новых умений:
· проверка организованности начала работы обучающихся;

· проверка организации рабочих мест учащихся;

· соблюдение правил техники безопасности, санитарии и гигиены труда при выполнении задания;

     8.3.2.  Усвоение новых  знаний:

· проверка правильности использования обучающимися учебно-технической документации;

· инструктирование по выполнению задания в соответствии с  технологической  документацией.

    8.3.3.  Целевые обходы:

· инструктирование обучающихся по выполнению отдельных операций и задания в целом; 

· концентрация внимания обучающихся на наиболее эффективных приемах  выполнения операций;

· оказание помощи слабо подготовленным к выполнению задания обучающимся; 

· контроль за бережным отношением учащихся к средствам  обучения;

· рациональное  использование учебного времени обучающимися.

8.4. Заключительный инструктаж учителя:

· анализ выполнения самостоятельной работы группы обучающихся;

· разбор  типичных ошибок обучающихся;

· вскрытие причин допущенных обучающимися ошибок;

· повторное объяснение учителем  способов устранения ошибок.
	Личностные УУД
	Осуществляемые действия:

· восприятие, осмысление, запоминание учебного материала 

· проявление эмоционального отношения и волевых усилий в учебно – познавательной деятельности

	
	
	
	
	
	Формируемые способы деятельности:

· применение на практике полученных знаний и последующее их повторение 

	
	
	
	
	Регулятивные УУД
	Осуществляемые действия:

· самоконтроль выполнения задания

·  взаимоконтроль и внесение корректив в учебно – познавательную деятельность

	
	
	
	
	
	Формируемые способы деятельности:

· формирование умения учиться высказывать своё мнение при выполнении упражнений 

· формирование умения слушать и понимать других при работе в группе
· формирование умения формулировать свои мысли в устной форме при ответе о результатах выполнения упражнений

· формирование умения работать в группах (у каждой группы свое задание)

	
	
	
	
	Познавательные УУД
	Осуществляемые действия: 

· развитие и углубление потребностей и мотивов учебно – познавательной деятельности

	
	
	
	
	
	Формируемые способы деятельности:

· выбор наиболее эффективных способов решения задач



	
	8. Практическая работа «Сервировка стола к завтраку» с самопроверкой и проверкой учителем

	Цели этапа:

· тренировать способность к самоконтролю

· проверить умения  работать обучающихся по алгоритму

· организовать самостоятельную работу обучающихся

· организовать самопроверку самостоятельной работы

· организовать ситуацию успеха по результатам выполнения самостоятельной работы 


	8.1. Вводный инструктаж учителя:

· сообщение обучающимся названия практической работы «Сервировка стола к завтраку»;

· разъяснение обучающимся задач практической работы: подобрать необходимые предметы для сервировки стола к завтраку в соответствии с меню;

· ознакомление обучающихся со средствами обучения, с помощью которых  будет выполняться задание (столовое белье, столовая и чайная  посуда, столовые приборы);

· ознакомление обучающихся с учебно-технической документацией УМК «Сервировка стола к завтраку» (Приложение 8);
8.2. Самостоятельная работа обучающихся по УТД.

8.3. Текущий инструктаж учителя (проводится по ходу выполнения учащимися самостоятельной работы):

8.3.1. Формирование новых умений:
· проверка организованности начала работы обучающихся;

· проверка организации рабочих мест учащихся (рабочий стол,  инструменты);

· соблюдение правил техники безопасности, санитарии и гигиены труда при выполнении задания;

     8.3.2.  Усвоение новых  знаний:

· проверка правильности использования обучающимися учебно-технической документации;

· инструктирование по выполнению задания в соответствии с  технологической  документацией.

    8.3.3.  Целевые обходы:

· инструктирование обучающихся по выполнению отдельных операций и задания в целом; 

· концентрация внимания обучающихся на наиболее эффективных приемах  выполнения операций;

· оказание помощи слабо подготовленным к выполнению задания обучающимся; 

· контроль за бережным отношением обучающихся к средствам  обучения;

· рациональное  использование учебного времени обучающимися.

8.4. Заключительный инструктаж учителя:

· анализ выполнения самостоятельной работы обучающимися;

· разбор  типичных ошибок учащихся;

· вскрытие причин допущенных обучающимися ошибок;

· повторное объяснение учителем  способов устранения ошибок.
	Личностные УУД
	Осуществляемые действия:

· восприятие, осмысление, запоминание учебного материала 

проявление эмоционального отношения и волевых усилий в учебно – познавательной деятельности

	
	
	
	
	
	Формируемые способы деятельности:

· применение на практике полученных знаний и последующее их повторение 

	
	
	
	
	Регулятивные УУД
	Осуществляемые действия:

· самоконтроль выполнения задания

·  взаимоконтроль и внесение корректив в учебно – познавательную деятельность

	
	
	
	
	
	Формируемые способы деятельности:

· формирование умения учиться высказывать своё мнение при выполнении упражнений 

· формирование умения слушать и понимать других при работе в группе
· формирование умения формулировать свои мысли в устной форме при ответе о результатах выполнения упражнений

· формирование умения работать в группах (у каждой группы свое задание)

	
	
	
	
	Познавательные УУД
	Осуществляемые действия: 

· развитие и углубление потребностей и мотивов учебно – познавательной деятельности

	
	
	
	
	
	Формируемые способы деятельности:

· выбор наиболее эффективных способов решения задач



	
	9. Первичное закрепление знаний обучающихся
	Цели этапа:

· зафиксировать алгоритм выполнения сервировки стола к завтраку;

- организовать усвоение обучающимися нового материала индивидуально
	· использование карточек  1,2, для проверки усвоения нового материала (Приложение 9);
· обращение учителя по поводу ответа ученика к классу с предложением: дополнить, уточнить
	Личностные УУД
	Осуществляемые действия:

· осмысление новой темы «Сервировка стола к завтраку» и основных вопросов, подлежащих усвоению

· применение на практике в домашних условиях правил сервировки стола 

	VI. Этап «Домашнее задание»
	10. Инструктаж учителя по выполнению обучающимися домашнего задания


	Цели этапа:

· включить новый способ действий в систему знаний учащихся

· тренировать способность применять новый алгоритм действий в стандартной и не стандартной ситуации
	· инструктаж учителя по выполнению домашнего задания

· сообщение о теме следующего урока

· задание обучающимся на подготовку к следующему уроку (Приложение 10)

	Познавательные УУД
	Формируемые способы деятельности:
· формирование мотивации к обучению и целенаправленной познавательной деятельности

	
	
	
	
	
	Формируемые способы деятельности:

· развитие и углубление потребностей и мотивов учебно-познавательной деятельности при выполнении дифференцированных домашних заданий

· поиск и выделение информации при выполнении дифференцированных домашних заданий
· применение методов информационного поиска, в том числе и с помощью компьютерных средств

	VII. Этап «Уборка рабочих мест»
	11. Уборка коллективных и индивидуальных рабочих мест
	Цели этапа: 

· организовать  уборку рабочих мест с учетом требований санитарии и гигиены
	· предъявление требований санитарной гигиены к уборке рабочих мест
	Личностные УУД
	Осуществляемые действия:

· проявление эмоционального отношения к охране труда в мастерской

	VIII. Рефлексивно-оценочный этап
	12. Подведение итогов урока
	Цели этапа: 

· организовать фиксацию нового содержания, изученного на уроке

· организовать фиксацию степени соответствия результатов деятельности на уроке и поставленных целей в начале урока

· организовать проведение самооценки учениками работы на уроке
· по результатам анализа работы на уроке зафиксировать направления будущей 
· деятельности
·  сообщение о теме следующего урока 
	· рефлексия   учителя  и обучающихся о достижении целей урока (Приложение 11);
· объективная и комментированная оценка результатов коллективного и индивидуального труда обучающихся на уроке;
· выставление отметок в классный журнал и в дневники обучающихся;

· задание обучающимся на подготовку к следующему уроку.
	Коммуникативные УУД
	Осуществляемые действия:

· оценка и самооценка учебной деятельности

· обобщение и систематизация знаний

· обучающиеся выражают свои эмоции по поводу урока – рефлексия «Синквейн»

	
	
	
	
	
	Формируемые способы деятельности:

· формирование умений полно и точно выражать свои мысли



Приложение 1

Организационный момент  

Формы организации познавательной деятельности обучающихся: фронтальный.

Методы обучения: эвристическая беседа.

Здравствуйте! Присаживайтесь. Детки, вы любите сказки? Я очень люблю. Сейчас мы посмотрим небольшой сюжет. 

Показ видеосюжета из сказки «Царевна-лягушка»

Из какой сказки сюжет? Как вы считаете, Василиса Прекрасная верно поступила? Почему? 

Я неспроста показала вам этот сюжет. Как вы считаете, чем мы будем с вами заниматься на уроке? Правильно – как правильно вести себя за столом, а также как правильно накрыть стол.

Слайд 1

Открываем тетради: записываем число …. 

Тема нашего занятия – «Сервировка стола к завтраку». 

А как вы считаете: какова цель нашего занятия? Правильно. Научиться сервировать стол для завтрака

Приложение 2

Актуализация опорных знаний 

и практического опыта учащихся
Формы организации познавательной деятельности учащихся: фронтальный опр.

Методы обучения: эвристический (частично-поисковый).

Слайд 2

Так что же такое сервировка стола? Это новое для вас слово. И пришло оно к нам из французского языка и обозначает – подготовка и оформление стола для приема пищи. 

(Запишем определение в тетрадь.

Приложение 3

Проблемное изложение нового знания

Формы организации познавательной деятельности обучающихся: фронтальная, индивидуальная.

Методы обучения: объяснение учителя с опорой на личные знания обучающихся, аудиовизуальный, репродуктивный 

Слайд 3

Чтобы накрыть стол, нам потребуются предметы сервировки стола. К ним относятся. 

Слайд 4

Скатерть – основа композиции любого стола. Все должно гармонировать с ней. Они бывают разные. Белые и цветные. Как вы думаете, белая скатерть для какого случая? 

Для завтрака подойдет цветная скатерть. Клетчатая или в мелкий цветочек. 

(Запишите себе в рабочие тетради.

Требования к скатерти.

Слайд 5

(Пользуясь информационной картой, ответьте на вопрос:

-В чем разница между чайной парой и кофейной?

(Заполните таблицу 1

Слайд 6 

*Работа с информационной картой

Проанализируйте. В чем разница между названными тарелками?

(Заполните таблицу 2

( Теперь проверим.

Приложение 4

Слайд 7

Физминутка  

Физминутка позволит обучающимся отдохнуть, улучшить работоспособность на уроке.

Вот большой стеклянный чайник

Очень важный, как начальник!

(одна рука на поясе, другой делаем «носик»)

Вот фарфоровые чашки:

Очень хрупкие, бедняжки!

(приседают, одна рука на поясе)

Вот фарфоровые блюдца:

Только стукни – разобьются!

(кружатся, рисуя круг руками)

Вот серебряные ложки:

Голова на тонкой ножке.

(вытягиваются, смыкая руки над головой)

Вот пластмассовый поднос:

Он посуду нам принёс!

(наклоняются вперёд, руки вытягивают вперед)

Приложение 5

Проблемное изложение нового знания

Формы организации познавательной деятельности обучающихся: фронтальная, индивидуальная.

Методы обучения: объяснение учителя с опорой на личные знания обучающихся, аудиовизуальный, репродуктивный, наглядный, практический, исследовательский вне урока.

Выслушивание сообщений обучающихся.

Слайд 8

(Заполните схему 1.

Слайд 9

(Работа с приборами.

Слайд 10

(Знакомство со вспомогательными приборами.

Слайд 11

(Работа с салфетками. Приёмы складывания салфеток.

Слайд 12

(Виды завтрака.

Приложение 6

Первичное закрепление знаний учащихся
Формы организации познавательной деятельности обучающихся: фронтальная, индивидуальная. 

Методы обучения: аудиовизуальный, обучающий контроль, контроль учителя, самоконтроль.

Слайд 13-17

(Проблемные задания.

(Выполним задание 1. 

Необходимо расставить справа цифры, обозначающие порядок расположения предметов сервировки. 

· Тарелки (2)

· Скатерть (1)

· Столовые приборы (3)

· Предметы общего пользования: сахарница, масленка, хлебница и т.п. (6)

· Салфетки (5)

· Чайная посуда (4)

Теперь проверим.

(Выполним задание 2.  

Даны три варианта сервировки стола к завтраку. Необходимо проставить номера позиций.

Теперь проверим. 
(Выполним задание 3. 

Заполните пропущенные места.

Теперь проверим.
Приложение 7

Практическая работа «Составление меню»
Формы организации познавательной деятельности обучающихся: работа в группе.

Методы обучения: словесный (объяснение), проблемно-поисковый.

Слайд 18

( Необходимо разработать меню из предложенных блюд и продуктов.

( Необходимо сервировать стол для выбранного меню.

Приложение 8

Практическая работа «Сервировка стола к завтраку»
Формы организации познавательной деятельности обучающихся: работа в группе.

Методы обучения: словесный (объяснение), наглядный, практический, проблемно-поисковый.

Слайд 19

( Необходимо сервировать стол для выбранного меню.

Приложение 9

Первичное закрепление знаний учащихся
Формы организации познавательной деятельности обучающихся: индивидуальная. 

Методы обучения: контроль учителя, самоконтроль.

Карточка 1. Найти соответствие.

Карточка 2. Внести изменения.

Приложение 10
Инструктаж учителя по выполнению учащимися домашнего задания

Формы организации познавательной деятельности обучающихся: инструктаж учителя для всего класса по выполнению домашнего задания 

Методы обучения: словесный (объяснение).

Приложение 11
Рефлексия 

Слайд 21
Разработать синквейн.

Приложение 12

Рабочая тетрадь

Дата:_________________

ФИ_______________________________

Тема:____________________________________________________

Сервировка стола – это___________________________________________

_________________________________________________________

Предметы сервировки стола:
· ___________________________________________________

· ___________________________________________________

· ___________________________________________________

· ___________________________________________________

· ___________________________________________________

· ___________________________________________________

Скатерть

Для торжественного случая подойдёт скатерть ____________________ цвета.

Для завтрака подойдёт ______________________________________ скатерть.

Столовая и чайная посуда

Таблица 1
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	Название чашки_____________________

	
	Размер чашки________________
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	Название чашки_____________________

	
	Размер чашки________________


Тарелки

Таблица 2

	Название
	Применение

	Столовая глубокая
	

	Столовая мелкая
	

	Закусочная
	

	Пирожковая
	

	☼

	☼

	☼

	☼

	☼

	☼

	☼

	☼

	☼

	☼


Основные приборы
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Схема 1

Задание 1.
Последовательность сервировки стола


(Проставьте номера позиций правильной последовательности сервировки стола) 

	
	Предметы общего пользования: сахарница, солонка, хлебница и т.п. 

	
	Столовые приборы

	
	Чайная посуда

	
	Тарелки 

	
	Салфетки 

	
	Скатерть 


Задание 2.
Расстановка посуды и приборов


(Проставьте номера позиций)

Схема 2
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	1
	Столовая мелкая тарелка

	2
	Чайная пара

	3
	Столовый прибор

	4
	Пирожковая тарелка


Схема 3
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	1
	Чайная пара

	2
	Пирожковая тарелка


Схема 4



	1
	Столовая глубокая тарелка

	2
	Чайная пара

	3
	Столовая ложка

	4
	Пирожковая тарелка


Задание 3.
Правила поведения за столом


(Заполните пропуски нужными словами) 

На стуле надо сидеть___________, не класть локти на ______________.

Есть и пить следует бесшумно, жевать с ___________________ ртом.

Не ешьте ___________ то, что можно есть вилкой.

Всё, что едят ложкой, набирают____________. 

Оставшуюся жидкость доедают, наклонив тарелку ________________.

После окончания еды, столовые приборы кладут __________________.

Рефлексия

	Имя существительное
	

	Прилагательное, прилагательное
	

	Глагол, глагол, глагол
	

	Предложение
	

	Эмоциональная точка
	


Информационная карта

	Вид блюда
	Посуда

	Хлеб, тосты, мучные изделия
	Тарелки пирожковые (диаметром 175 мм) 

	Холодные закуски
	Тарелки закусочные (200 мм, могут быть использованы как подставки под салатники) 



	Первые блюда
	Тарелки столовые глубокие (диаметром 240 мм) 

	Вторые блюда
	Тарелки столовые мелкие (обычно диаметром 240 мм) 

	Чай
	Чайные чашки (вместимостью 200-250 мл) с блюдцами 

Чайник для заварки

Чайник для кипятка 

Молочники

Сливочники

Сахарница 

	Кофе
	Кофейные чашки (вместимостью до 100 мл) с блюдцами

Кофейник для черного кофе


Основные приборы
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