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Orangen Zimt Busserl

Zutaten Zubereitung:.
« gEiklar Eiklar zu Schnee schlagen, Feinkristallzucker da-
« 12,5 dag Kristallzucker zuschlagen, gesiebten Staubzucker/Vanillezucker

+ 12,5dag Stiaubzucker einrithren und 2-3 Min. weiterschlagen, Zimt u.
« 2 Pkg. Vanillezucker

. Orange unterheben, in Dressiersack (kl. Sterntiil-
« abgeriebene Schale von 2 le) fiill d auf ein Blech (Backnapier!) klei
Orangen (unbehandelt) e) fiillen und auf ein Blech (Backpapier!) kleine
e 1Kl Zimt Haufchen dressieren.

HeiBluft: 120°C ca. 30 Min. Ober-Unterhitze:
150°C ca. 30 Min.
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