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- LESEN SIE DIE FOLGENDEN ANWEISUNGEN SORGFALTIG UND STELLEN SIE SICHER, DASS IHR GRILL ORDNUNGSGEMASS INSTALLIERT, ZUSAMMENGESETZT UND
GEPFLEGT IST. DIE NICHTBEACHTUNG DIESER ANWEISUNGEN KANN ZU SCHWEREN KORPERVERLETZUNGEN UND/ODER SACHSCHADEN FUHREN. WENN SIE FRAGEN
BEZUGLICH DER MONTAGE ODER DES BETRIEBES HABEN, WENDEN SIE SICH AN IHREN HANDLER, DEN GASGERAT-SERVICEVERTRETER ODER IHRE GASFIRMA.

- HINWEIS FUR DEN INSTALLATEUR: DIESE ANWEISUNGEN NACH DER INSTALLATION BEIM VERBRAUCHER LASSEN.

FUR DEN UCHER: SIE DIESE JNGEN ZUM ZUKUNFTIGEN NACHSCHLAGEN AUF.

- DIESES OUTDOOR-KOCHGASGERAT IST NICHT FUR DIE INSTALLATION IN ODER AUF FREIZEITFAHRZEUGEN UND/ODER BOOTEN VORGESEHEN.

* FUR GARANTIEZWECKE TRAGEN SIE BITTE IHRE MODELLNUMMER, SERIENNUMMER, KAUFDATUM UND EINE KOPIE IHRER RECHNUNG ODER RECHNUNG AUF

DER RUCKSEITE IHRER BEDIENUNGSANLEITUNG AUF SEITE 2 AUF8.

- CE: LPg NOMINALE WARMEEINGABE: HAUPTBRENNERS: Qn=16,2kw. LP GESAMT-WARMEEINGABE: Qn=16,2kw. STROMVERSORGUNG: 240V, 50Hz, 60W. LPg
GASKATEGORIEN: 13+ (28-30/37): G30 Butan bei 28-30 mbar und G31 Propan bei 37 mbar. I3B/P(30): G30 Butan und G31 Propan bei 30 mbar. I3B/P(50): G30
Butan und G31 Propan bei 50 mbar. NG NENNWARMEEINGABE: HAUPTBRENNER: Qn=15,4kw. NG GESAMTWARMEEINGABE: Qn=15,4kw. NG-

GASKATEGORIEN: I2H: G20 bei 20 mbar. I2E: G20 bei 20/25 mbar. I2E+: G20/25 bei 20/25mbar
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SICHERHEITSHINWEISE

Dieser Gasgrill muss in Ubereinstimmung mit den értlichen Vorschriften installiert werden oder, in einem Gebiet ohne lokale Vorschriften, geméR der. neuesten Ausgabe des National
Fuel Gas Code ANSI Z223.1. In Kanada muss die Installation dem Standard CAN/CGA 1-b149.1 und/oder .2 (Installationscode fiir Gasbrenngerate und -gerate) und allen lokalen
Vorschriften entsprechen. AuRerhalb der Vereinigten Staaten muss die Installation der neuesten Ausgabe der CE-Normen EN498 entsprechen. Vom Hersteller oder Vertreter
versiegelte Teile diirfen vom Benutzer nicht verandert werden.

WARNUNG: Brennstoffe, die in gas- oder 6lbefeuerten Geraten verwendet werden, und die Verbrennungsprodukte solcher Brennstoffe enthalten Chemikalien, die dem Staat

Kalifornien bekannt sind, um Krebs, Geburtsfehler und/oder Fortpflanzungsschaden zu verursachen. Diese Warnung wird gemaR California Health & Safety Code Sec.
25249.6.

DER STANDORT FUR IHREN GRILL

Verwenden Sie Ihren Gasgrill NICHT in Garagen, Veranden, Windkanélen, Schuppen oder anderen geschlossenen Bereichen. Ihr Gasgrill soll verwendet werden NUR IM
FREIEN, mit mindestens 21 Zoll/54 cm/533,4 mmAbstand von der Rickseite und der Seite von brennbaren Oberflachen. Der Grill sollte nicht unter oder auf einer brennenden
Oberflache platziert werden. Blockieren Sie nicht die Verbrennungs- und BelGftungsluft um das Grillgehduse herum.

KINDER SCHUTZEN: Halten Sie Kinder wahrend des Gebrauchs und bis der Grill abgekiihlt ist, nachdem Sie fertig sind, vom Grill fern. Erlauben Sie Kindern nicht, den
Grill zu bedienen.

WARNING! FORYOUR SAFETY...

- DO NOT store or use gasoline or other flammable vapors and liquids in the vicinity of this or
any other appliance.

- DO NOT store empty or full spare gas cylinders and/or chemicals under or near this or any
other appliance.

- Keep the fuel hose and electrical cord away from hot surfaces. Protect the fuel hose from
dripping grease. Avoid unnecessary twisting of the hose. Visually inspectthe hose prior to each
use for cuts, cracks excessive wear or other damage and replace if necessary.

- NEVER test for gas leaks with a lighted match or open flame.

- NEVER light grill with lid closed or before checking to ensure burner tubes are fully seated
over gas valve orifices.

- NEVER lean over cooking surface while lighting grill. Use barbecue tools with wood handles
and good quality insulated oven mitts when operating grill.

DANGER! IF YOU SMELL GAS...

1. Shutoff gas to the appliance at it’s source.

2. Extinguish any open flame.

3. Open grill lid to release any accumulation of fumes.

4. If gas odor persists, immediately contact your gas supplier or your fire department.

UBERPRUFEN AUF GASDECKS

NIEMALS AUF GAS-LECK PRUFEN, WAHREND DER GRILL BELEUCHTET IST! Vor dem ersten Gebrauch und zu Beginn jeder neuen Saison (oder bei Verwendung
von Flissiggas bei jedem Gasflaschenwechsel) ist es ein Muss, auf Gaslecks zu prifen. Folge diesen Schritten:

1. Stellen Sie eine Seifenlésung her, indem Sie einen Teil Flissigwaschmittel und einen Teil Wasser mischen.

2. Schalten Sie das/die Warmeregelventil(e) aus und schalten Sie dann das Gas an der Quelle ein.

3. Tragen Sie die Seifenlosung auf alle Gasanschlisse auf: In der Seifenlosung treten Blasen auf, wenn die Anschliisse nicht richtig abgedichtet sind. Nach Bedarf festziehen
oder reparieren.

4. Wenn Sie ein Gasleck haben, das Sie nicht reparieren kénnen, stellen Sie das Gas an der Quelle ab, trennen Sie die Brennstoffleitung vom Grill und rufen Sie sofort Ihren Grillhandler und

Gaslieferanten an, um professionelle Hilfe zu erhalten.

EUROPE
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SICHERHEITSHINWEISE (WEITER)

ERDGAS-SICHERHEIT

Ihr Erdgasgrill (G20) ist NUR fur den Betrieb mit Erdgas ausgelegt, bei einem Druck von 5,8 Zoll Wassersaule (WC)/14,5 mbar/1,45 kPa, der Uber den Erdgasregler an der
Ruckseite des Grills reguliert wird. Erkundigen Sie sich bei Ihrem Gasversorger nach dem 6rtlichen Gasdruck und bei Ihrer &értlichen Gemeinde nach Bauvorschriften. Die
GroRe der Erdgasoffnung betragt 1,60 mm.

Wenden Sie sich an Thren Gasversorger oder die ortlichen Bauvorschriften, um Anweisungen zur Installation der Gasversorgungsleitung zu erhalten, oder rufen Sie einen lizenzierten und sachkundigen Installateur an.

Es wird empfohlen, an der Gasversorgungsquelle ein ,,ON-OFF"“-Absperrventil zu installieren:

- Im Freien, nachdem die aus der AuBenwand Uhrt wurden oder bevor die Gasleitungsrohre in den Boden eintreten.

- Innen in der Zweigkraftstoffleitung an einer zuganglichen Stelle in der Néhe der Versorgungsleitung.

Bei allen RohrauBengewinden muss Rohrdichtmasse oder Rohrgewindeband der gegen die Einwirkung von Erdgas bestandigen Art verwendet werden. Tragen Sie beim Herstellen der

Verbindung mindestens die ersten drei Gewindegange mit Spachtelmasse oder Klebeband auf.

Trennen Sie Ihren Gasgrill von der Brennstoffquelle, wenn die Gasversorgung bei hohem Druck getestet wird. Dieses Gerat und sein individuelles Absperrventil
missen wahrend jeder Druckprifung dieses Systems bei Driicken Uber 1/2 psig (3,5 kPa)/37 mbar vom Gasversorgungsleitungssystem getrennt werden.

Schalten Sie Ihren Gasgrill aus, wenn die Gasversorgung bei niedrigem Druck getestet wird. Dieses Gerat muss vom Gasversorgungs-Rohrleitungssystem durch SchlieRen seines

Einzelventils getrennt werden.

WARNUNG: Die Gasventile sind werkseitig fiir den Betrieb mit Flissiggas oder Erdgas voreingestellt. Wenn Sie auf eine andere Gasart umstellen mochten, wenden Sie sich fir weitere Informationen an
Ihren Grillhandler, lizenzierten Klempner oder ein autorisiertes Servicecenter. Umristsétze werden nicht an die breite Offentlichkeit verkauft und erfordern einen professionellen Service. Wenn ein

Gerét nicht ordnungsgemal umgebaut wird, kann dies zu schweren Verletzungen bei Ihnen und/oder anderen, irreparablen Schaden an Ihrem Grill und zum Erléschen der Garantie fihren.

SICHERHEIT! VORSICHT VOR SPINNEN

VORSICHT: BRENNER MUSSEN VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH INSPEKTIERT UND REINIGT WERDEN.

Spinnen und kleine Insekten spinnen gelegentlich Netze oder bauen Nester in den Brennern wahrend der Lagerung, des Transports und/oder nach ldngerer Nichtbenutzung. Diese
Stege kénnen zu einer Behinderung des Gasflusses fuihren, was zu einem Brand in und um die Brennerrohre herum fiihren kann. Diese Art von Feuer wird als ,,FLASH-BACK"
bezeichnet und kann Ihren Grill ernsthaft beschadigen und einen unsicheren Betriebszustand fiir den Benutzer schaffen. Obwohl ein verstopftes Brennerrohr nicht die einzige

Ursache fiir ,FLASH BACK" ist, ist es die haufigste Ursache, und eine haufige Inspektion und Reinigung der Brenner ist erforderlich.

%) BULL &
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SICHERHEITSHINWEISE (WEITER)

LPg GASSICHERHEIT

Ihr LPG-Gas (Liquid Petroleum Gas)-Grill ist NUR fiir den Betrieb mit LPG-Gas (Propan, Butan oder eine Mischung aus beiden) bei einem auf 11" Wassersaule (WC)/27,4 mbar/2,74
kPa geregelten Druck ausgelegt, wenn er mit dem richtige ND-Offnungen an den Ventilen und einen ND-Regler an der Versorgungsleitung. Damit dieser Druck nicht
tiberschritten wird, ist an der Riickseite des Grills ein Regleradapter angebracht. Die LPG-OffnungsgréRe betrdgt 1,05 mm.

Ihr LP-Gasgrillwagen ist je nach Land fiir die Verwendung mit einer Standardgasflasche von 12 bis 13 kg ausgelegt. Die Gasflasche muss nach CE-NORMEN: EN417 und Testcode
215 zugelassen sein. Die Gasflasche muss mit den CE-Vorschriften fir das européische Bestimmungsland, in dem sie verwendet wird, gebaut und gekennzeichnet sein.

Zylinder immer in aufrechter Position sicher befestigt halten. SchlieBen Sie niemals eine ungeregelte LP

ang Gasflasche zum Grill. LP nicht unterzieheng Zylinder zu starker Hitze. VORSICHT:Lagern Sie eine

Flissiggas-Gasflasche niemals in einem Gebaude oder in der Nahe von Gasbrennern.

WARNUNG: Die Gasventile sind werkseitig fiir den Betrieb mit Flissiggas oder Erdgas voreingestellt. Wenn Sie auf eine andere Gasart umstellen mochten, wenden Sie sich fir weitere Informationen an Ihren
Grillhandler, lizenzierten Klempner oder ein autorisiertes Servicecenter. Umriistsatze werden nicht an die breite Offentlichkeit verkauft und erfordern einen professionellen Service. Wenn ein Gert nicht

ordnungsgemal umgebaut wird, kann dies zu schweren Verletzungen bei Ihnen und/oder anderen, irreparablen Schaden an Ihrem Grill und zum Erléschen der Garantie fihren.

SICHERHEIT! VORSICHT VOR SPINNEN

VORSICHT: BRENNER MUSSEN VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH INSPEKTIERT UND REINIGT WERDEN.

Spinnen und kleine Insekten spinnen gelegentlich Netze oder bauen Nester in den Brennern wahrend der Lagerung, des Transports und/oder nach ldngerer Nichtbenutzung. Diese
Stege kénnen zu einer Behinderung des Gasflusses fiihren, was zu einem Brand in und um die Brennerrohre herum fiihren kann. Diese Art von Feuer wird als ,,FLASH-BACK"
bezeichnet und kann Ihren Grill ernsthaft beschadigen und einen unsicheren Betriebszustand fiir den Benutzer schaffen. Obwohl ein verstopftes Brennerrohr nicht die einzige
Ursache fiir ,FLASH BACK" ist, ist es die haufigste Ursache, und eine haufige Inspektion und Reinigung der Brenner ist erforderlich.

WARNUNG

* Lagern Sie keine Ersatz- oder abgetrennte Flussiggasflasche unter oder in der Ndhe
dieses Grills.

* Eine verbeulte oder rostige Flussigkeit pErdélgas Zylinder kann gefahrlich sein und
sollte uberpruft werdened von Ihrem LPG-Anbieter.

* Verwenden Sie kein a Flussiggas Zylinder mit beschadigtem Ventil.

EUROPE
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INSTALLATIONSANLEITUNG

Your Bultin Gas Gall comes fo you fully assembled. We strongly recommend  professional mstallation and hookup of the Gas BBQ grll. These
meiructons  wall provade you with the measuremenis  necessary for you or your bulder fo construct @ masonry struciure i house your ouidoor gas gall.
MOTETO INSTALLER: Leave these mstructions with the consumer for future reference. The gnll must be mstalled i accordance with all local bulding
codes C3A LP and NG grlls terminaie with 2 /0" male flare fiing Adapier CE NG gnllstermingie wih a 5/07 male flare fing Adapier CELPGgnls
termingte with a lzo W LH male

NOTE: Please follow the below instructions carefully when assembling the

grill parts into the fire box, before installing unlt into an island or on a cart.

Ln

g

10.

11.

12.
13.
14.

15.

16.
17.

Carefully use a box cutter to open the top of the box
Keep your Serial Number for registration

Ask for help to remove grill from box. (Grab the grill
from the front and from the hood as shown in picture)
Place grill on sturdy surface

Grill parts located beneath!

Ask for help to place grill on cart or to drop into a Bull
ODK

Remove all parts from inside the grill

Remove the Grease tray REMOVE |

Reach to the back of the grill from underneath and s aides Lf-rfm[;
remove cotter pins. These pins arefor transportation

purposes and can be discarded. See detail C. (this can
be done using the thumb and index finger or by using a ¢ :
pointed tool) !
Remove the Burners from the inside top side of the [ AT
grill, by first lifting the burner from the rear of the grill | = - =
and sliding it out towards the rear of the grill. S

Locate and remove product literature (located in foil
drip tray)

MNote: Unwrap foil drip tray before use

Place heat shields provided on the lower pegs

Place the Burners back in place.

Place the Reli-A-Bull Flame Tamers with the largersized
holes in the front

Place knobs on knob pegs, the small knob is for the
back burner

Place grates across the grill

Attach power adapter and plug in grill

Datad ©

Grill parts located beneath

(BULL%.)
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INSTALLATIONSANLEITUNG (WEITER)

SPEZIFIKATIONEN FUR DIE GRILLSTRUKTUR

1. Ihre Wahl des Mauerwerks kann fiir den Schrankbau fiir den eingebauten Gasgrill verwendet werden; aber es muss seinnicht brennbar Material. Denken
Sie bei der Auswahl eines Standorts fir Ihren Grill daran, dass er sich NICHT unter einer brennbaren Uberkopfkonstruktion befinden sollte. Auf beiden
Seiten des Einbauschrankes miissen obere und untere Beltiftungséffnungen fir die Verbrennungsluft vorgesehen werden. Liftungsschlitze am Grilleinsatz
miussen frei bleiben, um Verbrennungsluft und Belliftung zu erméglichen. Die oberen Liiftungséffnungen missen sich innerhalb von 12,7 cm/127 mm von
der Oberseite des Inselgehauses bis zur Unterseite der Liftungséffnung befinden. Untere Beltiftungséffnungen missen sich innerhalb von 2,54 cm/25,4
mm vom Boden des Inselgehduses bis zum Boden der ersten Beliiftungséffnungen und nicht weiter als 12,7 cm/127 mm von der Unterseite des
Inselgehduses bis zum Boden befinden oben an der Entliiftung. Wenn Sie keine Bull-Entliftungen verwenden, missen die von Ihnen verwendeten
Entliftungen die ANSI-Standardcodes erfiillen. Die oberen Liftungséffnungen missen Offnungen haben, die eine freie Gesamtflache von nicht weniger als
15q in/6 haben. 45 cm? / 645 mm? pro Ib/kg gespeicherter Kraftstoff pro Entliiftungséffnung, und die unteren Entliiftungséffnungen missen Offnungen mit
einer freien Gesamtflache von nicht weniger als 1/2 sq in/3,22 cm?/322 sq mm pro Ib/ haben. kg gespeicherte Brennstoffkapazitét pro Entliiftung. Sowohl die
obere als auch die untere Beliiftungséffnung missen MindestmalRe aufweisen, um den Eintritt einer Stange mit einem Durchmesser von 1/8 Zoll/0,31 cm/

3,17 mm zu ermdglichen.

/— TOP OF ISLAND ENCLOSURE

7
47/8 IN
1238 CM

\ 123 MM
¥

!

41116 IN
—n 10.31 CM
103 MM

‘ f
\; L 1/2 IN/1.27 CMM2.7 MM
BOTTOM OF ISLAND ENCLOSURE

SPEZIFIKATIONEN FUR DIE GRILLSTRUKTUR

2. Der BBQ-Grill benétigt eine Wand6ffnung mit folgenden Mal3en: Siehe SEITEN 8 & 9 fiir verschiedene Modelle.

3. Setzen Sie die Gasgrillbaugruppe in die Wandéffnung ein, wie in der Abbildung auf den Seiten 8 und 9 gezeigt. Der Grill liegt auf den Seiten- und Hinterkanten des Grilleinsatzes
auf.

4. Fir LPg Gas LPg TANKLAGERBEREICH MUSS VOM GRILL GETRENNT UND BELUFTET WERDEN.

5. Verwenden Sie fiir diese Konstruktion keine brennbaren Materialien. Der horizontale Mindestabstand zur angrenzenden brennbaren Oberflache von der Seite und der
Rickseite des Grills muss must21 Zoll/54 cm/533 mm. Hinter dem Grill ist ein Freiraum von 15 cm / 152 mm erforderlich, damit der vordere Teil der Motorhaube

geoffnet werden kann und zu Beluftungszwecken.
)
(BULL%.
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INSTALLATIONSANLEITUNG (WEITER)

ANSCHLUSS AN GASQUELLE

Beachten Sie die folgenden Anweisungen und Abbildungen fiir typische Gasversorgungsanschlisse. Wir empfehlen dringend eine professionelle Installationund Anschluss

des Gasgrills. Alle Regler missen die Norm EN16129 erfullen.

WICHTIG: Bevor Sie den Grill an die Gasquelle anschlieBen, vergewissern Sie sich, dass sich die BBQGrill-Steuerungsknopfe in der Position ,OFF* befinden.
Alle CSA-Grills (NG oder LP) schlieBen mit einem 3/8-Zoll-Flaremale-Anschluss

ab. Alle EU-NG-Grills enden mit einem 3/8-Zoll-Flare-AuBenanschluss. Alle EU-

LPG-Grills schlieBen mit einem %" LH Male Iso Fitting ab.

GAS SUPPLY _
(NOT PROVIDED) |
NATURAL GAS CONNECTIONS ',
SHUT-OFF VALVE _ :
IMPORTANT: Bull Outdoor Products does not recommend the use of any quick NG REGULATOR (NOT PROVIDED) ‘| '
connectfitings or lines to the unit. Use of these types of fitings or lines could | (PROVIDED) '
cause low gas fow and greatly reduce the performance of the unit \ NIPELE :
- Pipe sealing compound or pipe thread tape of the type resistant o the A (NOT PROVIDED) | @
action of natural gas must be used on all male pipe thread. \ M i\ v

- Apply compound ortape to at least the first three threads when making the
connecton.

- Remove plastic cap from regulator installed on grill
- Attach stainless steel fex line 3/879.5 mmfare-female endto the regulator
- Attached the other end of flex line to shut-off valve through a nipple. STAINLESS FLEXLINE

- Attach a shut-off valve to gas supply pipe. (NOT PROVIDED)
PERFORM GAS LEAK CHECK - REFER TOPAGE 2

LP GAS CONNECTIONS

CAUTION: Changing the gas tanks must be done away from any source of ignition.

- The LP gas pressure requlator and hose assembly supplied with this unit must be used
without alteration and must be less than 59in/1 bmeters in length. If this assembly needsto
be replaced, use only the type specified in the parts list supplied with this unit Use a LPG
tank with a correcttype cylinder valve.

- The LPG gas pressure requlator is supplied with the grill Make sue you specify the
country where you will use it or a correct one can be purchased from Bull dealers or
hardware stores.

- Make sure the tank is firmly secured in an upnght position.
- Please follow the fiting instructions supplied with your regulator kit
PERFORM GAS LEAK CHECK - REFER TOPAGE 2

2018 7

BULL

EUROPE



INSTALLATIONSANLEITUNG (WEITER)

INSTALLATIONSSPEZIFIKATIONEN FUR DEN OUTDOOR-ERDGAS-GRILL

HINWEIS:

Beluftungsoffnungen fir Verbrennungsluft und Belliftung mussen auf beiden Seiten im oberen Bereich des Einbauschranks vorgesehen werden.

Denken Sie bei der Standortwahl fiir Ihren Gasgrill daran, dass er sich niemals unter einer brennbaren Uberkopfkonstruktion befinden sollte.
- Die Seiten und die Ruckseite des Grills sollten nicht naher als 21 Zoll/54 cm/533 mm zum brennbaren Bau.

NICHT Lagern Sie leere oder volle Ersatztanks unter oder in der Néhe dieses oder eines anderen Gerats.

Hinter dem Grill muss mindestens 15 cm / 152 mm Ablageflache vorhanden sein, damit die Grillhaube richtig frei wird.

- _ill_ T
GRILL REGULATOR
Supplied A

(BULL%.)

2018

QUTER LIPS OF GRILL RESTS
ON ISLAND CUTOUT EDGES

\_ NON-COMBUSTIBLE
CONSTRUCTION

NG GAS SUPPLY
(NOT SUPPLIED)
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INSTALLATIONSANLEITUNG (WEITER)

OUTDOOR-LPG (Fliissiges Petroleumgas) TECHNISCHE DATEN DER BBQ-INSTALLATION

HINWEIS:

- Beltftungséffnungen fir Verbrennungsluft und Beliiftung auf beiden Seiten so niedrig wie méglich am Einbauschrank vorsehen.

- Denken Sie bei der Standortwahl fiir Ihren Gasgrill daran, dass er sich niemals unter einer brennbaren Uberkopfkonstruktion befinden sollte.

- Die Seiten und die Ruckseite des Grills sollten nicht naher als 21 Zoll/54 cm/533 mm zum brennbaren Bau.

= NICHT Lagern Sie leere oder volle Ersatztanks unter oder in der Nahe dieses oder eines anderen Geréts.

- Es muss eine geben mindestens 6 Zoll/15 cm/152 mm Ablageflache hinter dem Grill, damit die Grillhaube richtig frei wird.

- Das Flaschenventil am Tank muss fiir die Handbedienung gut zugénglich sein. Der Tank muss so isoliert sein, dass er vor Strahlung, offenem
Feuer und vor Fremdké&rpern wie heiBem Tropfen geschitzt ist.

- Es muss ein Zugang vorhanden sein, damit der Tank auBerhalb des Schranks angeschlossen, getrennt, inspiziert und auf Dichtheit geprift werden kann. Ebenso der Zugang,

damit Verbindungen, die beim Einbau des Tanks in den Schrank gestort werden kénnten, im Schrank auf Dichtheit gepruft werden kénnen.

OUTER LIPS OF GRILL RESTS
ON ISLAND CUTOUT EDGES

LP TANK
(NOT SUPPLIED)

GRILL REGULATOR
Supplied DETAIL B

2018 9

NON-COMBUSTIBLE
CONSTRUCTION

BULL &

EUROPE



INSTALLATIONSANLEITUNG (WEITER)

LPg TANKAUFBEWAHRUNG (NUR CSA)

Bei Verwendung eines Flissiggastanks muss der Tank ordnungsgemaR in der Struktur befestigt werden, um ein Umkippen zu verhindern.

| 'IQ" ey &
| 7

\L
N
B

TANK RETENTION ——~__

/ Z
3 .’f
o — TANK RETENTION BOLT =
e~ —

Das Tankrickhaltesystem muss mit Schrauben, Unterlegscheiben und Muttern sicher am Boden der Insel befestigt werden. Zwischen dem Boden und dem

Flaschengehause muss ein Mindestabstand von 5 cm/50 mm vorhanden sein. Setzen Sie den LPG-Tank nach der Befestigung in das Tankhaltesystem ein
und ziehen Sie die Tankhalteschraube fest, bis der Tank fest sitzt und sich nicht bewegen kann.
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INSTALLATIONSANLEITUNG (WEITER)

TRANSFORMATOR

Um eine lange Lebensdauer des Trafos und der Innenbeleuchtung zu gewéhrleisten, muss der Trafo mindestens 15 cm / 152 mm Uber dem Boden installiert werden. Der

Transformator kann mit Metallschrauben an Ihrem Inselmaterial befestigt werden. Um Ihren Transformator zu installieren, befestigen Sie zwei Schrauben (nicht im Lieferumfang

enthalten) durch die vorgesehenen Befestigungslaschen (siehe Abbildung unten).
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INSPEKTION /jch REINIGUNG BRENNER UND GAS
VENTILOFFNUNGEN

Wenn Sie diese Reinigungsverfahren rechtzeitig befolgen, wird Ihr Grill mit minimalem Aufwand sauber gehalten und funktioniert einwandfrei.
VORSICHT - Schalten Sie immer die Gaszufuhr ab, bevor Sie Ihren Grill reinigen.

BRENNERREINIGUNG

1. Brenner vom Grilleinsatz entfernen (Siehe Zeichnung unten). Biegen Sie einen steifen Draht (ein leichter Kleiderbigel funktioniert gut) in einen kleinen Haken, wie rechts gezeigt.

Fihren Sie den Haken mehrmals durch jedes Brennerrohr und jeden Brenner. 5

REMOVE COTTER PIN
FROM CAST PEG BEFORE —
LIFTING UP THE BURNER |

CAST PEG
ON BURNER

Detail C

1. Verwenden Sie eine schmale Flaschenbiirste mit flexiblem Griff. Fihren Sie den Haken mehrmals durch jedes Brennerrohr und jeden Brenner.
2. Brsten Sie die gesamte AuRenflache des Brenners mit einer Drahtbirste ab, um lose Korrosion zu entfernen.
3. Reinigen Sie jedes verstopfte Loch mit einem steifen Draht (z. B. einer offenen Biroklammer).

4. Untersuchen Sie die Brennerbaugruppe auf korrosionsbedingte Offnungen.

BRENNERLADENCLIP PRUFEN / EINSTELLEN

Dieser Grill der neuen Generation ist mit einem internen Gasregler fur die meisten Gasarten und -driicke ausgestattet. Ein Flaschen- oder Netzregler ist weiterhin obligatorisch. Die
Brenner sind auf Werkseinstellung eingestellt und gesichert. Wenn Ihre Flammenfarbe nicht aussieht wenden Sie sich direkt an Ihren Handler vor Ort oder suchen Sie
professionelle Hilfe. (Anleitung fur Profis) Um das Luft-Kraftstoff-Gemisch einzustellen, brechen Sie die Dichtung an der Schraube, I6sen Sie die Schraube und drehen Sie den
Verschlussclip auf die entsprechende Einstellung (siehe Abbildungen unten). Ziehen Sie die Schraube fest und wiederholen Sie den Einstellvorgang fir die restlichen Brenner. Dies

sollte den Brennerwirkungsgrad verbessern.

SCREW

_ SHUTTER CLIP SHUTTER CLIP
(CLOSED FOR NG) (OPEN FOR LP)
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INSPEKTION 7/ REINIGUNG BRENNER UND GAS
VENTILOFFNUNGEN (WEITER)

AUSTAUSCH DES BRENNERS IN DEN EINSATZ

VORSICHT - Schalten Sie immer die Gaszufuhr ab, bevor Sie Ihren Grill reinigen.

1. Brenner wieder in den Grilleinsatz einsetzen. Der Splint muss nicht wieder in den Gusshering eingesetzt werden, er dient nur zu Versandzwecken.

2. Uberpriifen Sie den Brenner nach dem Austausch auf seinen richtigen Standort. Stellen Sie sicher, dass sich die Ventiléffnungen innerhalb der Brennerrohre befinden (siehe Zeichnung

unten). Passen die Ventil6ffnungen nicht in die Brennerrohre, kann das Anziinden der Brenner eine Explosion und/oder einen Brand verursachen.

BURNER

INSERT ASSEMBLY

ENSURE VALVE ORIFICE CAST PEG ON BURNER
Detail D INSIDE BURNER TUBE Detail E RESTS IN HOLE

ZUND- / ELEKTRODENPRUFUNG

Wenn alle Bedienknépfe auf ,OFF” stehen, prifen Sie jeden Ziinder einzeln auf Funken an der Elektrode. Driicken Sie nacheinander jeden Bedienknopf ganz hinein und drehen Sie ihn langsam etwa
eine Vierteldrehung nach links (gegen den Uhrzeigersinn), bis ein Klicken zu horen ist; Wenn der Ausléser auf den Schlagblock trifft, sollte an der Elektrodenspitze ein blauer Funke erzeugt werden.

Stellen Sie den Bedienknopf auf ,OFF", bevor Sie den nachsten Zlinder prifen.

BRENNERBETRIEBSPRUFUNG

HINWEIS: Bei der Erstmontage sind die Gasleitungen und Brenner mit Luft gefillt. Damit die Brenner richtig ziinden, mussen sich die Leitungen mit Gas flllen. Es kann mehrere
Versuche zum Anziinden der Brenner erfordern, bevor Sie erfolgreich sind.

1. Schalten Sie die Gaszufuhr ein, wenn sich die BBQGrill-Steuerungsknopfe in der Position ,OFF” befinden.

%) BULL &
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INSPEKTION / REINIGUNG BRENNER UND GAS
VENTILOFFNUNGEN (WEITER)

2. Ziinden Sie einen beliebigen Brenner an, indem Sie den Bedienknopf ganz und langsam (3 bis 4 Sekunden) hineindriicken und ihn etwa 1/4 Umdrehung nach links (gegen den Uhrzeigersinn)
drehen, bis ein Klicken zu héren ist. Die Dauer von 3 bis 4 Sekunden sollte genligend Gas zum Anziinden des Brenners liefern. Wenn der Brenner nicht ziindet, stellen Sie den Drehknopf sofort auf

4OFF”, warten Sie einige Minuten, bis sich das Gas verflichtigt hat, und wiederholen Sie den Vorgang. Nachdem der Brenner erfolgreich geziindet hat, drehen Sie den Bedienknopf auf ,OFF".

3. Wiederholen Sie den Vorgang nacheinander fiir jeden Bedienknopf/Ziinder und stellen Sie sicher, dass sich die anderen Knépfe bei jeder Priifung in der Position ,OFF" befinden.

4. Wenn ein Brenner nach mehreren Versuchen nicht ziindet, unterbrechen Sie die Gaszufuhr an der Quelle und priifen Sie erneut auf Behinderungen des Gasflusses und der Offnungen.

INSPECT IGNITION ORIFICE

INSPECT BURNER ORIFICE

N
- MANIFOLD

BURNER

INSPECT ALL PORTS

INSPECT TUBE

(BULL%.) BULL ¢
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INSTALLATION DER KOCHKOMPONENTEN

WICHTIG: Vor dem ersten Gebrauch: Flammenbéandiger, Grillroste und Warmhalterost mit warmem Seifenwasser waschen. Griindlich abspulen undtrocknen.
Metalloberflachen gelegentlich mit Speisedl wirzen. (Nach Abschluss des Garvorgangs den Grill NICHT MEHR ALS funf Minuten auf hochste Stufe stellen, um
tberschussiges Fett oder Speisereste zu verbrennen)

ACHTUNG: LASSEN SIE DAS GRILL NICHT UNBEAUFSICHTIGT WAHREND DER GRILL IN VERWENDUNG IST

1.Entfernen die Brenner (siehe Seite 11). Edelstahl-Hitzeschilde auf unterster Leiste unter / zwischen den Brennern im

Grilleinsatz platzieren (siehe Zeichnung rechts).

A BURNERS -
T = T T i
¥ " [
Lo 1
l\ -] [ [}
. =TT sk
HEAT SHIELDS
2. Ersetzen Sie die Brenner. Legen Sie die Edelstahl-Flammenbéandiger auf die untere Leiste
Uber den Brennern im Grilleinsatz (siehe Abbildung rechts). FLAME FLAME
I TAMERS i TAMERS |
= =71 X T 8 il
4 ' o I
— | - 4 \
0

“ BURNERS

3. Grillroste in den Grilleinsatz auf die Leiste Gber den Flammenbandigern legen

COOKING GRIDS
(siehe Abbildung rechts).

T/ V]

nﬂlr, —_— .,z/,,.,, I S O SV Y B Y WY, ﬁ\ ro - am——

JETZT IST IHR GASGRILL BEREIT! \L J/ 1 _
FLAME TAMERS

Vor dem ersten Gebrauch und zu Beginn jeder Grillsaison:

1. Bitte lesen Sie die Sicherheits-, Beleuchtungs- und Bedienungsanleitung sorgféltig durch.

2. Uberpriifen Sie die Gasventiléffnungen, Brennerrohre und Brennerdffnungen auf Verstopfungen.

3. PERFORMGAS-DICHTIGKEITSPRUFUNG - SIEHE SEITE 2.

J
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BELEUCHTUNG & BEDIENUNGSANLEITUNG

BELEUCHTUNGSVERFAHREN
BeleuchtungHauptbrenner:

1. Machen Sie sich mit den Sicherheitshinweisen am Anfang des Handbuchs vertraut. KEIN RAUCHEN SIE DIE BELEUCHTUNGGRILLE
ODER UBERPRUFEN SIE DIE GASANSCHLUSSE!

2. Wenn Ihre Grillbrennstoffquelle eine Flissiggasflasche ist, tiberprifen Sie, ob die Flasche gefllt ist.

3. Prufen Sie, ob das Ende jedes Brennerrohres richtig Gber jeder Ventil6ffnung sitzt.

4. Stellen Sie sicher, dass alle Gasanschlisse fest angezogen sind. TESTEN SIE MIT EINER
SEIFENLOSUNG ODER MIT DEM DRUCKMESSGERAT AUF IHREM REGLER.Anweisungen zur
Gasleckprifung finden Sie auf Seite 2).

5. Offnen Sie immer den Deckel vor dem Anziinden.

6. Stellen Sie ALLE BBQGrill-Regler auf ,,OFF” und &ffnen Sie die Gaszufuhr, die LPG-Flasche oder das Erdgasventil.

7.Zunden Sie nur die Brenner, die Sie verwenden méchten, und verwenden Sie dabei fiir jeden die gleiche Methode: Driicken Sie den Bedienknopf vollstandig hinein und
drehen Sie ihn langsam (3 bis 4 Sekunden) um etwa 1/4 Umdrehung nach links (gegen den Uhrzeigersinn), bis ein Klicken zu héren ist. Die Dauer von 3 bis 4 Sekunden
sollte gentigend Gas zum Anziinden des Brenners liefern. Wenn der Brenner nicht ziindet, stellen Sie den Regler sofort wieder auf ,OFF", warten Sie einige Minuten, bis
sich das Gas verfllchtigt hat, und wiederholen Sie den Vorgang. Nachdem der Brenner geziindet hat, wiederholen Sie den Vorgang mit jedem anderen benétigten
Brenner.

8. Stellen Sie den/die Bedienknopf(e) auf die gewiinschte Kochtemperatur ein.

HINWEIS: Wenn Zinder keinen Funken an der Elektrodenspitze erzeugen, konnen Brenner manuell mit einem Kaminstreichholz angeziindet werden.

HINWEIS: Um einen Gasgrill mit einem Kaminstrei 1] Befolgen Sie die Schritte 1 bis 6 oben. Entfernen Sie den Grillrost und den Flammenbéndiger

vom Brenner, den Sie anziinden méchten. Legen Sie ein angeziindetes Kaminholz oder ein langhalsiges Butananziinder ein und platzieren Sie die Flamme in der Nahe
der Brennerdéffnungen. Driicken Sie den Kontrollknopf und drehen Sie ihn nach links auf die Einstellung ,HIGH", um das Gas freizusetzen. Brenner sollte sofort ziinden.
Wenn mebhr als ein Brenner benétigt wird, wiederholen Sie den Vorgang mit jedem Brenner. Ersetzen Sie Flammenbandiger und Grillrost. Schalten Sie nicht benétigte

Brenner aus und stellen Sie andere Brenner auf die gewiinschte Kochtemperatur ein.

2018
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BELEUCHTUNG & BEDIENUNGSANLEITUNG (WEITER)

GEBRAUCHSPROZEDUR

Abbrennen: Bevor Sie zum ersten Mal auf Ihrem Gasgrill grillen, verbrennen Sie den Grill, um Gerliche oder Fremdkérper zu entfernen, indem Sie die Brenner ziinden, den Deckel
schlieBen und etwa finf Minuten lang auf der Stufe ,HIGH" betreiben. Sie konnen dann entweder die Regler auf ,OFF" stellen oder sofort auf Ihrem Grill grillen, indem Sie die

Bedienkndpfe auf eine niedrigere Stufe drehen.
ACHTUNG: LASSEN SIE GRILL NICHT UNBEAUFSICHTIGT WAHREND DES GEBRAUCHS.

Vorwarmen: Je nach Art der Speisen und Gartemperatur ist es erforderlich, den Grill vor dem Garen bestimmter Speisen kurz vorzuheizen. Lebensmittel, die eine hohe
Gartemperatur erfordern, mussen funf Minuten vorgeheizt werden; Lebensmittel, die eine niedrigere Gartemperatur benétigen, benétigen nur zwei bis drei Minuten.
Bei Auflaufen oder anderen Speisen, die ein langsames Garen erfordern, ist kein Vorheizen erforderlich.

Es wird empfohlen, beim Umgang mit Komponenten mit (ibertragener Hitzetemperatur Schutzhandschuhe zu tragen, um den Grill zu bedienen.
Bewegen Sie das Gerdt nicht, wenn es in Betrieb ist.

Schalten Sie nach Gebrauch die Gaszufuhr an der Gasversorgungsquelle ab.

WARNUNG: Jegliche Modifikation des Gerats kann gefahrlich sein.

GARTEMPERATUREN

HOCH-Einstellung - Verwenden Sie diese Einstellung nur zum schnellen Aufwérmen, zum Anbraten von Steaks und Koteletts und zum Verbrennen von Speiseresten von den Grillrosten nach dem
Grillen.

MITTEL-Einstellung - Verwenden Sie diese Einstellung fir die meisten Grill-, Braten- oder Backvorgange sowie zum Garen von Hamburgern und Gemdse. NIEDRIGE

Einstellung - Verwenden Sie diese Einstellung fiir alle Raucherungen, Grillgerichte und beim Garen von sehr mageren Stiicken wie Fisch.

Notiz: Diese Temperaturen variieren mit der AuBentemperatur und der Windstarke.

Kochen mit indirekter Hitze: Durch indirekte Hitze des néchsten Brenners kdnnen Sie Geflligel und groRe Fleischstlicke auf einer Seite des Grills langsam bis zur Perfektion garen. Die
Hitze des brennenden Brenners zirkuliert sanft Giber den Grill und gart das Fleisch oder Gefliigel ohne direkte Flamme unter oder unter den zuzubereitenden Speisen. Diese Methode
reduziert das Aufflammen beim Garen von besonders fettigen Stiicken erheblich, da keine direkte Flamme vorhanden ist, um die beim Kochen herabtropfenden Fette und Safte zu
entziinden. Stellen Sie eine Fettpfanne, die etwas kleiner als das Fleischstick ist, auf die Grillroste oder die Flammenbéandigerflache unter das zu garende Fleisch. Auf diese Weise kdnnen
Sie Fleischséafte fur die Herstellung von SoRe auffangen.

Aufflackern: Die Fette und Séfte, die aus dem Fleisch tropfen, verursachen Aufflammen. Da Aufflammen den charakteristischen Geschmack und die Farbe von tber offener Flamme zubereiteten
Speisen verleihen, sollten sie in angemessener Weise erwartet und geférdert werden. Nichtsdestotrotz kann unkontrolliertes Abfackeln zu einer ruinierten Mahizeit fihren. Um GbermaBiges

Aufflammen durch eine zu hohe Hitzeeinstellung zu kontrollieren, drehen Sie den Hitzeregler auf eine niedrigere Einstellung.

VORSICHT: Wenn Brenner wahrend des Betriebs ausgehen, Gaszufuhr an der Quelle schlieBen und alle Gasventile schlieBen. Offnen Sie den Deckel und warten Sie fiinf Minuten, bevor Sie

versuchen, erneut zu ziinden (dadurch kénnen sich angesammelte Gasdampfe entfernen).

VORSICHT: Sollte ein Fettbrand auftreten, schlieBen Sie die Gaszufuhr an der Quelle, schalten Sie alle Brenner aus und lassen Sie den Deckel geschlossen, bis das Feuer erloschen ist. Verwenden Sie kein Wasser oder andere

Flussigkeiten, um einen Fettbrand zu Ischen.

VORSICHT: Versuchen Sie nicht, Gasarmaturen zu l6sen, wahrend Ihr Grill in Betrieb ist oder die Gaszufuhr eingeschaltet ist.



LICHTSYSTEM

ERSATZ DER GLUHBIRNE

Wenn die Glihbirne(n) ausgetauscht werden miissen, vergewissern Sie sich, dass die Stromzufuhr unterbrochen ist und Grill und Gluhbirnen vollsténdig abgekuhlt sind.

1. Schraube mit einem kleinen Kreuzschlitzschraubendreher entfernen. Achtung: Die Glasabdeckung kann locker sein. Stellen Sie sicher, dass die Abdeckung richtig gestutzt wird,
bevor Sie die Schraube vollstandig entfernen.
2. Es gibt einen Metallclip, der auf die Glasabdeckung klemmt und am Schraubenende in das Leuchtengehause einrastet. Entriegeln Sie die Abdeckung, indem Sie den

Metallclip vorsichtig vom Lampengehéause abhebeln. Nach dem Lésen die Abdeckung aus dem Gehé&use herausziehen und an einem sicheren Ort abstellen.

3. Entfernen Sie die alte Gluhbirne, indem Sie die Gliihbirne aus dem Gehause ziehen (stellen Sie sicher, dass die Glihbirne abgekihlt ist, bevor Sie sie entfernen).

GLASS COVER

LIGHT BULBE HOUSING

EUROPE




LICHTSYSTEM (WEITER)

4. Setzen Sie die neue Gluhbirne mit einem weichen Tuch oder Papiertuch in das Gehause ein
(Fingerabdrticke auf der Glihbirne kdnnen deren Lebensdauer verkiirzen). Achten Sie darauf, dass die

Metallzinken der Gluhbirne in die Offnungen im Leuchtengehéuse gleiten.

OPENINGS

5. Setzen Sie die Glasabdeckung wieder auf und rasten Sie den Metallclip wieder in das Leuchtengehduse ein. Schraube ersetzen und festziehen. Um die andere Gliihbirne auszutauschen, gehen Sie genauso vor.

SCHALTPLAN
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LICHTSYSTEM (WEITER)

Schaltplan: 1A - Schwarzes Kabel; 1B - Rotes Kabel; 1C - Blaues Kabel; 1D - Gelbdraht
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WIRE HARNESS
1c
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Detail F
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REINIGUNG & WARTUNG

REINIGUNG DER KOCHGITTER

Drehen Sie nach dem Garen die Bedienknopfe auf ,OFF” und lassen Sie den Grill abkiihlen, bevor Sie versuchen, Ihre Grillroste zu reinigen. Vor dem ersten Gebrauch und regelméaRig

wird empfohlen, die Grillroste in einer milden Seifenlauge und warmem Wasser zu waschen. Sie kénnen Ihre Grillroste mit einem Waschlappen oder einer Gemuseburste reinigen.

REINIGUNG DER FLAMMENBAUMER & HITZESCHILDER

Es ist nicht notwendig, die Flammenbéandiger und Hitzeschilde nach jedem Gebrauch zu waschen, aber es wird empfohlen, sie regelméaRig in einer Seifen- und warmen Wasserlosung zu waschen.
Verwenden Sie eine Drahtbirste, um hartnackige Einbrennungen von Kochriickstanden zu entfernen. Trocknen Sie die Flammenbandiger & Hitzeschilde griindlich, bevor Sie sie wieder in den

Kocheinsatz einsetzen.

REINIGUNG DER BRENNER

WICHTIG: Die Gasregelknépfe sollten sich in der Position ,OFF” befinden und die Kraftstoffleitung sollte vom Gasventilverteiler getrennt sein. Um die
Wahrscheinlichkeit eines FLASHBACK zu verringern, sollten Sie das unten stehende Verfahren mindestens einmal im Monat oder wenn Ihr Grill langere Zeit nicht
benutzt wurde, befolgen.

1. Entfernen Sie die Brenner vom Grill, indem Sie jeden Brenner vorsichtig nach oben und von der Gasventil6ffnung wegheben.
2. Bursten Sie die gesamte AuBenflache des Brenners mit einer Drahtblirste ab, um Speisereste und Schmutz zu entfernen. Reinigen Sie alle verstopften Anschlisse mit einem steifen Draht wie einer offenen Biroklammer.
3. Untersuchen Sie den Brenner auf Beschadigungen (Risse oder Locher) und wenn solche Schaden festgestellt werden, bestellen und installieren Sie einen neuen Brenner.

4. Uberpriifen Sie nach der Installation, ob die Gasventiléffnungen richtig in den Enden der Brennerrohre platziert sind. Uberpriifen Sie auch die Position der Funkenelektrode.

REINIGUNG DER FETTSCHALE

Die Fettauffangschale sollte regelmaRig geleert und abgewischt und in einer milden Reinigungsmittel- und warmen Wasserldsung gewaschen werden.

JAHRLICHE REINIGUNG DES GRILLGEHAUSES

Wenn Sie den Grill nach jedem Grillen abbrennen, ist er sofort einsatzbereit. Der Grill sollte jedoch regelmaBig grindlich gereinigt werden, um
eine optimale Leistung zu gewahrleisten.

1. SchlieRen Sie die Gaszufuhr an der Quelle und trennen Sie die Kraftstoffleitung vom Gasventilverteiler. Kraftstoffleitungsarmatur schiitzen.
2. Entfernen und reinigen Sie (wie oben beschrieben) die Grillroste, Flammenbé&ndiger und Brenner.

3. Warmhalterost entfernen und mit mildem Reinigungsmittel und warmem Wasser waschen.

4. Decken Sie die Gasventiloffnungen mit einem Stiick Aluminiumfolie ab.

5. Birsten Sie die Innenseite und den Boden des Grills mit einer harten Drahtburste ab und waschen Sie ihn mit einer milden Seifen- und warmen Wasserlosung ab. Grindlich ausspulen und

trocknen lassen.

6. Entfernen Sie die Aluminiumfolie von den Offnungen und priifen Sie die Offnungen auf Verstopfung.
7. Priifen Sie die Elektrode wie auf Seite 13 beschrieben.

8. Ersetzen Sie Flammenbandiger, Grillroste und Warmhalterost.

9. Wieder an die Gasquelle anschlieBen und Brennerflamme auf korrekten Betrieb beobachten.

WICHTIG: Sie sollten den Boden des Grillgehduses NICHT mit Aluminiumfolie, Sand oder anderen fettabsorbierenden Substanzen auskleiden. Fett kann nicht in
den Fettauffangbehalter tropfen und es kann zu einem Fettbrand kommen.

EDELSTAHLREINIGUNG UND WARTUNG

Edelstahl ist ein korrosionsbestdandiger Chrom-Nickel-Legierungsstahl, der sowohl langlebig als auch stark mit einem hervorragenden Glanz ist. Das Ziel Ihrer
Reinigungs- und Wartungsroutine sollte es sein, die schiitzende Chromoxidschicht des Edelstahls intakt zu halten. Dies verhindert Korrosion. Entgegen der
landlaufigen Meinung ist Edelstahl NICHT rostfrei, insbesondere in der Umgebung eines Schwimmbeckens. Chlor, Brom, einige Diingemittel und andere Elemente
sind extrem dtzende Chemikalien fir Edelstahl. Diese Chemikalien in Kombination mit Hitze und Feuchtigkeit erh6hen die Korrosivitat dieser Chemikalien erheblich.
RegelmaRige Reinigung ist der beste Weg, um Korrosion zu verhindern und Ihren Bull-Edelstahlprodukten jahrelange Freude zu bereiten.
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FEHLERBEHEBUNG

WENN GRILL NICHT KORREKT FUNKTIONIERT

1. Schalten Sie das Gas an der Quelle ab, drehen Sie die Kontrollknopfe auf ,OFF” und warten Sie flinf Minuten, bevor Sie es erneut versuchen.
2. Gasversorgung/-anschlisse prifen.

3. Beleuchtungsvorgang wiederholen.

Wenn der Grill immer noch nicht richtig funktioniert, SCHALTEN SIE DAS GAS AN DER QUELLE , AUS”, SCHIEBEN SIE DIE STEUERKNOPFE AUF , AUS", Warten Sie, bis der Grill abgekiihlt ist, und tiberpriifen Sie Folgendes:

A. Fehlausrichtung von Brennerrohr(en) tGiber 6ffnung(en) KORREKTUR: Das Brennerrohr

neu positionieren, damit es richtig tiber der Offnung sitzt.

B. Verstopfung in der Gasleitung

KORREKTUR: Kraftstoffleitung vom Grill entfernen. NICHT RAUCHEN! Offnen Sie die Gaszufuhr fiir eine Sekunde, um alle Hindernisse aus der Kraftstoffleitung zu entfernen. SchlieRen Sie die Gaszufuhr an der Quelle und

schlieBen Sie die Brennstoffleitung wieder an den Grill an.

C. Verstopfte Offnung

KORREKTUR: Grillroste, Flammenbandiger und Fettauffangschale entfernen. Entfernen Sie die Brenner von der Unterseite des Grilleinsatzes, indem Sie mit einem Schraubendreher
oder einer Spitzzange den Splint unter dem Brennerstift herausziehen (siehe Abbildung auf Seite 11). Heben Sie jeden Brenner vorsichtig nach oben und weg von der
Gasventiléffnung. Entfernen Sie die Offnung von jedem Brenner nach oben und weg vom Gasventil und entfernen Sie vorsichtig jedes Hindernis mit einem feinen Draht. Bringen Sie
jede Offnung wieder an, installieren Sie die Brenner wieder tiber den Offnungen und setzen Sie jeden Brennerstift in die Halterung unten am Grilleinsatz ein. Die Splinte missen nicht
ausgetauscht werden, sie dienen nur zu Versandzwecken. Ersetzen Sie Kochkomponenten und Fettsammler. Bei Verdacht auf eine Blockierung in Gasventil(en) oder
Gasventilhalterung wenden Sie sich bitte an Ihren Gasgrill-Handler oder Gasgerate-Wartungstechniker.

Detail J

D. Fehlausrichtung des Ziinders am Brenner

KORREKTUR: Uberpriifen Sie die richtige Position der Elektrodenspitze. Die Spitze der Elektrode sollte nach vorne nach vorne zeigen und frei von Fett zur Funkenentladung sein. Das
Zindkabel sollte fest mit der Ventilziindung und Elektrode verbunden sein. Ersetzen Sie das Ziindkabel, wenn das Kabel gebrochen oder gerissen ist. Bei geschlossener Gaszufuhr
und allen Bedienknépfen auf ,OFF” jeden positiven Ziinder einzeln auf Funken an der Elektrode prifen. Driicken Sie der Reihe nach jeden Bedienknopf vollstandig hinein und drehen
Sie ihn etwa eine Vierteldrehung nach links (gegen den Uhrzeigersinn), bis ein Klicken zu héren ist; Wenn der Ausléser auf den Schlagblock trifft, sollte an der Elektrodenspitze ein
blauer Funke erzeugt werden. Stellen Sie den Bedienknopf auf ,OFF, bevor Sie den néachsten Ziinder prifen.

Wenn eine Neuziindung erforderlich ist

Solange der Gasgrill noch heif3 ist, missen Sie mindestens fiinf Minuten warten, bevor Sie mit der erneuten Ztindung beginnen (dadurch kénnen sich angesammelte Gasdampfe entfernen). Wenn alle

Uberpriifungen/Korrekturen durchgefiihrt wurden und der Gasgrill immer noch nicht richtig funktioniert, wenden Sie sich an Ihren Grillhdndler oder Gasgeréte-Service.

(BULL%.) BULL &
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FEHLERBEHEBUNG (WEITER)

GELBE FLAMME

Sobald der gesamte Brenner in Betrieb ist, Gberpriifen Sie die Flammenfarbe, um sicherzustellen, dass sie iberwiegend blau ist (etwas gelbe Farbe wird aufgrund von Verunreinigungen im Brennstoff

vorhanden sein). Wenn die Flamme eine goldene oder gelbe Farbe hat, konnen Gewdirzsalze, Olfilm oder andere Fremdkérper auf dem Brenner die Ursache sein.

KORREKTUR: Entweder den Brenner mit einem milden Reinigungsmittel waschen oder den Brenner bei geschlossenem Deckel etwa 10 Minuten lang auf ,HIGH" betreiben.

RUCKBLICK

Wenn ein Feuer in und um die Brennerrohre auftritt, stellen Sie das Gas sofort an der Quelle ab und drehen Sie den/die Bedienknopf(e) auf ,OFF". Warten Sie, bis der Grill
abgekiihlt ist, und reinigen Sie dann die Brennerrohre und Brenneroffnungen wie auf Seite 12 beschrieben.

EUROPE
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STANDORTE DER SERIENNUMMER

Wesentliche Informationen zu Ihrem Produkt sind in der Seriennummer Ihres Grills verschlisselt. Diese Informationen werden fir alle Garantieanspriiche benétigt,
um Ersatzteile zu bestellen und um alle Variationen Ihres Geréts zu identifizieren. Es ist duBerst wichtig, dass Sie Ihre Seriennummer notieren und Ihren Grill anhand
des Kaufbelegs registrieren. Die Seriennummer Ihres Grills finden Sie in folgenden Bereichen:

1. Am Ende der Box 2. Innenklappe der Box
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THE INSERT ASSEMBLY =
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LISTE DER EINZELTEILE

ltem Part Number Qty Description Warranty Warranty
No. CSA CE
1 47001 1 LID FRONT 1YR 2YRS
2 47002 1 LID REAR 1YR 2 YRS
3 47040 1 COVER — REAR LID NEW 1YR 2 YRS
4 47041 1 INSERT ASSEMBLEY VIEW LIFETIME 20YRS
5 87102 1 CE CONTROL PANEL 1YR 2 YRS
6 47011 1 GREASE TRAY 1YR 2YRS
7 16520 3 | HEAT SHIELD 3YR JYRS
8 44305 4 | WELDED S/STEEL BURNER 5 YRS 5 YRS
9 16631 4 | RELI-A-BULL FLAME TAMER JYR JYRS
10 16517CE 4 | COOKING GRATE CE LIFETIME 20YRS
11 47004CE 1 WARMING RACK CE LIFETIME 20 YRS
12 16523 1 LID HANDLE CENTRE PIECE 1YR 2 YRS
13 16522 2 | LID HANDLE END CAP 1YR 2YRS
14 16629 4 | BEZEL - MAIN BURNER 1YR 2YRS
15 16613 4 | KNOB - MAIN BURNER 1YR 2 YRS
16 16509 1 TEMPERATURE GAUGE 1YR 2YRS
16525(LP
17 1652 4ENG}) 4 | GAS VALVE - MAIN BURNER 1YR 2YRS
18 16507CE 1 NG 14 SMbar GRILL REGULATOR 1YR 2YRS
19 16508CE 1 LP 27Mbar GRILL REGULATOR 1YR 2YRS
20 16599 1 318" - 18 NPT TO 58" — 18 UNF FLARE 1YR 2 YRS
2 A900-112 1 38" 18 NPTTO 144" LH IS0 1YR 2YRS
22 *26103 1 MANIFOLD JYRS JYRS
23 47006CE 1 STAINLESS FLEX TUBE 1YR 2YRS
*16534(110VAC
24 * 6596%220\! AC% 1 TRANSFORMER 1YR 2YRS
25 16612 1 PUSH BUTTON SWITCH 1YR 2 YRS
26 16626 1 LIGHT WIRE HARNESS 1YR 2YRS
20 16627 2 | LIGHT HOUSING 1YR 2YRS
28 *16530 2 | LIGHT LENS 1YR 2YRS
29 *16529 2 | LIGHT LENS CLIP 1YR 2YRS
30 16532 2 | LIGHT BULB N/A N/A
21 16592 1 LIGHT BINDING POST 1YR 2 YRS
32 16595 1 PIGTAIL 1YR 2YRS
33 16673 1 TEMPERATURE GAUGE BEZEL 1YR 2YRS
34 18358 3 | CECROSS FIRE PLATE N/A 2YRS
35 16635 2 | RUBBER HOOD DAMPERS N/A NIA

2018
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LISTE DER EINZELTEILE (WEITER)

SO BESTELLEN SIE ERSATZTEILE

Bitte beachten Sie die Teileliste auf dieser Seite.

Um sicherzustellen, dass Sie die richtigen Ersatzteile fiir Ihren Gasgrill erhalten, sind die folgenden Informationen erforderlich, um sicherzustellen, dass Sie das richtige Ersatzteil erhalten.
1. Modellnummer des Gasgrills (siehe Datenaufkleber auf dem Grill) und Art des Gasanschlusses.

2. Referenznummer des benétigten Ersatzteils.

3. Beschreibung des benétigten Ersatzteils.

4. Anzahl der benétigten Teile.

WICHTIG: Verwenden Sie nur vom Werk autorisierte Teile. Die Verwendung von Teilen, die nicht vom Werk genehmigt wurden, kann gefahrlich sein. Dadurch erlischt auch Ihre

Garantie.
WICHTIG: Bewahren Sie diese Montage- und Betriebsanleitung zum Nachschlagen und zur Ersatzteilbestellung auf.

VORSICHT: Gasventile sind werkseitig voreingestellt. Wenn Sie zu einem spateren Zeitpunkt umristen méchten, wenden Sie sich vor dem Umbau unbedingt an Ihren

Gaslieferanten oder Grill-Handler.

VORSICHT: Bei der Umstellung von einer Gasart auf eine andere muss ein anderes Gasventil installiert werden. AuBerdem benétigen Sie ein

Typenschild, auf dem angegeben ist, welche Gasart der Grill verwendet.

2018 26
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MODELL #87048 LONESTAR SELECT 4-BRENNER EDELSTAHL, EINGEBAUT, LPG (FLUSSIGES EDELGAS) LONESTAR

MODELL #87049 SELECT 4-BRENNER EDELSTAHL, EINGEBAUT, NG (ERDGAS) LONESTAR SELECT 4-BRENNER
MODELL #87048CE EDELSTAHL, EINGEBAUTE GAS, LONESTAR SELECT 4-BRENNER EDELSTAHL, EINGEBAUTE GAS
MODELL #87049CE LONESTAR SELECT 4 BRENNER EDELSTAHL, EINGEBAUT, NG (ERDGAS)

,//fii\
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EINGESCHRANKTE GARANTIE

REGISTRIERUNG IHRES GRILLS

Um Ihre Bull LimitedGarantie zu validieren, missen Sie mussFillen Sie die Garantieregistrierungskarte innerhalb von 90 Tagen nach dem
Kaufnachweis aus. Sie kénnen Ihr Gerat entweder online unter

www.bullbbg.comfir weltweite Kunden auBer EMEA (Europa, Naher Osten und Afrika) oder durch

Einsendung des ausgefillten Ausdrucks zusammen mit einer Kopie des Kaufnachweises an:

Bull Outdoor Products, Inc., 2483 W. Walnut Ave., Rialto, CA 92376. ATTN: Warranty Service Center

www.bullbbg.eufiir EMEA-Kunden (Europa, Mittlerer Osten und Afrika)
oder durch Einsenden des ausgefiillten Ausdrucks zusammen mit einer Kopie des Kaufbelegs an:
Bull Europe Ltd.,ZamcoBuildings,Mill Street, Qormi,QRM 3103,Malta

Bull Outdoor Products Inc. und Bull Europe Ltd garantieren dem Erstkaufer am urspriinglichen Lieferort mit dem Kaufbeleg jedes Outdoor-Gasgrills, dass er
bei normaler Nutzung im Wohnbereich fiir die angegebenen Zeitraume frei von Verarbeitungs- und Materialfehlern ist unter. Diese Garantie schlieBt Grills
aus, die in Miet- oder gewerblichen Anwendungen verwendet werden. Sie gilt nicht fir Rost, Korrosion, Oxidation oder Verfarbung, die durch Feuchtigkeit
oder Uberhitzung auftreten kénnen, es sei denn, das betroffene Bauteil wird funktionsunfihig. Sie deckt keine Arbeitskosten oder arbeitsbezogene Gebiihren
ab. Fur die Lieferung des/der Garantieteile(s) fallen Versand- und Bearbeitungsgebihren an.

Unsere Verpflichtung aus dieser Garantie beschrankt sich nach unserer Wahl auf die Reparatur oder den Austausch des Produkts wahrend der Garantiezeit. Der Umfang jeglicher Haftung
von Bull Europe Ltd im Rahmen dieser Garantie ist auf Reparatur oder Ersatz beschrankt. Diese Garantie gilt nicht fiir normalen VerschleiR von Teilen, Schaden, die aus einem der folgenden
Grunde resultieren: fahrlassiger Gebrauch oder Missbrauch des Produkts, Verwendung bei unsachgemaBer Kraftstoff-/Gasversorgung, Verwendung entgegen der Bedienungsanleitung

oder Anderung durch andere Personen als unseren Werksservice Center. Die Gewahrleistungsfrist wird durch eine solche Reparatur oder Ersatzlieferung nicht verlangert.

Verfahren fiir Garantieanspriiche: Wenn Sie Service oder Ersatzteile fir Ihren Bull-Grill benétigen oder Fragen zur Garantie haben, wenden Sie sich bitte an Ihren Handler

vor Ort oder an unsere Garantie-Service-Center, um direkte Unterstltzung zu erhalten.

Bull Outdoor-Produkte Inc.
Unsere Offnungszeiten sind von 8:00 bis 16:00 Uhr PST. Unsere Telefonnummer ist (800) 521-2855 und unsere FAX-Nummer ist (909) 770-8627.

Bull Europe Ltd.
Unsere Offnungszeiten sind von 8:00 bis 5SPMGMT+1. Unsere Telefonnummer ist +356 9979 2077 und unsere FAX-Nummer ist + 356 2149 7977.

Die im Rahmen dieser Garantie bereitgestellte Produktreparatur ist Ihr ausschlieBlicher Rechtsbehelf. Bull Outdoor Products Inc und Bull Europe Ltd. haften nicht fur
zuféllige oder Folgeschaden aufgrund einer Verletzung einer ausdricklichen oder stillschweigenden Garantie fur ihre Produkte. Sofern nicht durch geltendes Recht
untersagt, gilt jede stillschweigende Garantie oder Marktgangigkeit oder Eignung fiir einen bestimmten Zweck dieses Produkts fiir die Dauer der oben genannten
Garantie. In einigen EU-Léndern ist der Ausschluss oder die Beschrankung von Neben- oder Folgeschdden oder eine Beschrankung der Dauer einer stillschweigenden
Garantie nicht zulassig, sodass die oben genannten Beschrankungen oder Ausschliisse moglicherweise nicht auf Sie zutreffen. Diese Garantie gewahrt Ihnen bestimmte

gesetzliche Rechte, und Sie haben méglicherweise andere Rechte, die von Land zu Land unterschiedlich sind.

Modell-Nr

Seriennummer

Kaufdatum

* Hdngen Sie hier eine Kopie Ihrer Quittung oder Rechnung an*

'BULL%) BULL ¢
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