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®OPMOBAHMU YEPYIKU

[pean ynotpeba npoyeteTe ©  Ccbb-
niofaBaiTe ToBa PbLKOBOACTBO 3a eKC-
nnoatauus. M3nonssaiite npogykta camo
KaKTo € OonMcaHo B ToBa PbKOBOACTBO.
CbxpaHaBaliTe ToBa pPbKOBOACTBO  3a
6baewm cnpasku. [pu npepocTtaBsHe Ha
apTvkyna Ha TpeTu nuua npepaiite w ToBa
pbkoBOACTBO.HagsBame ce npomykTbT En-
ders na Bu xapeca.

YKA3AHUA 3A BE3OIMNACHOCT

B BuHarn HoceTe pbkaBuum 3a bapbekio.
[poAyKTLT MOXe fia CTaHe MHOTO ropeL.

B [lpofykTsT He TpsbBa Aa ce wanycka, Tbid
KaTo Moxe Aa ce cHynu.

® Mong, obbpHeTe BHUMaHMe, ye
emaiifinpaHaTta MoBbPXHOCT Ha YyryHeHuTe
TaBW MoXe Aa ce NoBpeAu, ako ce U3Mon3sart
MeTanHu npvbopw 3a bapbekio.

B Monsd, He nocTassaliTe eMalnunpaHuTe
YyryHeHW Yalm B KOHTaKT CbC CUIIHO
KNCENHHM XpaHu.

BBbBEXXAHE B EKCMJIOATALIUA

Mpean fa v3nonssaTe MNpofykTa 3a Mbpsu
nbT, Toi TpsibBa fa ce no4ncTn gobpe ¢ Meka,
Tonna canyHeHa soga. MogcyweTe vactute ¢
KYXHEHCKa XapTus unn Meka Kbpna.

WU3rAPAHEB

Pasbupa ce, NnposyKTbT MOXe Aa ce U3non3sa
be3 konebaHve u He e HeobxogmMMo ga ce
neve. Bbnpeku ToBa npenopvyBamMe fa
n3nedete emalinMpaHus HyryH, 3a ga ce
Bb3Moa3BaTe OT EeCTeCTBEHWs He3anensaly
edeKT Ha naTvHaTa.

1. PasTpuitte/noyuncrete YyryHeHuTe
CbfloBE C CWIHO 3arpato 0nMo  3a
NbpKeHe W ru 3arpeiiTe, 4OKaTO 0JMOTO
[l0KaTo MacsoTo 3ano4He aa nyLu.

2. UWom TaBuTe 3a omMBaHe ce oxnagsT
Manko npocto rv u3bbvpwete. MoxeTe aa
nosTopuTe  ToBa  Mpoueca, ako e
HeobxoAMMo. 0THOBO NpU HeobXoAMMOCT.

NMOYUCTBAHE
B 7/3a fa noyuctute, M3BajeTe MnpoaykTa
oT rpuna. Mons, obbpHeTe BHWUMaHue, 4e
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4yryHeHWTe TaBu He TpsibBa Aa ce NocTaBAT B
CbOMWSANIHA MaLLKHA.

® [lpenopbyBaMe fa noyuctearte € Haluws
no4ucTeall, npenapat 3a ckapu Enders.
AnTepHaTMBHO MpOAyKTHT MoOXe Ja ce
no4YncTBa C Meka, TOMaa canyHeHa BOAa.
[penopbyBa ce HakucBaHe, 3a fa ce
OTCTPaHAT nonenHanute Yactuuun. Cneg Tosa
npoaykTeT TpsibBa fa ce u3nnakHe ¢ yucTa
BOJa.

B Ako obaye ce e obpasyBana naTuHa,
NOYMCTBAHETO CbC CaMlyHeHa BOAa He e
NpenopbYNTENHO, 3a Aa He Ce NoBpeay To3u
cron.

® [lpy npaBwnHa rpuxa K ynoTpeba
XpaHaTa, NpuroTBeHa B NpofykTa, e ocobeHo
apoMaTHa, a NeyYeHeTo Ha ckapa e No-1ecHo
Bnaropaperne Ha Hesanensawus edpekT Ha
naTuHata.

APAHLMA

Hue npepocTaBaMe 2 roauHuW rapa-
HUWS 33 dyHKuMATa Ha npoaykTa. [lpe-
[ANOCTaBKa 3a rapaHuusaTa e NpaBuIHOTO
bopaseHe c NpogykTa n opuLManHo goka-
3aTesCcTBO 3a AaTtaTa Ha nokynkara.

FapaHu,MﬂTa e HeBaJuMAHa cnen WU3TU-
4YaHe Ha rapaHuynoHHms CpoK nnn
He3abaBHO, ako ca M3BBPLUEHN CBOEBOIHM
MPpOMeHW Ha NpoAdyKTa.

[la He ce n3BbpWBaAT MaHuny-nauun! Ako
BbNPEKN HalWs KOHTPOS Ha KayecTBOTO
ce yctaHosu fedekT Ha Bawwns npoaykT,
MONS, He ro BpbliaiiTe Ha Tbproseula, a
ce cBbpxeTe aupekTHo c Enders. Taka
MOXeM [la rapaHTupame bbp3a obpaboTka
Ha pekiamauuuTe.

CEPBU3 UTTPON3BOOUTEN

CEPBU3:
http://www.enders-germany.com

MPOU3BOAUTEN:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
[epmaHus



SADA LITINOVYCH MISEK
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Pred montdzi tohoto zafizeni a jeho uve-
denim do provozu si prectéte tento ndvod
k obsluze a zejména bezpecnostni pokyny a
pak je dodrZujte.

Navod uschovejte pro pozdgjsi precteni.
Predavéte-li tento vyrobek dal, je tfeba k
nému prilozit i tento ndvod.

BEZPECNOSTNIi POKYNY

m Vzdy pouzwejte grilovaci rukavice. Vyrobek
maze byt velm! horky.

® \lyrobek by nemél byt upustén, protoZe by
se mohl rozbit.

m Upozoriiujeme, Ze pfi pouZitl kovového gril-
ovaciho nacini méze dojit k poskozen{ smalt-
ovaného povrchu litinovych tacd.

B Smaltované litinové misy nepfichazeji do
styku s vysoce kyselymi potravinami.

PRED PRVNIM UVEDENIM DO PROVOZU
Pred prvnim pouzitim je treba vyrobek
dlikladné ogistit jemnou teplou mydlovou vo-
dou. Dily osuste kuchynskym papirem nebo
mékkym hadrikem.

VYPALOVANI

Vyrobek lze samozrejmé pouzivat bez vahani
a neni tfeba jej zapékat. Doporucujeme vsak
smaltovanou litinu zapéct, abyste wvyuZili
prirozeného neprilnavého efektu patiny.

1. Potrete/vycistéte litinové nadobi pomoci
olejem na smazeni a zahfivejte je, dokud se
olej nerozpali. dokud se z nich nezacne
koufit.

. Jakmile odlévaci misky trochu vychladnou.
jednoduse je otfete. Tento postup mizete
opakovat postup opakovat podle potreby.
znovu podle potreby.

N

CISTENI

B Chcete-li vyrobek vycistit, vyjméte jej z gri-
lu. Upozoriiujeme, Ze litinové tacy se nesmi
vkladat do mycky nadobi.

® Doporucujeme ¢isténi pomoci naseho &i-
stice grilovacich rostd Enders. Pripadné lze
vyrobek Cistit jemnou teplou mydlovou vod-
ou. Doporucujeme jej predem namocit, aby
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se odstranily pripecené Castecky. Vyrobek by
se poté mél oplachnout Cistou vodou.

m Pokud se vSak vytvofila patina, neni vhod-
né cistit ji mydlovou vodou, aby nedoslo k
poskozeni této vrstvy.

m Pfi spravné péci a pouzivani jsou pokrmy
pripravené v tomto vyrobku obzvldsté chutne
a grilovani je diky nepfilnavému efektu patiny
snadnéjsi.

Na funkci zafizeni poskytujeme dvouletou
zaruku. Predpokladem poskytnuti zaruky
je rédné zachdzeni se zarizenim a oficiadlni
doklad o koupi s datem.

Zéruka zanika po uplynuti zarucni lhty nebo
v okamziku provedeni svévolnych zmén na
zatizeni.

S konstrukénimi  Castmi, které jsou
vyrobcem nebo jeho zdstupcem opatreny
peceti, se nesmi manipulovat!Pokud by Vami
zakoupeny vyrobek navzdory kontroldm
kvality, které provadime, vykazoval néjakou
zavadu, pak jej nevracejte zpatky prodejci,
ale obrafte se piimo na spolecnost Enders.
Jen tak Vam muazeme zarucit rychlé vyfizeni
Vasireklamace.

SERVISNIi A VYROBCE

SERVISNi:
http://www.enders-germany.com

VYROBCE:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Némecko



DE
GUSSSCHALEN

Lesen Sie die Bedienungsanleitung und
besonders die Sicherheitshinweise vor In-
betriebnahme des Gerates aufmerksam
durch und beachten Sie diese.

Bewahren Sie diese Anleitung zum spate-

ren Nachlesen auf. Bei Weitergabe des Ar-
tikels ist auch diese Anleitung mitzugeben.

SICHERHEITSHINWEISE

B Tragen Sie stets Grill-Handschuhe. Das
Produkt kann sehr heifl werden.

B Das Produkt sollte nicht fallengelassen
werden, da es zerbrechen kann.

m Bitte beachten Sie, dass die emaillierte
Oberflache der Gussschalen bei Verwend-
ung von metallischem Grillbesteck bescha-
digt werden kann.

B Die emaillierten Gussschalen bitte nicht
mit stark sdurehaltigen Lebensmitteln in
Kontakt bringen.

INBETRIEBNAHME

Bevor Sie das Produkt das erste Mal ver-
wenden, sollte beides grindlich mit mildem,
warmem Seifenwasser gereinigt werden.
Trocknen Sie die Einzelteile mit Kichenpa-
pier oder einem weichen Stofftuch ab.

EINBRENNEN

Selbstverstandlich kann das Produkt beden-
kenlos verwendet werden, ohne dass dieses
eingebrannt werden muss. Wir empfehlen
dennoch das Einbrennen des emaillierten
Gusseisens, um den natirlichen Antihaft-
Effekt einer Patina nutzen zu konnen.

1. Reiben/Pinseln Sie die Gussschalen mit
hoch erhitzbarem Bratél ein und erhitzen
Sie sie bis das Ol anfangt zu rauchen.

. Sobald die Gussschalen etwas abgekiihlt
sind, wischen Sie diese einfach ab. Diesen
Vorgang kénnen Sie nach Bedarf wieder-
holen.

REINIGUNG

B Zur Reinigung entnehmen Sie das Produkt
aus lhrem Grill. Bitte beachten Sie, dass die
gusseisernen Schalen nicht in die Spilma-

N

7936

schine gegeben werden darf.

® Wir empfehlen Ihnen die Reinigung mit
unserem Enders Grillrost-Reiniger. Alterna-
tiv kann das Produkt mit mildem, warmem
Seifenwasser gereinigt werden. Zum Ent-
fernen angebackener Partikel empfiehlt sich
vorheriges Einweichen. Anschlieffend sollte
das Produkt mit klarem Wasser abgespdlt
werden.

®\Wenn eine Patina erzeugt wurde, ist jedoch
von einer Reinigung mit Seifenwasser abzu-
raten, um diese Schicht nicht zu beschadi-

en.
B Mit der richtigen Pflege und Benutzung
schmeckt in dem Produkt zubereitetes Grill-
gut besonders aromatisch und das Grillen
wird durch den Antihaft-Effekt der Patina
erleichtert.

GARANTIE

Wir Gbernehmen fiir 2 Jahre die Garantie
auf Funktion des Gerates. Voraussetzung
fur die Garantieleistung ist eine ordnungs-
gemafe Behandlung des Gerates und ein
offizieller Nachweis des Kaufdatums.

Die Garantie erlischt nach Ablauf der
Garantiezeit oder sofort, wenn eigenstan-
dig Veranderungen am Gerat durchgefiihrt
wurden.

Sollte Ihr Produkt trotz unserer Qualitats-
kontrollen einmal einen Defekt aufweisen,
dann bringen Sie es bitte nicht zurlick zum
Einzelhandler, sondern setzen Sie sich
direkt mit Enders in Verbindung. So kén-
nen wir eine schnelle Reklamationsbe-
arbeitung gewahrleisten.

SERVICE UND HERSTELLER

SERVICE:
http://www.enders-germany.com

HERSTELLER:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Deutschland



DK
ST@BEJERNSSKALE SAT

Vigtigt: Lees denne brugsanvisning op-
marksomt igennem for at ggre dig fortro-
lig med apparatet. Brug kun produktet som
beskrevetidenne brugsanvisning.

Opbevar brugsanvisningen for at kunne
leese den igen. Hvis apparatet videregives
til tredjemand skal denne brugsanvisning
0gsé medfglge.

SIKKERHEDSANVISNINGER

B Brug altid grilthandsker. Produktet kan bli-
ve meget varmt.

B Produktet ma ikke tabes, da det kan ga i
stykker.

m Bemeerk, at den emaljerede overflade pa
st@bejernsbakkerne kan blive beskadiget,
hvis der bruges grillredskaber af metal.

m De emaljerede stebejernsskale ma ikke
komme | kontakt med meget syreholdige
fedevarer.

IDRIFTSATTELSE

Fgr produktet tages i brug farste gang, skal
begge dele renggres grundigt med mildt,
varmt sabevand. Ter de enkelte dele med
kekkenrulle eller en blgd klud

BRANDER IND

Du kan selvfglgelig grille pa grillristen
uden at skulle breende denind. Vianbefaler
dog stadig at bage for at udnytte de mange
fordele ved patinaen.

1. Gnid/bgrst  stgbejernsskalene  med
stegeolie ved hgjvarme ogvarm dem op,
tilolienbegynderatryge.dem,indtilolien
begynder at ryge.

. S&'snart stebebakkerne er kglet lidt ned
skal du blot tgrre dem rene. Du kan
gentage denne kan gentages efterbehov.
igen efter behov.

N

RENGO@RING

m Fjern produktet fra grillen for at renggre
det. Bemaerk, at stgbejernsbakkerne ikke
ma komme i opvaskemaskinen.
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m Vi anbefaler renggring med vores Enders
grillristrens. Alternativt kan produktet ren-
geres med mildt, varmt saebevand. Vi anbe-
faler, at det laegges i blgd fgrst for at fjerne
fastbraendte partikler. Produktet skal deref-
ter skylles med rent vand.

B Hvis der er skabt en patina, er det dog ikke
tilradeligt at rengmre med saebevand for ikke
at beskadige dette lag.

B Med den rette pleje og brug smager mad
tilberedt i produktet seerligt godt, og det er
lettere at grille takket vaere patinaens non-
stick-effekt.

GARANTI

Vi overtager 2 ars garanti pa alle funktioner
af apparatet. Korrekt handtering af
apparatet og officielt bevis for kgbsdatoen er
en forudseetning for garantien.

Garantien ophgrer, nadr garantiperioden er
udlobet, eller straks efter at der foretages
@ndringer pa apparatet.

Hvis dit produkt skulle veere defekt pa trods
af vores kvalitetskontrol, skal du ikke bringe
det tilbage til forhandleren, men kontakte
Enders direkte. Kun pa denne made kan
vi garantere en hurtig bearbejdning af
reklamationen.

SERVICE OG PRODUCENT

SERVICE:
http://www.enders-germany.com

PRODUCENT:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Tyskland



CUENCOS DE ACERO FUNDIDO

m
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Lea el manual de instrucciones antes de
su instalacién y uso. Use el producto solo
como se describe en este manual de in-
strucciones.

Guarde estas instrucciones para eventua-
les consultas futuras. Si entrega este arti-
culo a terceros, recuerde adjuntar también
este manual de instrucciones.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

m Utilice siempre guantes de barbacoa. El
producto puede calentarse mucho.

B El producto no debe dejarse caer, ya que
podria romperse.

B Tenga en cuenta que la superficie esmal-
tada de las bandejas de hierro fundido puede
dafarse si se utilizan utensilios metalicos
para la barbacoa.

B No ponga la vajilla de fundicién esmaltada
en contacto con alimentos muy acidos.

PUESTA EN MARCHA

Antes de utilizar el producto por primera vez,
ambas partes deben limpiarse a fondo con
agua jabonosa suave y tibia. Seque cada una
de las piezas con papel de cocina o un pafo
suave.

CURADO DE LA CUENCOS DE ACERO
FUNDIDO

Por supuesto, el producto puede utilizarse
sin problemas y no es necesario hornearlo.
Sin embargo, recomendamos hornear el
hierro fundido esmaltado para beneficiar-
se del efecto antiadherente natural de una
patina.

. Unte/cepille los platos de hierro fundido
con aceite de freir a fuego alto y caliéntelos
hasta que el aceite hasta que el aceite em-
piece a humear.

. En cuanto las bandejas de colada se hayan
enfriado un poco limpielas con un pafo.
Puede repetir este proceso puede repetirse
segun sea necesario. de nuevo segln sea
necesario.

N
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LIMPIEZA

B Para limpiarlo, retire el producto de su
parrilla. Tenga en cuenta que las bandejas
de hierro fundido no deben introducirse en
el lavavajillas.

B Recomendamos limpiarlo con nuestro
limpiador de parrillas Enders. Alternati-
vamente, el producto se puede limpiar con
agua jabonosa suave y tibia. Recomendamos
sumergirlo previamente para eliminar las
particulas adheridas. A continuacién, en-
juague el producto con agua limpia.

B Sin embargo, si se ha creado una patina,
no es aconsejable limpiar con agua jabonosa
para no dafnar esta capa.

Con el cuidado y el uso adecuados, los ali-
mentos preparados en el producto saben
especialmente sabrosos y asar a la parrilla
resulta mas facil gracias al efecto antiadhe-
rente de la patina.

GARANTIA

Concedemos una garantia de dos afos
por elfuncionamiento del aparato. Es
requisito indispensable para poder prestar
la garantia que el aparato haya sido
manejado correctamente y se disponga del
comprobante oficial de compra.

La garantia expira después de que haya
expirado el periodo de garantia o con
caracter inmediato si se han realizado
cambios en el

aparato.

Si a pesar de nuestros controles de calidad
su producto presenta un defecto, no lo lleve
al comercio donde lo ha adquirido, sino que
debe ponerse directamente en contacto con
Enders. De este modo, podemos garantizar
un rapido tiempo de reaccion.

SERVICIO Y FABRICANTE

SERVICIO:
http://www.enders-germany.com

FABRICANTE:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Alemania



MALMIST KAUSIKOMPLEKT

m
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NB! lugege kasutusjuhend tahelepanelikult
labi, et seadmega tutvuda. Kasutage toodet
ainult kdesolevas kasutusjuhendis kirjelda-
tud viisil, valtimaks vigastusi voi kahjustusi.

Hoidke juhend alles, et seda vajadusel Ule
lugeda. Toote edasiandmisel tuleb ka kde-
solev kasutusjuhend kaasa anda.

OHUTUSJUHISED

® Kandke alati grillkindaid. Toode véib
muutuda vaga kuumaks.

m Toodet ei tohi maha lasta, sest see voib
puruneda.

B Pange tahele, et malmist aluste emailitud
pind voib kahjustada, kui kasutatakse metal-
list grillimisriistu.

® Palun drge viige emailitud malmist kausid
kokku vaga happeliste toiduainetega.

KAIVITAMINE
Enne toote esmakordset kasutamist tuleb
see pohjalikult puhastada maheda sooja
seebiveega. Kuivatage osad kdogipaberi voi
pehme lapiga.

POHJENDAMINE

Loomulikult voib toodet kohklematult kasu-
tada ja seda ei pea kipsetama. Siiski soovi-
tame emailitud malmi kipsetada, et saada
kasu patina loomulikust mittekleepuvast
efektist.

1. Hooruge/harja malmist nud sisse kérge
kuumusega praedliga ja kuumutage neid,
kuni 6li neid, kuni 6li hakkab suitsema.

. Niipea, kui valukausid on veidi jahtunud,
tuleb plhkige need lihtsalt puhtaks. Voite
seda korrata protsessi vajaduse korral
korrata. uuesti vastavalt vajadusele.

N

PUHASTAMINE

B Puhastamiseks eemaldage toode oma gril-
list. Pange tahele, et malmist salve ei tohi
panna noudepesumasinasse.

B Soovitame puhastada meie Endersi grill-
restide puhastusvahendiga. Alternatiivselt
voib toodet puhastada ka maheda sooja
seebiveega. Soovitame eelnevalt leotada, et
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eemaldada kinni jadnud osakesed. Seejarel
tuleks toodet loputada puhta veega.

® Kui aga on tekkinud patina, ei ole soovitav
puhastada seebiveega, et mitte kahjustada
seda kihti.

® Oige hoolduse ja kasutamise korral mait-
seb selles tootes valmistatud toit eriti mait-
sekalt ja grillimine muutub tanu patina mit-
tekleepuvale efektile lihntsamaks.

GARANTII

Me anname seadme talitlusele 2-aastase
garantii. Garantii eelduseks on seadme 6ige
kasutamine ja ametlik toend ostukuupdeva
kohta.

Garantii  kustub garantiiaja moddudes
voi kohe, kui seadme juures on tehtud
omavolilisi  muudatusi. Tootja voi tema

esindaja poolt pitseeritud osi el tohi muuta!

Kui  tootel peaks vaatamata meie
kvaliteedikontrollile siiski ilmnema puudusi,
viige see palun tagasi jaemilja katte, voi
votke Uhendust otse Endersiga.

TEENINDUS JATOOTJA

TEENINDUS:
http://www.enders-germany.com

TOOTJA:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Saksamaa
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VALURAUTA-ASTIA

Lue kayttéohje ennen asennusta ja kayt-
tod. Ohje on sailytettava tulevaa tarvetta
varten.

Jos tuote luovutetaan toiselle henkildlle,
pitda tama kayttoohje luovuttaa sen mu-
kana.

TURVALLISUUSOHJEET

B Kdyta aina grillikdsineita. Tuote voi kuu-
mentua erittdin kuumaksi.

® Tuotetta ei saa pudottaa, koska se voi rik-
koutua.

B Huomaa, ettd valurauta-alustojen emaloitu
pinta voi vaurioitua metallisten grillivaline-
iden kaytosta.

m AlE tuo emaloituja valurautakulhoja koske-
tuksiin erittdin happamien ruokien kanssa.

KAYTTOONOTTO

Ennen tuotteen ensimmaistd kayttokertaa
se on puhdistettava huolellisesti miedolla,
lampimalla saippuavedella. Kuivaa osat ta-
louspaperilla tai pehmealla liinalla.

RASVAPOLTTO

Tuotetta voidaan tietenkin kayttda epdroi-
matta, eika sitd tarvitse paistaa. Suositte-
lemme kuitenkin emaloidun valuraudan
paistamista, jotta voit hyddyntaa patinan lu-
onnollista tarttumattomuusvaikutusta.

1. Hankaa/harjoita  valurautaiset  astiat
seuraavilla aineilla korkealla lammélla
paistettua 6ljya ja kuumenna niitd, kunnes
oljy on ne, kunnes 6ljy alkaa savuta.

. Kun valualustat ovat jaahtyneet hieman,
pyyhi ne puhtaiksi. Voit toistaa taman
prosessin tarpeen mukaan.

N

PUHDISTUS

B Puhdistusta varten irrota tuote grillistasi.
Huomaa, ettd valurautaisia lokeroita ei saa
laittaa astianpesukoneeseen.

B Suosittelemme puhdistusta Enders-gril-
liritilan puhdistusaineella. Vaihtoehtoisesti
tuote voidaan puhdistaa miedolla, lampimal-
la saippuavedelld. Suosittelemme liottamis-
ta etukateen pinttyneiden hiukkasten poista-
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miseksi. Tuote on sen jalkeen huuhdeltava
kirkkaalla vedella.

B Jos patina on kuitenkin syntynyt, puhdista-
minen saippuavedelld ei ole suositeltavaa,
jotta tdma kerros ei vahingoituisi.

m Oikealla hoidolla ja kdytolld tuotteessa val-
mistettu ruoka maistuu erityisen maukkaal-
ta ja grillaaminen helpottuu patinan tarttu-
mattomuusvaikutuksen ansiosta.

TAKUU

Annamme laitteen toiminnalle 2 vuoden
takuun. Takuun edellytyksend on laitteen
asianmukainen kasittely ja virallinen todistus
ostopéivayksesta.

Takuu raukeaa takuuajan jalkeen tai
valittdmasti, jos laitteeseen on suoritettu
muutoksia omatoimisesti.

Jos tuotteessasi laaduntarkastuksestamme
huolimatta sattuisi olemaan virhe, &la vie
sitd takaisin jalleenmyyjalle vaan ota suoraan
yhteytta EndersiinA Nain  voimme taata
valituksen nopean kasittelyn.

HUOLTO JA VALMISTAJA

HUOLTO:
http://www.enders-germany.com

VALMISTAJA:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Saksa



PLATS EN FONTE

-
|’

Veuillez lire et respecter son mode d'emploi,
en particulier les instructions de sécurité ; uti-
lisez ce produit uniquement de la maniére dé-
crite afin de ne provoquer par mégarde aucun
dommage ou blessure.

Veuillez conserver ce mode d'emploi en vue
d'une consultation ultérieure. Sivous cédez cet
article a un tiers, remettez-lui également ce
mode d'emploi.

CONSIGNES DE SECURITE

B Portez toujours des gants de barbecue. Le
produit peut devenir tres chaud.

B Ne pas laisser tomber le produit, car il
pourrait se briser.

m Veuillez noter que la surface émaillée
des plats en fonte peut étre endommagée
par lutilisation d'ustensiles de barbecue
métalliques.

m Ne pas mettre les plats en fonte émaillée
en contact avec des aliments fortement
acides

MISE EN SERVICE
Avant d'utiliser le produit pour la premiere
fois, il convient de le nettoyer soigneuse-
ment a l'eau savonneuse douce et chaude.
Séchez-les avec du papier absorbant ou un
chiffon doux en tissu.

PREPARATION DE LA PLATS EN FONTE
Il va de soi que le produit peut étre utilisé
sans probléme, sans qu'il soit nécessaire de
le faire cuire. Nous recommandons néan-
moins de faire cuire la fonte émaillée afin de
pouvoir profiter de U'effet antiadhésif naturel
d‘une patine.

1. frottez/brossez les moules avec de lhuile
de cuisson a haute température d’huile
de cuisson a haute température et chauffez
jusqu'a ce que U'huile commence a fumer.

2. Une fois que les coquilles en fonte ont un
peu refroidi, il suffit de les essuyer. il suffit
de les essuyer. Ce processus Vous pouvez
répéter l'opération si nécessaire. de la
méme maniere.
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NETTOYAGE

® Pour le nettoyage, retirez le produit de vo-
tre barbecue. Veuillez noter que les bols en
fonte ne doivent pas étre mis au lave-vais-
selle.

B Nous vous recommandons de le nettoyer
avec notre nettoyant pour grille de barbecue
Enders. Alternativement, le produit peut étre
nettoyé avec de l'eau savonneuse douce et
chaude. Il est conseillé de faire tremper le
produit avant de lutiliser afin d'éliminer les
particules collées. Le produit doit ensuite
étre rincé a l'eau claire.

m Si une patine a été créée, il est toutefois
déconseillé de la nettoyer a 'eau savonneu-
se afin de ne pas endommager cette couche.
® Avec un entretien et une utilisation appro-
priés, les grillades préparées dans le produit
ont un godt particulierement aromatique et
la cuisson au barbecue est facilitée par lef-
fet antiadhésif de la patine.

GARANTIE

Nous assumons 2 ans de garantie sur
le fonctionnement de lappareil. Une
utilisation conforme de l'appareil et une
preuve officielle de la date d'achat sont les
conditions préalables a la prestation de
garantie.

La garantie cesse apres L'écoulement
de la période de garantie ou des que des
modifications sont apportées a lappareil
sans notre accord.

Si, malgré nos contréles de qualité, votre
produit devait présenter un défaut, veuillez
ne pas le rapporter a votre revendeur, mais
entrez plutdt en contact directement avec
Enders. Nous pouvons ainsi garantir un
traitement rapide de la réclamation.

SERVICE ET FABRICANT

SERVICE:
http://www.enders-germany.com

FABRICANT:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Allemagne
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CAST IRON BOWL

Read the instruction manual before ins-
tallation and operation. Use the appliance
only as described in this instruction ma-
nual.

Please store this manual in a safe place
for future use. If the appliance should ever
change ownership, this instruction manual
should also be given to the new owner.

SAFETY INSTRUCTIONS

® Always wear barbecue gloves. The product
can become very hot.

B The product should not be dropped as it
may break.

® Please note that the enamelled surface of
the cast iron bowl can be damaged by the
use of metal barbecue utensils.

B Please do not bring the enamelled cast
dishes into contact with highly acidic foods.

COMMISSIONING
Before using the product for the first time,
it should be cleaned thoroughly with mild,
warm soapy water. Dry the parts with kitchen
paper or a soft cloth.

BURN IN

Of course, the product can be used without
hesitation and does not need to be baked.
However, we recommend baking the ena-
melled cast iron in order to benefit from the
natural non-stick effect of a patina.

1. Rub/brush the cast-iron dishes with high
heat frying oil and heat them until the oil
them until the oil starts to smoke.

2. Once the casting bowl have cooled down a
little, simply wipe them clean. You can
repeat this process as required.

CLEANING

B To clean, remove the product from your
grill. Please note that the cast-iron bowl
must not be put in the dishwasher.

® We recommend cleaning with our Enders
grill grate cleaner. Alternatively, the product
can be cleaned with mild, warm soapy water.
We recommend soaking beforehand to rem-
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ove caked-on particles. The product should
then be rinsed with clear water.

m |f 3 patina has been created, however, clea-
ning with soapy water is not advisable in or-
der not to damage this layer.

® With the right care and use, food prepared
in the product tastes particularly flavourful
and grilling is made easier thanks to the
non-stick effect of the patina.

WARRANTY

We offer a 2 year warranty on the function
ofthe appliance. Thewarrantyis contingent
upon proper use of the unit and official
proof of purchase including the date the
unit was bought.

The warranty becomes null and void after
expiration of the guarantee period or
immediately if independent modifications
are performed on the appliance.

If, despite our quality control measures,
your product should display a defect,
please contact Enders directly and do NOT
return it to the retailer. This enables us to
process your inquiry quickly.

SERVICE AND MANUFACTURER

SERVICE:
http://www.enders-germany.com

MANUFACTURER:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Germany
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MMOA AMO XYTOZIAHPO

AwaBaoTe auTeG TIG 00NYiEC XpNONG NpLv ano
TNV eyKaTaoTaon kat Tn Aewroupyia. OuAa€re
TIG 00NYLiEG yLa HEANOVTIKA Xpnaon.

Ye nepintwon petaBiBaong Tou npotovrog,

NPENEL vVa NAPEXETE KAl AUTEG TLG odnyieq
XpNong.

YMOAEIZEIZ AZ®AAEIAZ

® Qopare navra yavia ynoiparog. To npoiov
pnopet va zeotaBet noAU.

B To npolov dev npeénet va neEPTel Kabwg
pnopei va ondoet.

B AGBeTe unoyn OTL N epayle eNLPAveld TwV
XUTooLONP®Y dloKwv pnopel va kataoTpaget
and TN Xxpnon  PETAAMKOV — OKEU®V
pNapuneKLou.

B [lapakaleloTe  va  pnv - @épvere  Ta
OpaATWHEVA pnoA and xutooldnpo oe enapn
HE NOAU 6€wva TpopLUa.

OEZH XZE AEITOYPTIA

[Tptv xpNnolPoNotNoETE TO MPOLOV yla NpwTN
popa, Ba npenet va To kaBaploeTe Kahd pe
NNLo, ZEOTO 0ANOUVOVEPOD. ZTEYWWOTE TA PEPN
pe xapTl kouzivag n éva gahako navi.

NYPKATIA XE

Ouoika, To Npoidv pnopet va xpnotgonotnBet
xwplg SloTaypd kat dev xpelazetal va ynbetl.
(JoT600, OUVIOTOUPE TO WYACLHO TOU EpayLE
XUT00LBNPOU, NPOKEIWEVOU va enwpeAnbeire
and To QUOLKO AVTIKOMNTIKO anoTeAeopa Tng
narivac.

1. Tpiyte/BoupToioTe Ta xuTOOWNPG OKEUN pE
AaoL Tnyaviopartog uwnAng BeppoTnTag Kat
TO ZEOTAVOUUE HEXPL va YivEL TO AASL HEXpL
10 AadL va apxioeL va Kanvizet.

. Apou kpumaoouv Aiyo ol Slokol xUTeuong,
anAa  okounioTe  TOoug. Mnopeite  va
enavalaBete auth Tn dladikaoia avaloya pe
TIG QVAYKEG.

KAGAPIZMOZ

B Apatp€oTe 10 Npoldv and Tn oxapa oag ya
kaBaptopo. AdBete undoyn OTL oL xuTooidNPOL
olokol dev Npénet va pnaivouv 0To NAUVTAPLO
nuaTwyv. ZuvioToUpe Tov kaBaplopd pe 1o

N
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kaBaptoTiko  oxdpag ynoipatog Enders.
EvaMakTika, 1o npotov pnopet va kaBaptotel
HE NMLo, ZEOTO 0AMOUVOVEPO. ZUVLIOTOUME
va TO HOUMAOETE MPONYOULEVWG yid Va
QnopaKpUVETE Ta KOMnpéva owparidla. To
npotov npéneL otn ouvexela va Eenubel pe
kaBapo vepo.

m (JoT000, €av éxel dnploupynBel pla nativa, o
kaBaptopog pe oanouvovepo dev evdeikvuTal
Yl va Pnv KaraoTpagel autod To oTpma.

B Me Tn 00T YpOVTi®a KAl xpnon, Ta paynta
nou  MPOETOLPGZOVTAL OTO  MPOIOV  ExouV
1dlaiTepa vOOTIUN YEUON KAl TO YNAOLUO OTO
YKPLA OLEUKOAUVETAL XApN OTO QVTIKOAANTLKO
anoTéAeopa TNG naTivag.

EFTYHXZH

H etalpela napéxel eyyunon 2 TV yla Tn
Aettoupyla Tng ouokeung. [MpolnoBeon
yla TNV napoxn eyyunong eivat o
KaTaAAnAog XELpLOpOC TNG CUOKEUNG KAt n
étueempomm entonpng anooetEng pe Tnv
npepopnvia ayopdc.

Heyyunon navetva toxUeLeTa TNV NGpodo
TNG NEPLOOOU eyyUNoNng

N apeocwg Oe nepinTwon
HETATPOMNNG TNG CUGKEUNG.

auBaipeTng

Av, napd ToUuG €AEyXOUuG MOLOTNTAG TNG
eTalpelag  pag, To npotov oag  eivat
eNATT-WHATLKO, PNV TO EMLOTPEPETE OTO
katdoTnpa ayopdg, aAAG EMNLKOWVWVNOTE
aneuBelag pe tnv Enders. Me Tov Tpdno
autov Ba XelploToUPE ypnyopoTepd Tnv
afiwon oag.

ZEPBIZ KAl KATAZKEYAXZTHZ

LEPBIZ:
http://www.enders-germany.com

KATAIKEYAZITHZ:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
[epuavia
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ZDJELICA OD LIJEVANOG

Prije instalacije i uporabe procitajte upute
za uporabu. Upotrebljavajte proizvod samo
kako je opisano u ovim uputama za upora-
bu.

Upute treba spremiti za buduce slucajeve.
Ako proizvod dajete tre¢ima, dajte im i ove
upute za uporabu.

SIGURNOSNE UPUTE

m Uvijek nosite rukavice za pecenje. Proizvod
moze postati jako vruc.

B Proizvod se ne smije ispustiti jer se moze
slomiti.

® |majte na umu da se emajlirana povrsina
lijevanih posuda moZe oStetiti koriStenjem
metalnog pribora za rostilj.

® Nemojte dovoditi emajlirane lijevane zdjele
u dodir s visoko kiselom hranom.

MONTAZA

Prije prve uporabe proizvoda potrebno ga je
temeljito ocistiti blagom, toplom vodom s sa-
punom. Osusite dijelove kuhinjskim papirom
ili mekom krpom.

SPALITI

Naravno, proizvod se moze sigurno ko-
ristiti bez potrebe za spaljivanjem. | dalje
preporu¢amo pecenje emajliranog lijevanog
Zeljeza kako biste mogli iskoristiti prirodni
neprianjajudi ucinak patine.

1. Istrljajte/Cetkajte lijevane zdjele uljem za
przenje na \/ISOkOJ temperaturiizagrijavajte
dok se ulje ne pocne dimiti.

2. Cim se lijevane posude malo ohlade,
jednostavno ih obrisite. Po potrebi moZete
ponoviti ovaj postupak.

CISCENJE

B 7a cCiscenje uklonite proizvod s rostilja.
Imajte na umu da se posude od lijevanog
zeljeza ne smiju prati u perilici posuda.

® Preporucujemo Cisc¢enje s nasim Enders
sredstvom za CiScenje resSetki za rostilj. Al-
ternativno, proizvod se moze Cistiti blagom,
toplom vodom s sapunom. Za uklanjanje
zapecenih Cestica preporucujemo prethod-
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no namakanje. Proizvod zatim treba isprati
Cistom vodom.

B Medutim, ako se stvorila patina, ne pre-
porucuje se Ciscenje sapunicom kako se ne
bi ostetio ovaj sloj.

m Uz pravilnu njegu i koristenje, hrana s
rostilja pripremlena u proizvodu ima po-
sebno aromatican okus, a pecenje na Zaru je
olaksano zbog neprianjajuceg ucinka patine.

GARANCIJA

Na rad uredaja dajemo 2 godine jamstva.
Preduvjet za priznavanje jamstva je propisna
upotreba uredaja i sluzbeni dokaz datuma
kupnje.

Jamstvo istjeCe po isteku jamstvenog roka ili
odmah ako se na uredaju izvrse vlastorucne
preinake.

Ako se na vasem proizvodu bez obzira na
nase kontrole kvalitete u nekom trenutku
pojavi neki kvar, nemojte ga vracati
maloprodajnom  trgovcu, vec izravno
kontaktirajte s tvrtkom Enders. Na taj nacin
mozemo jamciti brzu obradu reklamacije.

SERVIS | PROIZVODAC

SERVIS:
http://www.enders-germany.com

PROIZVOBAC:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Njemacka



ONTOTTVAS EDENYKESZLET

:
c

A telepités és az lizemeltetés elétt olvassa
el a hasznalati Utmutatét. A terméket csak
a hasznélati Utmutatéban leirtaknak meg-
felelGen.

Orizze meg a hasznalati Gtmutatot a ké-
sébb felmerllé kérdések tisztdzdsa cél-
jabol. A készilék tovabbadasakor ezt az
Utmutatét is mellékelni kell.

BIZTONSAGI TUDNIVALOK

® Mindig viseljen grillkeszty(t. A termék nag-
yon forrd lehet.

B A terméket nem szabad leejteni,
eltorhet.

m Felhivjuk figyelmét, hogy az ontéttvas tal-
cak zomancozott fellilete megsériilhet a fém
grilleszkozok hasznélatakor.

B Kérjik, ne hozza a zomancozott ontottvas
talakat erdsen savas ételekkel érintkezésbe.

mert

UZEMBE HELYEZES

A termék elsé hasznélata el6tt alaposan
meg kell tisztitani enyhe, meleg szappanos
vizzel. Az alkatrészeket konyhai papirral vagy
puha ruhaval szaritsa meg..

KIEGETES

Természetesen a termék habozds nélkil
hasznalhatd, és nem kell sutni. Javasoljuk
azonban a zomancozott Ontéttvas siitését,
hogy kihasznalhassuk a természetes
tapaddsgatld hatdsu patina el6nyeit.

1. Az ontéttvas edényeket dorzsolje/kefével
dorzsolje/kefélie  be magas  héfokd
siitéolajjal, és addig melegitjik, amig az
olaj meg nem puhul Sket, amig az olaj
flstolni nem kezd.

. Miutdn az ontétalcak egy kicsit lehdltek,
egyszer(ien torélje Gket tisztdra. Ezt a
folyamatot sziikség szerint
megismételheti.

TISZTITAS

B Atisztitdshoz vegye ki a terméket a grillbél.
Felhivjuk figyelmét, hogy az ontéttvas tal-
cakat nem szabad a mosogatégépbe tenni.
® Javasoljuk, hogy az Enders grillracs tisz-

N
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titdszerrel tisztitsa meg. Alternativaként a
termék enyhe, meleg szappanos vizzel is tis-
ztithatd. Javasoljuk, hogy el6tte dztassa be,
hogy eltavolitsa a megtapadt részecskéket. A
terméket ezutdn tiszta vizzel kell ledbliteni.
m Ha azonban mar kialakult a patina, nem
tanacsos szappanos vizzel tisztitani, nehogy
megsériljon ez a réteg.

m Megfelel§ dpolds és haszndlat mellett a
termékben elkészitett ételek ize kiilonosen
zamatos, a grillezést pedig megkonnyiti a
patina tapadasmentes hatasa.

A készilék mukodésére 2 év jotallast
vallalunk. A jotallds feltétele az eszkéz
rendeltetésszer(l hasznalata és a vésarlas
datumadnak hivatalos igazolésa.

A j6tallds a jotallasi id6 lejaratat kévetben
vagy abban az esetben azonnal érvényét
vesziti, ha a készlléken &nhatalmu
atataknasokatvegeznek.

Amennyiben egy termék a
minéségellendrzés  ellenére  hibdsnak
bizonyul, akkor kérjik, ne vigye vissza azt
a kiskeresked6hoz, hanem kozvetlenil
vellnk vegye fel a kapcsolatot. Ilyen mddon
biztositani tudjuk reklamaciéjanak gyors
lebonyolitdsat.

SZERVIZ ES GYARTO

SZERVIZ:
http://www.enders-germany.com

GYARTO:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Németorszdg



SKALAR UR STEYPUJARNI

|m

Lesid pessar notkunarleidbeiningar vand-
lega og pa sérstaklega oryggisleidbeinin-
garnar aour en teekio er tekio i notkun og
fylgio peim i hvivetna.

Geymid leidbeiningarnar til ad geta flett
upp i peim sidar. Ef varan er afhent 66rum
aodila eettu pessar leidbeiningar ad fylgja
med.

ORYGGISLEIDBEININGAR

® Notid dvallt grillhanska. Varan getur ordid
mjog heit.

B Pag aetti ekki ad ata voruna detta pvi hin
getur brotnad { sundur.

m Geetid pess ad glidbrennda yfirbordid a
steypujarnsskalunum  getur skemmst ef
notud eru grilldhold dr matmi.

B Gljdbrenndu steypujarnsskélarnar mega
ekki komast i snertingu vid matveeli med hatt
syruinnihald.

FYRSTA NOTKUN

Adur en varan er notud f fyrsta skipti eetti ad
prifa bada hluta med mildu og volgu sapuvat-
ni. burrkio staka hluta med eldhispappir eda
mjukri tusku.

TILSTEIKING

Pad ma audvitad nota véruna an pess ad fyrst
purfi ad steikja hana til. Vid malum pd med
bvi ad gljgbrennda steypujarnid sé steikt til,
til ad geta nytt sér vidlodunarfriu dhrifin af
haoinni.

1. Nuddid/penslio steypujdrnsskalarnar
med hitapolinni steikingaroliu og hitid
hana par til reykur byrjar ad koma fra
oliunni.

2. Um leid og steypujarnsskalarnar hafa
kélnad adeins, parf bara ad purrka af
peim. Pad mé endurtaka petta eftir porfum.

PRIF

® Takid voruna ur grillinu fyrir prif. Hafio i
huga ad ekki ma setja skalar ur steypujarni
i upppvottavél.

B Vio maelum med Enders grillgrindarhrein-
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sinum okkar fyrir prifin. Einnig ma prifa v6-
runa med mildu og volgu sapuvatni. Til ad
flarleegja vidbrennd matveeli borgar sig ad
leggja voruna fyrst i bleyti. Sidan aetti ad sko-
la voruna med hreinu vatni.

m Ef vidlodunarfri hid hefur verio myndud a
pénnunni er pé ekki meelt med pvi ad pri-
fa hana med sdpuvatni til ad skemma ekki
hiddina.

B Meg réttri umhirdu og notkun veréa mat-
veeli, sem matreidd hafa verid i vorunni,
Serstaklega bragdgdéd og matreidslan verdur
leikur einn med vidlodunarfriu hudinni.

ABYRGD

Vio bjédum 2 dra abyrgd & virkni teekisins.
Skilyrdi abyrgoarinnar er ad teekid hafi
verio medhondlad med videigandi heetti og
haegt sé ad framvisa solukvittun.

Abyrgdin fellur ur gildi ad dbyrgdartima-
num lidnum eda um leid og breytingar med
eigin hondum eru framkvaemdar 4 taekinu.

Ef varan er géllud prétt fyrir itarlegar
gaedaskoodanir okkar eettir pu ekki ao fara
med hana aftur til séluadila heldur hafa
samband beint vid Enders. Pannig getum
vid tryggt hrada afgreidslu & kvortunum.

PJONUSTA OG FRAMLEIDANDI

PJONUSTA:
http://www.enders-germany.com

FRAMLEIDANDI:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
byskalandi
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CIOTOLE IN GHISA

Prima dell'utilizzo e della messa in funzione
del prodotto, leggere e attenersi alle presenti
istruzioni per I'uso e soprattutto alle avver-
tenze in materia di sicurezza.

Conservare le presenti istruzioni per consul-

tazioni future. In caso di cessione dell'artico-
lo, consegnare anche le presenti istruzioni.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

® [ndossare sempre guanti da barbecue. Il
prodotto puo diventare molto caldo.

B || prodotto non deve essere fatto cadere
perché potrebbe rompersi.

B Sinoti che la superficie smaltata delle teg-
lie in ghisa puo essere danneggiata dall'uso
di utensili da barbecue in metallo.

B Sj prega di non mettere le ciotole in ghisa
smaltata a contatto con alimenti altamente
acidi.

MESSA IN SERVIZIO

Prima di utilizzare il prodotto per la prima
volta, & necessario pulirlo accuratamente
con acqua tiepida e sapone. Asciugare le
parti con carta da cucina o con un panno
morbido.

CONDIZIONAMENTO

Naturalmente, il prodotto puo essere utiliz-
zato senza esitazione e non necessita di cot-
tura. Tuttavia, si consiglia di cuocere la ghisa
smaltata per beneficiare del naturale effetto
antiaderente della patina.

1. Strofinare/spennellare i piatti di ghisa con
olio per frittura a fuoco alto e scaldarli fino
a quando L'olio finché lolio non inizia a
fumare.

2.Una volta che i vassoi di colata si song
raffreddati un po’, e sufficiente pulirli. E
possibile  ripetere  questo  processo
secondo le necessita.

PULIZIA

m /Per la pulizia, rimuovere il prodotto dalla
griglia. Si prega di notare che le vaschette in
ghisa non devono essere messe in lavasto-
viglie.
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m Si consiglia di pulire con il nostro deter-
gente per griglie Enders. In alternativa, il
prodotto puo essere pulito con acqua ti-
epida e sapone. Si consiglia di immergerlo
preventivamente per rimuovere le particelle
incrostate. Il prodotto va poi risciacquato con
acqua pulita.

® Se si ¢ creata una patina, tuttavia, la puUzwa
con acqua e sapone non & consigliabile per
non dannegg\are questo strato.

® Con la giusta cura e il giusto utilizzo, i cibi
preparati nel prodotto sono particolarmente
saporiti e la cottura alla griglia & facilitata
dall'effetto antiaderente della pati.

GARANZIA

Forniamo la garanzia sul funzionamento
dell'apparecchio per anni. Requisito
essenziale per la validita della garanzia &
un utilizzo conforme dell’apparecchio e una
prova ufficiale della data d'acquisto.

La garanzia decade dopo la scadenza del
termine di garanzia o immediatamente in
caso di modifiche autonome dell'appa-
recchio.

Qualora il prodotto dovesse presentare un
difetto nonostante i nostri controlli di qualita,
si prega di non riportarlo dal rivenditore al
dettaglio, ma di mettersi direttamente in
contatto con Enders. In tal modo, potremo
garantire un rapido disbrigo del reclamo.

SERVIZIO E FABBRICANTE

SERVICE:
http://www.enders-germany.com

FABBRICANTE:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Germania



KETAUS DUBENS

|:|

Pries jrengdami ir eksploatuodami pers-
kaitykite naudojimo instrukcija. Gaminj
naudokite tik taip, kaip aprasyta Sioje nau-
dojimo.

Batina iSsaugoti instrukcija, kad batu ga-
lima ja pasinaudoti véliau. Perduodant
gaminj kartu reikia perduoti ir Sia naudo-
Jimo instrukcija.

SAUGOS NURODYMAI

m \isada miveékite pirstines. Produktas gali
labai jkaisti.

B Gaminio negalima numesti, nes jis gali
suldzti.

m Atkreipkite démesj, kad naudojant meta-
linius kepsninés | irankius gali bati pazeistas
emaliuotas ketaus padékly pavirsius.

B Prasome nedéti emaliuoty ketaus dubenuy |
labai ragsty maista.

UZSAKYMAS

PrieS naudodami gaminj pirma karta, ji
kruopsciai nuvalykite Svelniu, Siltu muiluotu
vandeniu. Dalis nusausinkite virtuviniu po-
pieriumi arba minksta Sluoste.

KEPIMO LENTOS ISDEGINIMAS

Zinoma, gaminj galima naudoti be jokiy
abejomu jo nereikia kepti. Taciau rekomen-
duojame kepti emaliuota ketaus gaminj,
kad bity galima pasinaudoti natdraliu
nelimpanciu patinos poveikiu.

1. Ketaus indus jtrinkite ir (arba) jtrinkite
Sepetéliu stipriai jkaitintu kepimo aliejumi
ir kaitinkite, kol aliejus juos, kol aliejus
pradés rakti.

. Kai liejimo padékliukai Siek tiek atvés, juos
tiesiog nuvalykite. Sj procesa galite kartoti
pagal poreik].

VALYMAS

m Norédami iSvalyti, iSimkite gaminj i$
kepsninés. Atkre\pk\te démesj, kad ketaus
padéklu negalima deti | mdaplove

B Rekomenduojame valyt\' mdsu “Enders”
grilio groteliy valikliu.Talp pat gaminj gali-

N
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ma valyti Svelniu, Siltu muiluotu vandeniu.
Rekomendumame pries tai pamirkyti, kad
pasalintumete prikepusias daleles. Po to ga-
minj reikétu nuplauti Svariu vandeniu..

m Tadiau jei susiformavo patina, nepatarti-
na valyti muiluotu vandeniu, kad nepaZzei-
stumeéte Sio sluoksnio.

B Tinkamai prizidrint ir naudojant gaminj,
jame paruostas maistas yra ypa¢ aroma-
tingas, o kepimas ant groteliu tampa leng-
vesnis dél nepridegancio patinos poveikio.

GARANTIJA

Mes prietaisui suteikiame 2 mety ga-rantija.
Kad bty suteikta garantija, batina tinkamai
naudoti prietaisg ir turéti oficialy jsigijimo
datos patvirtinima.

Garantija nustoja  galioti  pasibaigus
garantiniam laikotarpiui arba is karto, jei
buvo savarankiskai atliekami prietaiso
pakeitimai.

Jei, nepaisant atliktos kokybés kontrolés,
prietaisas turéty defekta, neneskite jo
atgal pardaveéjui, o tiesiogiai susisiekite su
bendrove ,Enders”. Taip galésime greitai
iSnagrinéti skunda.

SERVISAS IR GAMINTOJAS

SERVISAS:
http://www.enders-germany.com

GAMINTOJAS:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Vokietija
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CUGUNA CEPAMFORMU

Pirms uzstadisanas un ekspluatacijas iz-
lasiet lietoSanas instrukciju. lzmantojiet
izstradajumu tikai atbilstosi 8Ts lietoSanas
instrukcijas aprakstam.

Pamaciba ir jasaglaba turpmakajiem
vajadzibas gadijumiem. Ja izstradajums
tiek nodots talak, tam japievieno art T lie-
toSanas mstrukcua.

DROSIBAS NORADIJUMI

® Vienmér valkajiet barbekjd cimdus. Pro-
dukts var klat loti karsts.

B Produktu nedrikst nomest, jo tas var saldzt.
® [ Odzu, nemiet véra, ka cuguna paplates
emaljéto virsmu var sabojat, izmantojot
metala grilésanas piederumus.

B | Udzu, nelieciet emaljétas ¢uguna blodas
saskareé ar loti skabiem partikas produktiem.

LIETOSANAS UZSAKSANA
Pirms izstradajuma pirmas lietosanas reizes
tas rapigi jaiztlra ar maigu, siltu ziepjudeni.

mikstu dranu.

IZDEDZINASANA

Protams,  produktu  var  lietot  bez
vilcindSanas, un tas nav jacep. Tomér més
iesakam emaljéto cugunu cept, lai gitu la-
bumu no dabiska nepielipsanas efekta, ko
nodrosina patina.

1. Cuguna  traukus  berzéjiet/mazgajiet
ar augstas temperattras cepamo ellu un
karsgjiet, lidz ella tos, lidz ella sak dumot.
Tiklidz lie$anas gaplates ir nedaudz
atdzisusas. vienkarsi noslaukiet tas tiri.
To var atkartot procesu var atkartot péc
vajadzibas. vélreiz péc vajadzibas.

N

TIRISANA

B Lai notiritu izstradajumu, nonemiet to
no grila. Lddzu, nemiet véra, ka cuguna
paplates nedrikst likt trauku mazgajamaja
masina.

B Més jesakam tirisanu veikt ar masu En-
ders grila rezgu tirisanas lidzekli. Produktu
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var tirit ari ar maigu, siltu ziepjudeni. Més
iesakam pirms tam samércét, lai nonemtu
pielipusas dalinas. P&c tam izstradajums
Janoskalo ar tiru adeni.

W Ja irizveidojusies patina, tirisana ar ziepju-
deni nav ieteicama, lai nesabojatu So slani.

B Pareizi kopjot un lietojot, izstradajuma
pagatavotie édieni ir Tpasi aromatiski, un
grilésana ir vienkarsaka, pateicoties patinas
nepielipSanas efektam.

GARANTIJA

lerices darbibai més sniedzam 2 gadu

garantiju. Garantijas pakalpojuma
pmeksnosacuums ir lerices pienaciga
apkope un iegades datuma oficials

apliecinajums.

Garantija beidzas péc garantijas termina
beigamvai nekavéjoties, jaiericei pasrocigi
ir veiktas izmainas.

Ja izstradajums, neraugoties uz
misu kvalitates parbaudém, ir bojats,
nenododiet to atpakal mazumtirgotajam,
bet sazinieties ar uzpnémumu “Enders”.
Sadi mes varam atri atrisinat sidzibas.

SERVISS UN RAZOTAJS

SERVISS:
http://www.enders-germany.com

RAZOTAJS:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Vacija
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GIETIJZEREN SCHALEN

Lees deze gebruiksaanwijzing véér instal-
latie en gebruik aandachtig door. Gebruik
het product uitsluitend in overeenstem-
ming met de aanwijzingen in deze handlei-

ding.

Bewaar de handleiding om deze in de toe-
komst na te kunnen slaan. Als dit product
wordt doorgegeven moet ook deze gebru-
iksaanwijzing worden meegegeven.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

® Draag altijd barbecuehandschoenen. Het
product kan erg heet worden.

B | aat het product niet vallen, want het kan
breken.

B Houd er rekening mee dat het geémaille-
erde oppervlak van de gietijzeren schalen
beschadigd kan raken door het gebruik van
metalen barbecuegerei.

B Breng de geémailleerde gietijzeren scha-
len niet in contact met sterk zure voedings-
middelen.

INGEBRUIKNAME

Voordat u het product voor het eerst gebru-
ikt, moet u het grondig reinigen met een
mild, warm sopje. Droog de onderdelen met
keukenpapier of een zachte doek.

PLAAT

Natuurlijk kan het product zonder aarzelen
gebruikt worden en hoeft het niet gebakken
te worden. We raden echter aan om het ge-
émailleerde gietijzer te bakken om te pro-
fiteren van het natuurlijke antiaanbakeffect
van een patina.

1. Wrijf/borstel de gietijzeren schalen in met
hoge met frituurolie op hoog vuur en verhit
tot de olie ze tot de olie begint te roken.

2. Als de gietbakjes een beetje zijn afgekoeld,
veeg je ze gewoon schoon. Je kunt dit pro
ces zo vaak als nodig herhalen.

SCHOONMAKEN

B Verwijder het product van je grill om het
schoon te maken. De gietijzeren bakjes mo-
gen niet in de vaatwasser.
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® \We raden aan het product te reinigen met
onze Enders grillroosterreiniger. Je kunt het
product ook schoonmaken met een mild,
warm sopje. We raden aan het product eerst
te laten weken om aangekoekte deeltjes te
verwijderen. Spoel het product vervolgens af
met helder water.

B Als er echter een patina is ontstaan, is
schoonmaken met zeepwater niet aan te ra-
den om deze laag niet te beschadigen.m Met
de juiste zorg en het juiste gebruik smaakt
voedsel dat in het product is bereid bijzon-
der smaakvol en wordt grillen gemakkelijker
dankzij het antiaanbakeffect van de patina.

GARANTIE

Wijgeven2jaargarantieophetfunctioneren
van het toestel. Voorwaarde voor de
garantie is een correcte behandeling van
het apparaat en een officieel bewijs van de
datum van aankoop.

De garantievervaltnahetverstrijkenvande
garantietermijn of zodra er eigenmachtig
veranderingen aan het toestel werden
doorgevoerd.

Mocht uw product ondanks onze
kwaliteitscontroles  toch een defect
vertonen, breng het dan niet terug naar
de winkel, maar neem direct contact op
met Enders. Zo kunnen wij voor een snelle
klachtenverwerking instaan.

SERVICE EN FABRIKANT

SERVICE:
http://www.enders-germany.com

FABRIKANT:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Duitsland
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SKAL AV STGPEJERN

Les bruksanvisningen fgr installasjon og
drift. Bruk kun produktet slik det er be-
skrevet idenne bruksanvisningen.

Anvisningen skal oppbevares for fremtidi-
ge tilfeller. Nar artikkelen gis videre, skal
ogsa denne bruksanvisningen falge med.

SIKKERHETSHENVISNINGER

m Bruk alltid grillhansker. Produktet kan bli
sveert varmt.

m Produktet ma ikke mistes, da det kan ga
i stykker.

m Ver oppmerksom pa at den emaljerte
overflaten pd stgpejernsbrettene kan bli
skadet ved bruk av grillredskaper av metall.
m De emaljerte stgpejernsskalene ma ikke
komme i kontakt med sveert syreholdige
matvarer.

IGANGSETTING

For produktet tas i bruk for fgrste gang, bgr
det rengjgres grundig med mildt, varmt s&-
pevann. Terk delene med kjgkkenpapir eller
en myk klut.

BRENNE INN

Produktet kan selvfglgelig brukes uten a
nole og trenger ikke a bakes. Vi anbefaler
imidlertid & bake det emaljerte stgpejernet
for & dra nytte av patinaens naturlige non-
stick-effekt.

1. Gni/bgrst stepejernsformene med
stekeolje ved stekeolje pa hay varme og
varm dem opp til oljen begynner & ryke. til
oljen begynner & ryke.

- Nar stgpebrettene har kjolt seg litt ned, er
det bare & tgrke av dem. Denne prosessen
kan gjentas etter behov.

RENGJORING

® Fjern produktet fra grillen for a rengjere
det. Veer oppmerksom pa at stepejernsbret-
tene ikke ma settes i oppvaskmaskinen.

m Vi anbefaler rengjgring med Enders grill-
ristrens. Alternativt kan produktet rengjgres
med mildt, varmt sapevann. Vi anbefaler a

N
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legge produktet i blgt pa forhand for a fjerne
fastgrodde partikler. Produktet bgr deretter
skylles med rent vann.

W Hvis det har dannet seg en patina, er det
imidlertid ikke twtradehg a rengjgre med sa-
pevann for ikke & skade dette laget.

EMed riktig stell og bruk blir maten som
tilberedes 1 produktet ekstra smakfull, og
grilling blir enklere takket vaere patinaens
non-stick-effekt.

GARANTI

Vi gir en 2-ars garanti pa funksjonen til
apparatet. Forutsetningen for garantien
er en forskriftsmessig behandling av
apparatet og en offisiell kvittering pa
kjgpedato.

Garantien  slukker etter utlg av
garantitiden eller umiddelbart nar det
ble gjennomfert egne forandringer pa
apparatet.

Hvis  produktet til tross for vare
kvalitetskontroller en gang skulle ha
en defekt, ikke ta den med tilbake til
enkeltforhandleren, mentadirekte kontakt
med Enders. Dermed kan vi garantere deg
en hurtig reklamasjonsbehandling.

SERVICE OG PRODUSENT

SERVICE:
http://www.enders-germany.com

PRODUSENT:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Tyskland
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ZELIWNYCH MISEK

Przed przystapieniem do montazu i ek-
sploatacji nalezy zapoznac sie z instrukcja
obstugi. Nalezyuzywacproduktuwy{aczme
w sposoOb opisany w niniejszej instrukcji
obstugi.

Instrukcje nalezy przechowa¢ na wypadek
pézniejszego Wykorzystama Przy przeka-
zywaniu artykutu nalezy rowniez dotgczyc
niniejsza instrukcja obstugi.

WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

B Zawsze uzywaj rekawic do grillowania. Pro-
dukt moze stac sie bardzo goracy.

® Produktu nie nalezy upuszczaé, poniewaz
moze sie ztamac.

m Nalezy pamieta¢, ze emaliowana pow-
ierzchnia tacek zeliwnych moze zostac
uszkodzona przez uzycie metalowych przy-
boréw do grillowania.

® Emaliowanych misek zeliwnych nie nalezy
narazac¢ na kontakt z silnie kwasnymi pro-
duktami spozywczymi.

URUCHOMIENIE

Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy
go doktadnie wyczyscic¢ tagodna, ciepta woda
z mydtem Osuszy¢ czeéci papierem kuchen-
nym Lub miekka éciereczka.

WYPALANIE

Oczywiscie produkt moze by¢ uzywany
bez wahania i nie wymaga pieczenia. Za-
lecamy jednak wypalanie emaliowanego
zeliwa, aby skorzysta¢ z naturalnego efektu
nieprzywierajacej patyny.

1. Naczynia  zeliwne natrze¢/posmarowac
olejem do smazenia na duzym ogniu |
podgrzewac, az olej zacznie dymié. az olej
zacznie dymic.

. Gdy tace odlewnicze nieco ostygna, po
prostu wytrzyj je do czysta. Proces ten
mozna powtarzaé w razie potrzeby.

CZYSZCZENIE

® W celu wyczyszczenia nalezy zdjac produkt
z grilla. Nalezy pamietad, ze tacek zeliwnych
nie wolno my¢é w zmywarce.

N
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® Zalecamy czyszczenie za pomoca naszego
srodka do czyszczenia rusztow grillowy-
ch Enders. Alternatywnie, produkt mozna
czyscidé tagodna, ciepta woda z mydtem.
Zalecamy wczesniejsze namoczenie w celu
usuniecia przywartych czastek. Nastepnie
produkt nalezy sptuka¢ czysta woda.

m Jeéli jednak powstata patyna, czyszczenie
woda z mydtem nie jest wskazane, aby nie
uszkodzi¢ tej warstwy.

B Przy odpowiedniej pielegnacji i uzytkowa-
niu, potrawy przygotowane na tym produkcie
SmakUJa wyjatkowo aromatycznie, a grillow-
anie jest tatwiejsze dzieki nieprzywierajace-
mu efektowi patyny.

GWARANCJA

Udzielamy 2-letniej gwarancji na urzadzenie.
Warunkiem  uznania  gwarancji  jest
uzytkowanie urzadzenia zgodnie z jego
przeznaczeniem i oryginalny dowdd daty
zakupu.

Gwarancja wygasa po uptywie okresu
gwarancyjnego  lub  natychmiast  po
wprowadzeniu zmian w urzadzeniu na
wtasna reke.

W razie gdyby zakupiony produkt, mimo
przejécia przez nasze kontrole jakosci,
posiadat wade, prosimy NIE zwracac

go sprzedawcy tylko skontaktowac sie
bezposrednio z firma Enders. W ten sposob
bedziemy mogli szybko podja¢ dziatania
reklamacyjne.

SERWIS | PRODUCENT

SERWIS:
http://www.enders-germany.com

PRODUCENT:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Niemcy
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TAGCAS EM FERRO FUNDIDO

Leia o0 manual de instrucdes antes da insta-
lacdo e do funcionamento. Utilize o produto
apenas conforme descrito neste manual de
instrucoes.

As instrucoes devem ser guardadas para
situacdes futuras. Se o artigo for fornecido
a terceiros, este manual de instrucdes deve
também ser fornecido conjuntamente.

INSTRUGOES DE SEGURANGA

B Sempre use luvas de churrasco. O produto
pode ficar muito quente.

® 0 produto ndo deve ser deixado cair, pois
pode se quebrar.

m Observe que a superficie esmaltada das
bandejas de ferro fundido pode ser danifi-
cada pelo uso de utensilios de metal para
churrasco.

B N3o coloque as tigelas de ferro fundido
esmaltado em contato com alimentos alta-
mente acidos.

COLOCAGAO EM FUNCIONAMENTO
Antes de usar o produto pela primeira vez,
ele deve ser limpo cuidadosamente com
agua morna e sabao neutro. Seque as pecas
com papel absorvente ou um pano macio.

QUEIMANDO EM

Obviamente, o produto pode ser usado sem
hesitacdo e nao precisa ser cozido. No ent-
anto, recomendamos que o ferro fundido
esmaltado seja cozido para se beneficiar do
efeito antiaderente natural de uma pétina.

1. Esfregue/pmce e os pratos de ferro fundido
com Oleo para fritura em fogo alto e
aqueca-as até que o 6leo comece a soltar
fumaca. até que o d6leo comece a soltar
fumaca.

Assim que as bandejas de fundicao
tiverem esfriado um  pouco, basta
limpd-las. Vocé pode repetir esse processo
conforme necessario.

N

LIMPEZA
B Para limpar, remova o produto de sua
churrasqueira. Observe que as bandejas de
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ferro fundido nao devem ser colocadas na
maquina de lavar louca.

B Recomendamos a Umpeza com nosso lim-
pador de grelha Enders. Como alternativa,
o produto pode ser limpo com dgua morna
e sabdo neutro. Recomendamos deixar o
produto de molho antes para remover as
particulas incrustadas. Em seguida, o pro-
duto deve ser enxaguado com agua limpa.

® No entanto, se tiver sido criada uma pati-
na, ndo é recomendavel limpar com &gua e
sabdo para ndo danificar essa camada.

® Com o cuidado e o uso corretos, os alimen-
tos preparados no produto ficam particular-
mente saborosos e os grelhados ficam mais
faceis gracas ao efeito antiaderente da pati-
na.

GARANTIA

Certificamos 2 anos como garantia de
funcionamento do aparelho. Um  pré-
requisito para o cumprimento do nosso
servico de garantia é o tratamento adequado
do aparelho e um documento comprovativo
oficial da data de compra.

A garantia expira apds o termo do periodo
de garantia ou imediatamente, se tiverem

sido feitas alteracbes ao aparelho
independentemente.
Se, apesar dos nossos controlos de

qualidade, o seu produto apresentar algum
defeito, ndo o devolva ao seu revendedor.
Entre diretamente em contacto com a
Enders. Assim, estaremos em condicoes de
lhe assegurar o rapido tratamento da sua
reclamacao.

SERVIGO E FABRICANTE

SERVICO:
http://www.enders-germany.com

FABRICANTE:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Alemanha
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BOLURI DIN FONTA

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare
nainte de instalare si punere in functiune.
Utilizati produsul numaiin conformitate cu
prezentele instructiuni.

Aceste instructiuni trebuie pastrate pentru
consultare ulterioara. In cazul schimbarii
proprietarului trebuie predate si aceste
instructiuni.

INDICATII DE SIGURANTA

|

B Purtati intotdeauna manusi pentru gratar.
Produsul poate deveni foarte fierbinte.

B Produsul nu trebuie scapat, deoarece se
poate rupe.

B V3 rugam sa retineti ca suprafata emailata
a tavilor din fonta poate fi deteriorat3 de utili-
zarea ustensilelor metalice pentru gratar.

B V3 rugam sa nu puneti vasele din fonta
emailatd in contact cu alimente foarte acide.

PUNEREA IN FUNCTIUNE

Inainte de a utiliza produsul pentru prima
datd, acesta trebuie curatat temeinic cu apa
calda si usoara cu sapun. Uscati piesele cu
hartie de bucdtdrie sau cu o carpa moale.

ARDEREA PRELIMINARA

Desigur, produsul poate fi folosit fara ezitare
si nu trebuie sa fie copt. Cu toate acestea, va
recomandam sa coaceti fonta emailata pen-
tru a beneficia de efectul antiaderent natural
al unei patine.

. Se freacd/spalati vasele din fontd cu ulei
de prajit la foc mare si le Incalziti pana
cand uleiul ele pana cand uleiul incepe sa
fumege.

. Dupa ce tavile de turnare s-au racit putin,
pur si simplu stergeti-le. Puteti repeta
acest proces dupa cum este necesar.

CURATARE
® Pentru a curata, scoatefi produsul din
gratar. Va rugdm sa refineti ca tavile din
fontd nu trebuie introduse in masina de
spalat vase.
BV3 recomandam sa curatati cu detergentul

N
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pentru gratare Enders. Alternativ, produsul
poate fi curatat cu apa calduta cu sapun
usoard si caldd. Recomandam inmuierea in
prealabil pentru a indeparta particulele lipi-
te. Produsul trebuie apoi clatit cu apa curata.
m Cu toate acestea, in cazul in care s-a creat
o0 patina, curdtarea cu apa cu sapun nu este
recomandatd pentru a nu deteriora acest
strat.

B Cu ngrijirea si utilizarea corecta, méanca-
rea pregatita in acest produs are un gust de-
osebit de aromat, iar gratarul este mai usor
datorita efectului antiaderent al patinei.

GARANTIE

Asiguram 2 ani de garantie pentru
functionareacorespunzatoareaaparatului.
Conditia necesara pentru garantie este
maniputarea corespunzatoare a aparatului
si 0 dovada oficiala a datei cumpararii.

Garantia expird dupa perioada de garantie,
sau imediat dacd au fost efectuate
modificari independente ale aparatului.

In cazul in care produsul dvs., in ciuda
controalelor noastre de calitate, are un
defect, atunci va rugam sa-l returnati nu
la vanzator ci direct la compania Enders.
Astfel vom avea posibilitatea de a va
asigura o procesare rapida a reclamatiei.

SERVICE SI PRODUCATOR

SERVICE:
http://www.enders-germany.com

PRODUCATOR:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Germania



GJUTNA SKAL

|m
m

Las bruksanvisningen innan du installerar
och bérjar anvanda produkten. Anvand en-
bart produkten enligt beskrivningen i den-
na bruksanvisning.

Spara bruksanvisningen for framtida be-
hov. Om produkten lamnas vidare ska dven
bruksanvisningen folja med.

SAKERHETSINFORMATION

B Anvand alltid grillhandskar. Produkten kan
bli mycket varm.

® Produkten far inte tappas eftersom den
kan ga sonder.

m QObservera att den emaljerade ytan pa
gjutjarnstragen kan skadas vid anvandning
av grillredskap av metall.

® De emaljerade gjutjarnskalarna far inte
komma i kontakt med mycket sura livsme-
del.

BESTALLNING

Innan produkten anvands fér forsta gangen
bor den rengdras noggrant med milt, varmt
tvalvatten. Torka delarna med hushallspap-
per eller en mjuk trasa.

INBRANNING

Naturligtvis kan produkten anvandas utan
tvekan och behdver inte bakas. Vi rekom-
menderar dock att du bakar det emaljerade
gjutjarnet for att dra nytta av den naturliga
non-stick-effekten av en patina.

1. Gnid in/borsta gjutjarnsformarna med
frityrolja och varm dem tills oljan borjar
ryka.

. Nar gjutformarna har svalnat lite torkar du
helt enkelt av dem. Du kan upprepa denna
process efter behov.

N

RENGORING

m Ta bort produkten frén grillen for att
rengéra den. Observera att gjutjarnsbrickor-
na inte far diskas i diskmaskin.

m Vi rekommenderar rengdring med vart
Enders rengoringsmedel for grillgaller. Al-
ternativt kan produkten rengéras med milt,
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varmt tvalvatten. Vi rekommenderar att pro-
dukten blotlaggs i forvag for att avlagsna
fastbranda partiklar. Produkten ska sedan
skéljas med rent vatten.

® 0m en patina har skapats rekommenderas
dock inte rengdring med tvalvatten for att
inte skada detta skikt.

B Med ratt skotsel och anvandning blir ma-
ten som tillagas i produkten sarskilt smakrik
och grillning underlattas tack vare patinans
non-stick-effekt.

GARANTI

Vilamnar 2 ars garanti gallande enhetens
funktion. En forutsattning for att garantin
ska galla ar att produkten anvdands som
avsett och att inkopsdatum kan styrkas.

Garantin upphdr att galla nar garantiperio-
den loper ut eller omedelbart om anvénda-
ren gor egna andringar pa enheten.

Om var produkt trots vara kvalitetskontrol-
ler skulle uppvwsa nagon defekt, returnera
den da inte til L detaljhandlaren utan ta di-
rekt kontakt med Enders. P& det viset kan
vi garantera en snabb bearbetning av re-
klamationen.

SERVICE OCH TILLVERKARE

SERVICE:
http://www.enders-germany.com

TILLVERKARE:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Tyskland



LIATINOVYCH MIS
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PredinStaldciou a prevddzkou si precitajte
nadvod na pouzivanie. Vyrobok pouzivajte
len tak, ako sa opisuje v tomto ndvode na
pouiu’vanie.

Navod treba uschovat pre budice pripady.
Ked'vyrobok odovzdavate inému majitelovi,
prilozte k nemu aj ndvod na pouzivanie.

BEZPECNOSTNE POKYNY

mVzdy pouzivajte grilovacie rukavice. Vyrobok
moze byt velmi hordci.

u Vyrobok by sa nemal pustat, pretoze sa
moze zlomit.

® Upozorujeme, ze smaltovany povrch
liatinovych podnosov sa moZe posSkodit
pouzivanim kovového grilovacieho nacinia.

B Smaltované liatinové misy sa nesmu dostat
do kontaktu s vysoko kyslymi potravinami.

UVEDENIE DO PREVADZKY

Pred prvym pouZzitim vyrobku ho dokladne
vyCistite jemnou teplou mydlovou vodou.
Diely osuste kuchynskym papierom alebo
mékkou handrickou.

SPALOVAT V

Samozrejme, vyrobok sa moze pouzivat bez
vadhania a nemusi sa piect. Odporic¢ame vsak
smaltovan liatinu piect, aby ste mohli vyuZit
prirodzeny neprilnavy efekt patiny.

1. Potrite/vyCistite llatmovy riad olejom na
vyprazanie s vysokou teplotou a zahrievajte
ich, kym sa olej kym sa z nich nezacne
dymit

2. JPo miernom vychladnuti odlievacie misky
jednoducho utrite. Tento postup moéZete
podla potreby opakovat.

CISTENIE

B Ak chcete vyrobok vyCistit, vyberte ho z gri-
lu. Upozorfiujeme, Ze liatinové podnosy sa
nesmu vkladat do umyvacky riadu.

® Odporic¢ame Cistenie pomocou nasho
Cistiaceho prostriedku na grilovacie rosty
Enders. Pripadne moZete vyrobok Cistit jem-
nou teplou mydlovou vodou. Odporticame ho
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predtym namocit, aby sa odstranili pripecené
Castice. Vyrobok by sa potom mal oplachnut
Cistou vodou.

B Ak sa vSak vytvorila patina, Cistenie mydlo-
vou vodou sa neodportca, aby sa tato vrstva
neposkodila.

B Pri spravnej starostlivosti a pouzivani su
jedld pripravené v tomto vyrobku mimoriad-
ne chutné a grilovanie je jednoduchsie vdaka
neprilnavému efektu patiny.

Preberdme na 2 roky zaruku na funkciu
spotrebica. Predpokladom pre poskytnutie
zaruky je spravne zaobchadzanie so
spotrebicom a oficidlny doklad o datume

kupy.

Zaruka zanikd po uplynuti Casu zaruky
alebo okamiZite, ak boli na spotrebici
vykonané svojvolné zmeny.

Ak byvas produkt napriek nasim kontroldm
kvality raz vykazal nejakd chybu, potom ho,
prosim, nevracajte spat k predajcovi, ale
sa priamo spojte so spolocnostou Enders.
Tak mo6zeme zarucit rychle spracovanie
reklamacie.

SERVIS A VYROBCA

SERVIS:
http://www.enders-germany.com

VYROBCA:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Nemecko



LITOZELEZNA SKLEDA

| ‘£
<

Pred namestitvijo in uporabo preberite
navodila za uporabo. lzdelek uporabljajte
izklju¢no tako, kot je opisano v navodilih za
uporabo.

Navodila shranite, Ce jih boste potrebovali
v prihodnosti. Pri predaji proizvoda dru-
gemu je treba priloziti tudi ta navodila za
uporabo.

VARNOSTNI NAPOTKI

B Vedno nosite rokavice za zar. lzdelek je
lahko zelo vroc.

m |zdelka ne smete spustiti, saj se lahko zlo-
mi.

L] Upostevajte da se lahko emajlirana pov-
rsina litozeleznih pladnjev poskoduje zaradi
uporabe kovinskih pripomockov za Zar.

B Emaijlirane litoZelezne posode ne smejo
priti v stik z zelo kislimi Zivili.

PRVA UPORABA

Pred prvo uporabo izdelka ga temeljito
ocistite z blago, toplo milnico. Dele osusite s
kuhinjskim papirjem ali mehko krpo.

ZAPEKANJE

Seveda lahko izdelek uporabljate brez po-
mislekov in ga ni treba peci. Vendar pa
priporo¢amo, da emaijlirano litino specete,
da bi izkoristili naravni ucinek patine, ki se
ne prijema.

1. Litozelezno posodo natrite/oCistite z olje za
cvrtje na visoki temperaturi in jih
segrevajte, dokler se olje dokler se iz olja
ne zacne kaditi.

. Ko se posode za vlivanje nekoliko ohladijo,
jih preprosto obrisite. Ta postopek lahko po
potrebi ponovite.

N

CISCENJE

m Za cisCenje odstranite izdelek z Zara.
Upostevajte, da litoZeleznih pladnjev ne
smete dati v pomivalni stroj.

m Priporo¢amo ¢iscenje z nasim Cistilom za
reSetke Zara Enders. Izdelek lahko ocistite
tudi z blago, toplo milnico. Priporo¢amo, da
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ga predhodno namocite, da odstranite prijete
delce. Izdelek nato sperite s Cisto vodo.

m Ce je nastala patina, ¢is¢enje z milnico ni
priporocljivo, da te plasti ne poskodujete.

® Ob pravilni negi in uporabi je hrana, pri-
pravljena v izdelku, Se posebej okusna, peka
na zaru pa je lazja zaradi nelepljivega ucinka
patine.

GARANCIJA

Za delovanje naprave prevzemamo 2-letno
garancijo. Predpogoj za jamstvo garancije
Je ustrezno rokovanje z napravo in uradno
dokazilo o datumu nakupa.

Garancija preneha po izteku garancijskega
obdobja ali takoj, ko oseba samovoljno
spremeni napravo.

Ce je vas izdelek kljub nasemu strogemu
nadzoru dokazano okvarjen, ga ne
vracajte v prodajalno, ampak se obrnite
neposredno na Enders. Na ta nacin vam
lahko zagotovimo hitro reSevanje vase
reklamacije.

SERVIS IN PROIZVAJALEC

SERVIS:
http://www.enders-germany.com

PROIZVAJALEC:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Nemcija



DOKME DEMIR KASELER
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Cihazi devreye almadan once kullanim
kilavuzunu ve ozellikle de givenlik
notlarini dikkatli bir sekilde okuyun ve
onlari dikkate alin.

Daha sonra tekrar okumak icin bu kilavuzu
saklayin. Urln devredildiginde bu kilavuz
da birlikte teslim edilmelidir.

GUVENLIK NOTLARI

® Daima mangal eldivenleri takin. Uriin asiri
derecede isinabilir.

® Urin kirilabilecegi icin dusurtlmemelidir.
B Metal mangal aletleri kullanildiginda dok-
me demir kaselerinin emaye yiizeyinin zarar
gorebilecegini litfen dikkate alin.

B Emaye dékme demir kaseleri litfen asiri
asit oranli gidalarla temas ettirmeyin.

DEVREYE ALMA

Urind ilk kullanim oncesi her ikisi de yu-
musak, sicak sabunlu suyla iyice temizlen-
melidir. Minferit parcalari kagit havlu veya
yumusak bir bez ile kurutun.

YAKMA

Uriin yakilmadan da elbette sorunsuz bir se-
kilde kullanilabilir. Biz bir patinanin dogal bir
anti yapisma etkisinden faydalanabilmek icin
yine de emaye dokme demirin yakilmasini
onermekteyiz.

1. Ovalayarak veya bir firca ile dokme demir
kaseleri yiiksek sicakliklarda isitilabilen
kizartma yagi sriin ve yagdan duman
gelene kadar isitin.

. Dékme demir kaseler biraz sogudugu
gibi onlari silmeniz yeterlidir. Bu islemi
gerektiginde tekrarlayabilir-siniz.

N

TEMIZLIK

B Temizlik icin paslanmaz Urinld mangaliniz-
dan cikarin. Dékme demir kaselerin bulasik
makinesine konulmamasi gerektigini Llitfen
dikkate alin.

® Enders 1zgara temizleyicimizle temizleme-
nizi oneririz. Uriin alternatif olarak yumusak,
sicak sabunlu suyla temizlenebilir. Yapisan
parcalari temizlemek icin onceden suda
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bekletmeniz onerilir. Urln ardindan temiz
suyla durulanmalidir.

B Bir patina olusturulduktan sonra sabunlu
suyla y\kamadan kacinitmalidir ki bu tabaka
hasar gérmesin.

® Dogru bakim ve kullanim ile triinde hazir-
lanan kizartmalar 6zellikle aromatik bir tada
sahip olur ve patinanin anti yapisma etkisi
sayesinde mangal yapmak da kolaylasir.

GARANTI

Cihazin fonksiyonu icin 2 yil boyunca
garantiyi Ustleniyoruz. ‘Garanti hizmeti Icin
sart, cihazin uygun sekilde kullanilmasi ve
satin alindigi tarihin resmi bir kanitidir.

Garanti, garanti siresinin dolmasi ile veya
cihazda kendi basina yapilan degisiklikler
durumunda aninda sona erer.

Uriininidzde, kalite kontrollerimize
ragmen bir arizanin mevcut olmasi duru-
munda onu lutfen bayiye iade etmeyin,
dogrudan Enders ile iletisime gecin. Boy-
lece hizli bir sikayet islemi saglayabiliriz.

SERVIS VE URETICI

SERVIS:
http://www.enders-germany.com

URETICI:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Almanya
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