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Sicherheitshinweise

Wert

148x123x61cm

79 kg

Butan (G30), Propan (G31) oder LPG-Mischung
50 mbar

I3B/P(50)

22,0 kW

4 x 3,5 kW (gesamt 14,0 kW)
4,0 kW

4,0 kW

1601 g/h (Angabe Hersteller)

Hauptbrenner 0,80 mm | Seitenbrenner 0,85 mm |
Heckbrenner 0,85 mm

5-11 kg, max. @ 30 cm, max. Hohe 60 cm (inkl. Regler)
Nur im Freien und in gut beliifteten Bereichen

Bitte lies diese Anleitung vollstindig, bevor du den Grill montierst oder benutzt. Bewahre die Anleitung fiir spater auf.

SYMBOLERKLARUNG

VERWENDUNGSZWECK

Der Gasgrill darf ausschliefilich im Freien verwendet werden. Betreibe den Grill niemals in einem Gebaude, einer Garage
oder einem anderen geschlossenen Bereich.

A Dieses Symbol warnt vor Gefahren, die zu Schaden am Gerit fithren oder Verletzungen nach sich ziehen kénnen.



& Allgemeine Gefahren

Gefahr fiir Kinder und Personen mit eingeschrankter Fahigkeit, Gerate zu bedienen. Dieses Gerét ist nicht fiir die
Benutzung durch Kinder und Personen mit eingeschrankter Fahigkeit, Gerate zu bedienen, vorgesehen. Es darf nur
von Personen benutzt werden, die in der Lage sind, Gerate sicher zu bedienen.

ACHTUNG: Zugéngliche Teile konnen sehr heifd sein. Kinder fernhalten.

Keine Veranderungen am Gerat vornehmen. Vom Hersteller versiegelte Teile diirfen nicht verandert werden. Jegliche
Veranderungen am Gerat konnen zu Unfillen und dem Verlust des Gewahrleistungsanspruchs fiihren.

GERAT AUSPACKEN

Gefahr fiir Kinder. Lebensgefahr durch Ersticken/Verschlucken. Halte das Verpackungsmaterial von Kindern fern.
Entsorge es sofort. Bewahre Kleinteile aufRerhalb deren Reichweite auf.

GASANLAGE ANSCHLIESSEN

A Brand- und Explosionsgefahr

Dieser Gasgrill darf nur mit einem Druckminderer betrieben werden. Der beiliegende Druckminderer ist fiir den
Betrieb mit Fliissiggas werkseitig korrekt eingestellt.

Der Gasschlauch muss ggf. ausgetauscht werden, wenn entsprechende nationale Anforderungen bestehen.

Achte darauf, dass sich keine Ziindquelle, offenes Feuer o. A. in der Nihe befindet, wenn du die Gasflasche austauschst.
Lasse dich beim Kaufen oder Mieten der Gasflasche im Fachhandel beraten.

Das Gerat muss wie in dieser Anleitung beschrieben angeschlossen werden. Achte darauf, dass der Gasschlauch nicht
geknickt wird oder scheuert.

Fiihre das in dieser Bedienungsanleitung beschriebene Lecktestverfahren (zu finden unter GASFLASCHE
ANSCHLIESSEN) vor der Verwendung des Grills durch. Fiihre immer eine Dichtigkeitspriifung durch.

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

A Brand- und Explosionsgefahr

Nur im Freien verwenden.

Das Geradt wahrend des Betriebs nicht bewegen.

Das Gerdt wahrend des Betriebs von brennbaren Materialien fernhalten.

Wahrend des Wechsels der Gasflasche muss darauf geachtet werden, dass sich keine brennbaren Materialien sowie
Kinder oder Haustiere in der Nahe befinden.

Unsachgemafie Montage des Grills kann gefahrlich sein. Halte dich genau an die Montageanleitung.

Dieser Gasgrill ist nicht fiir die gewerbliche Nutzung vorgesehen.

Verwende keine Holzkohle, Briketts oder Lavasteine im Gasgrill. Das Gerat darf nicht mit Kohle betrieben werden.
Rauche niemals beim Umgang mit der Gasanlage. Stelle die Gasflasche nicht in der Nahe von offenem Feuer ab.
Achte darauf, dass der Gasgrill windgeschiitzt steht.

Halte den Grill von Feuchtigkeit, Spritzwasser etc. sowie elektrischen Kabeln fern.

Halte mit dem Grill einen Mindestabstand von 3 m zu allen brennbaren Materialien und 7,5 m zu allen brennbaren
Flissigkeiten ein.

Stelle den Gasgrill auf einer ebenen, stabilen und feuerfesten Flache auf.

Schiitze die Gasflasche vor starker Sonneneinstrahlung.

Priife den Schlauch und den Druckminderer vor jedem Betrieb auf Risse und Beschadigungen. Nimm den Gasgrill
nicht in Betrieb, wenn Druckminderer, Schlauch, Reglereinheiten oder Gasflasche defekt oder undicht sind.

Priife die Brenner vor jedem Betrieb auf Verschmutzungen und entferne diese, bevor du den Gasgrill in Betrieb
nimmst.

Entziinde die Gasflammen nicht mit einer offenen Flamme. Benutze zum Ziinden die Ziindung des jeweiligen
Brenners.

Sollten sich die Drehregler nicht einwandfrei nutzen lassen, kontaktiere den Kundendienst.

Zum Schutz gegen versehentlich austretendes Gas sollte das Flaschenventil auf der Gasflasche nur dann geoffnet sein,
wenn der Gasgrill in Betrieb ist. Drehe das Ventil der Gasflasche sofort wieder zu, wenn du den Gasgrill ausschaltest.



e Achte darauf, dass die Entliiftungsoffnungen des Gehduses unter keinen Umstidnden verdeckt sind.

e Die Flachen des Gasgrills werden wéhrend des Betriebes sehr heif3. Warne umstehende Personen und halte Kinder
und Haustiere vom Gasgrill fern.

e Beuge dich beim Ziinden oder Betrieb niemals iiber den offenen Grill.

e Trage zu deiner Sicherheit angemessene Bekleidung: Keine lose Kleidung oder lose Armel. Trage ausreichend
geschlossene Schuhe, lange Armel und eine lange Hose. Einige Synthetikgewebe sind hochentziindlich. Diese diirfen
wahrend des Grillens nicht getragen werden.

e Trage immer Schutzhandschuhe, sobald der Gasgrill in Betrieb ist und die Temperatur der heif3en Bauteile die
Umgebungstemperatur um 50°C iibersteigt.

e Lasse den Gasgrill wihrend des Betriebs nie unbeaufsichtigt.

e Drehe bei einer Storung oder bei Gasaustritt sofort das Ventil der Gasflasche zu.

e Vorjedem Standortwechsel muss der Grill ausgeschaltet, das Ventil der Gasflasche zugedreht und die Gasflasche zum
Schutz des Druckminderers und der Schlauchleitung vom Gasgrill abgeschraubt werden.

e Nach Gebrauch die Gaszufuhr an der Gasflasche schliefzen.

e Der Deckel muss beim Entziinden der Brenner immer geoffnet sein.

e Reinige den Grill, insbesondere die Fettauffangschale, regelméafiig, um Fettreste zu entfernen und einem Fettbrand
vorzubeugen.

GASGRILL WARTEN

A Brand- und Explosionsgefahr

e Reparaturen und Wartungen an der Gasanlage diirfen nur von dafiir autorisiertem Fachpersonal durchgefiihrt
werden. Nimm keine Verdnderungen am Gasgrill und am Druckminderer vor.

e Tausche den Druckminderer und den Schlauch nach spatestens 10 Jahren, auch wenn keine dufderlichen Schiden
erkennbar sind.

e Eine regelmifiige Routineinspektion der Gasanlage sollte mindestens einmal pro Jahr durchgefiihrt werden, um einen
moglichen Verschleif3, eine Verschlechterung oder eine Beschadigung festzustellen, die ein Austauschen von Gas
verursachen kénnte.

e Achte darauf, dass der Druckminderer fiir das verwendete Gas zugelassen und auf den korrekten Ausgangsdruck
(siehe TECHNISCHE DATEN) eingestellt ist.

e Ein neuer Schlauch darf nicht ldnger als 1,5 m sein. Jeder neue Druckregler und Schlauch muss EN 16129:2013, EN
16436-1 und den nationalen Vorschriften entsprechen.

MASSNAHMEN BEI GASGERUCH

e Schlief3e die Gaszufuhr, 16sche alle offenen Flammen und 6ffne den Deckel.

e Fiihre einen Lecktest durch, wie in dieser Anleitung beschrieben.

e Wenn der Gasgeruch weiterhin vorhanden ist, halte Abstand von dem Gerat und informiere deinen Gasversorger oder
die Feuerwehr.

MASSNAHMEN ZUR BRANDBEKAMPFUNG

e Bringe umstehende Personen in Sicherheit! Drehe, wenn méglich, das Ventil der Gasflasche zu. Kiihle die Gasflasche
mit Wasser. Achte dabei auf deine Sicherheit. Eine spontane, explosionsartige Widerentziindung ist méglich.

¢ Im Brandfall sollten ggf. die Druckgasbehalter aus dem brandgefahrdeten Bereich entfernt werden. Ist dies nicht
moglich, sollen die Druckgasbehalter durch das Besprithen mit Wasser o. geeigneten Mitteln aus geschiitzter Stellung
vor zu starker Erhitzung bewahrt werden.

e Sollte ein Fettbrand ausbrechen, versuche die Brenner auszuschalten, schliefe den Deckel, bis das Feuer geldscht ist.

e ACHTUNG: Versuche niemals, einen Ol- oder Fettbrand mit Wasser zu loschen. Benutze hierfiir immer die dafiir
vorgesehenen Brandschutzmittel wie Fettbrand-Feuerloscher und/oder Branddecke. Informiere dich hierfiir separat
bei einem Fachhéndler.

e Halte Abstand vom Brandherd und informiere unverziiglich die Feuerwehr.



TRANSPORTHINWEISE

A Brand- und Explosionsgefahr

Transportiere die Gasflasche moglichst nicht in Fahrzeugen, deren Laderaum nicht von der Fahrerkabine getrennt ist.
Der Fahrer muss die mdglichen Gefahren der Ladung kennen und er muss wissen, was bei einem Unfall oder Notfall
zu tun ist.

Transportiere die Gasflasche stehend und so, dass sie gegen Umfallen und Verrutschen gesichert ist.

Achte darauf, dass das Ventil der Gasflasche geschlossen und dicht ist.

AUFBEWAHRUNGSHINWEISE

A Brand- und Explosionsgefahr

Bewahre die Gasflasche auf3erhalb der Reichweite von Kindern auf.

Halte die Gasflasche von oxidierenden Gasen und anderen brandférdernden Stoffen fern.

Ausstromendes Fliissiggas ist schwerer als Luft und sinkt zu Boden. Bewahre die Gasflasche nicht im Haus, unter
Erdgleiche (z. B. im Keller, Tiefgarage etc.) oder an unbeliifteten Platzen auf, an denen sich ausstromendes Gas
sammeln konnte.

Schiitze die Gasflasche vor direkter Sonneneinstrahlung und anderen Warmequellen. Lagere die Gasflasche bei
weniger als 50 °C an einem gut geliifteten, schattigen Ort und gegen Witterungseinfliisse geschiitzt.

Lagere die Gasflasche stehend und gegen Umfallen gesichert.

Lagere keine Reserve-/Zusatz- oder nicht angeschlossenen Gasflaschen unter oder in der Nahe des Gasgrills.

Die Aufbewahrungshinweise gelten auch fiir leere Gasflaschen. Diese enthalten noch immer eine Restmenge
Fliissiggas.

Wenn das Gerat nicht in Betrieb ist, muss der Zylinder abgetrennt werden. Setze die Schutzkappe des Zylinders
wieder auf, nachdem er vom Gerét getrennt wurde.

Der Gaszylinder muss aufderhalb des Grill-Unterschranks gelagert werden.

Die Lagerung des Gerates in Innenrdumen ist nur zulassig, wenn der Zylinder abgetrennt und aus dem Gerat entfernt
wurde. Wenn das Gerat fiir eine bestimmte Zeit nicht benutzt wird, sollte es in seiner Originalverpackung und in einer
trockenen, staubfreien Umgebung gelagert werden.

Lieferumfang und Teilelibersicht

Priife den Lieferumfang nach dem Auspacken. Wenn Teile fehlen oder beschadigt sind, verwende den Grill nicht und
wende dich an den Handler/Kundenservice.



Explosionszeichnung

Explosionszeichnung

Z;

i)

)

))), iy
727,

Teileliste

Ref. Bezeichnung Menge

1 Warmbhalterost 1
Grillrost 4

3 Flammenabdeckung / 3
Flammenverteiler

4 Hitzeschutzblech fiir Fettwanne 4

5 Grillgehduse (Grillkammer) 1
komplett

6 Griff fir Haube (vormontiert je nach | 1
Version)

7 Schneidbrett / Abdeckbrett 1




8 GN-Container 1
9 Seitentisch links - Blende 1
10 Seitentisch links - Baugruppe 1
11 Seitentisch links - Halter hinten 1
12 Seitentisch links - Halter vorne 1
13 Seitentisch rechts - Halter hinten 1
14 Seitentisch rechts - Halter vorne 1
15 Seitentisch rechts mit 1
Seitenbrenner
16 Diisenhalter / Brennerdiisen- 1
Halterung
17 Seitentisch rechts - Blende 1
18 Drehknopf (grof) - Hauptbrenner 4
19 Drehknopf (klein) - Seiten- 2
/Heckbrenner
20 Wagen-Seitenwand links 1
21 Fiihrung / Halterung Fettwanne 2
22 Fettwanne / Tropfschale 2
23 Trennwand / Bodenplatte Staufach | 1
(Baugruppe)
24 Riickwand Wagen 2
25 Staufach / Einlegeboden 2
26 Wagen-Seitenwand rechts 1
27 Wagen-Fronttraverse 1
28 Verstarkungsblech Wagen 2
29 Tir links 1
30 Tiir rechts 1
31 Lenkrolle ohne Bremse 2
32 Lenkrolle mit Bremse 2
33 Bodenplatte Wagen 1
34 Gasflaschenhalterung 2
35 Tiiranschlag / Sockelblende 1
36 Turscharnier 4
Schrauben
Ref. Bezeichnung Menge
A Schraube M6x12 65
B Achse/Bolzen M6 (Fixed Axis) 12
C Schraube M4x10 16
D Schraube M4x15 2
E Schraube M4x6 2
F Blechschraube ST4x8 8
G Schraube M6x15 4
H Blechschraube ST4x10 16

Gasgrill aufbauen (Montage)
Verletzungsgefahr: Trage bei der Montage Schutzhandschuhe.

Wir empfehlen den Aufbau mit 2 Personen. Lege eine weiche Unterlage bereit, um Oberflachen zu schiitzen.

Entferne vor dem Aufbau alle Schutzfolien und Verpackungsmaterialien.




Schritt 1-3: Unterwagen: Rollen montieren und Seitenwande anbringen

e Montiere die 4 Lenkrollen an der Bodenplatte (zwei Rollen mit Bremse nach vorne).
e Ziehe die Schrauben zunachst nur handfest an und richte den Wagen aus, bevor du alles fest anziehst.

ASSEMBLY : KYQ-254RST

Montageabbildung Schritt 1-3 (Referenz).



Schritt 4-6: Unterwagen: Traversen, Verstarkungen und Riickwande montieren

Bringe Fronttraverse und Verstiarkungsbleche an.
Montiere beide Riickwdnde am Wagenrahmen.

Montageabbildung Schritt 4-6 (Referenz).



Schritt 7-9: Unterwagen: Trennwand und Gasflaschenhalterung einsetzen

e Setze die Trennwand/Bodenplatte fiir das Staufach ein und sichere sie mit den Bolzen (Fixed Axis).
e Montiere die Gasflaschenhalterung im Wagen. Achte auf festen Sitz.

Montageabbildung Schritt 7-9 (Referenz).



Schritt 10-12: Montage Tiirscharniere und Winkel
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Montageabbildung Schritt 10-12 (Referenz).



Schritt 13-15: Montage der Tiiren, Deckelgriff und Kontrollknopfe

e Fiir die Feinjustierung der Tiiren niitze die Schrauben der Scharniere.
e  Achte darauf, dass bei Anbringung des Deckelgriffs keine Schrauben verloren gehen.

When the gap between the front and
bottom of the door is inconsistent, please
adjust the three screws of the hinge.

Jmmn M4x10x 8PCS

e &

Pay attention to the door gap

13
14
15

Montageabbildung Schritt 13-15 (Referenz).



Schritt 16-18: Grillgeh&duse befestigen (Verschraubung/Anschliisse priifen)

e Verschraube das Grillgehduse mit dem Unterwagen.
e Priife, ob alle Drehknopfe korrekt sitzen und sich leichtgdngig drehen lassen.
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Montageabbildung Schritt 16-18 (Referenz).



Schritt 19-21: Seitentisch-Halterungen links und rechts montieren

e Montiere die Halterungen fiir die Seitentische links und rechts.
e  Achte darauf, dass die Halterungen korrekt ausgerichtet sind (wie in der Abbildung).

Montageabbildung Schritt 19-21 (Referenz).



Schritt 22-24: Seitentisch-Baugruppen montieren (links/rechts)

e Montiere den linken Seitentisch sowie den rechten Seitentisch mit Seitenbrenner.
e Priife, dass Deckel/Scharniere frei laufen und nichts schleift.
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Montageabbildung Schritt 22-24 (Referenz).



Schritt 25-27: Seitentische, Schneidbrett und GN-Container einsetzen

e Setze Seitentische, Schneidbrett und GN-Container ein.
e Holzteil nur mit milder Seifenlauge reinigen, nicht in die Spiilmaschine geben.

QI} Fixed Axis M6x 2PCS

Montageabbildung Schritt 25-27 (Referenz).



Schritt 28-30: Diisenhalterung und Fettwannen-Fiihrungen montieren

e Montiere die Diisenhalterung am Seitenbrenner (falls separat).
e Bringe die Fithrungen/Halterungen fiir die Tropfschalen an.
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Montageabbildung Schritt 28-30 (Referenz).



Schritt 31-33: Tropfschalen und Einlegeb6den einsetzen

e Setze Tropfschalen und Einlegebdden in den Wagen ein.
e  Achte darauf, dass die Tropfschalen leicht entnehmbar bleiben.

Montageabbildung Schritt 31-33 (Referenz).



Schritt 34-36: Flammenverteiler, Hitzeschutz, Grillroste und Warmhalterost einsetzen

e Lege Flammenverteiler/Flammschutz, Hitzeschutzbleche und anschliefdend die Grillroste ein.
e  Warmbhalterost zuletzt einsetzen.

Montageabbildung Schritt 34-36 (Referenz).

Gasflasche anschlieRen und Lecktest durchfiihren

A Brand- und Explosionsgefahr: Schliefie neue oder nicht vollstandig entleerte Gasflaschen niemals an, wenn sich

Zindquellen in der Ndhe befinden. Nicht rauchen.
Der Gasanschluss befindet sich im Unterschrank, unterhalb der Brenner.



Die folgenden Teile sind um Lieferumfang enthalten. Sie entsprechen der Norm, die fiir das jeweilige Land gilt, in das der
Grill geliefert wird:
e Gasschlauch (vormontiert) CE-anerkannte Schlauchleitung ausreichender Lange (max. 1,5 m), die eine knickfreie
Montage erlaubt.

e Druckminderer (am Gasschlauch vormontiert): Fest eingestellter und CE anerkannter Druckminderer nach DIN
EN 16129 und DIN 16436-1, max. 1,5kg/h, Betriebsdruck 50mbar, passend zur verwendeten Gasflasche

Der Grill ist fiir den Betrieb mit Fliissiggas (Butan/Propan/LPG-Mischung) bei 50 mbar ausgelegt. Verwende
ausschliefdlich den mitgelieferten Schlauch und Druckminderer.

Zulassige Gasflaschen
Zulassig sind Gasflaschen von 5 kg bis 11 kg. Maximaler Durchmesser: 30 cm. Maximale Hohe: 60 cm (inkl. Regler).

Die Gasflasche wird im Unterschrank (oder - je nach nationalen Vorschriften - neben dem Grill) betrieben. Stelle die
Gasflasche auf einen ebenen Untergrund und sichere sie gegen Umkippen.

AnschlieRen

A\ Achtung: Stelle bei der Verlegung des Gasschlauchs sicher, dass folgende Anforderungen erfiillt sind:

1. Stelle sicher, dass alle Drehknépfe am Grill auf OFF stehen.

2. SchlieRe den Druckminderer an die Gasflasche an (Uberwurfmutter handfest anziehen - kein Werkzeug verwenden).

3. Fiihre den Gasschlauch so, dass er nicht geknickt wird, nicht an heifRen Flachen anliegt und nicht an scharfen Kanten
scheuert.

e Esdirfen keine heifden Fette auf den Gasschlauchs tropfen.

4. Offne das Ventil der Gasflasche langsam.

Lecktest (Dichtigkeitspriifung)

Fiihre vor der ersten Nutzung und nach jedem Gasflaschenwechsel einen Lecktest durch. Niemals mit offener Flamme
priifen!

e Mische Seifenwasser (1 Teil Spiilmittel auf 3 Teile Wasser) oder verwende handelsiibliches Lecksuchspray.
Pinsle/Spriihe alle Verbindungsstellen ein (Gasflasche-Regler, Regler-Schlauch, Schlauch-Anschluss am Grill).
Ventil der Gasflasche 6ffnen: Bilden sich Blasen, ist die Verbindung undicht.

Gaszufuhr schlief3en, Verbindung nachziehen bzw. Dichtung priifen und erneut testen.

Wenn die Undichtigkeit nicht behoben werden kann: Grill nicht benutzen und Fachhandel/Kundenservice
kontaktieren.

Wiederhole den Test nach jedem Gasflaschenwechsel. Fithre den Lecktest niemals mit einem Streichholz oder
offener Flamme durch.

Energiespartipps

1. Schalte den Grill aus, sobald du mit dem Grillen fertig bist

2. Heize den Grill bei geschlossenem Deckel nur 10-15 Minuten vor (ausgenommen der Erstbenutzung)
3. Esistnicht ndtig, den Grill langer als angegeben vorzuheizen
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Gasflasche und Druckminderer anschliefien (schematische Darstellung).

Erste Inbetriebnahme (Einbrennen)

Bevor du das erste Mal grillst, empfehlen wir eine kurze Vorbereitung. So entfernst du Produktionsriickstinde und sorgst
fiir einen sauberen Start.

1) Grill reinigen (vor Erstnutzung)

Wische Deckel und AufRenflaichen mit milder Seifenlauge ab und trockne alles griindlich. Priife, dass keine
Verpackungsreste im Grillraum liegen.

2) Einbrennen

A WARNUNG: Den Grill niemals mit geschlossenem Deckel ziinden. Zum Ziinden muss der Deckel gedffnet sein.

So geht’s:

o  Alle Drehknopfe auf OFF. Gasflasche offnen.

e Hauptbrenner (ohne Heckbrenner) nacheinander ziinden (siehe Abschnitt 'Ziinden").

e Deckel schlieflen und den Grill ca. 15 Minuten auf LOW laufen lassen. Dabei kann es leicht riechen - das ist
unbedenklich.

e  Grill ausschalten und abkiihlen lassen. Danach die Roste mit einer Grillbiirste reinigen.

GUSSROSTE EINBRENNEN

Du kannst im gleichen Schritt die Gusseisenroste einbrennen. Die Gussroste des Gasgrills sind emailliert. Diese Schicht
schiitzt vor Flugrost und ldsst Lebensmittel nicht am Rost kleben. Trotz dieser Schutzschicht konnen die Roste Fett und



Feuchtigkeit aufnehmen und wieder abgeben. Darum empfiehlt es sich, auch diese Roste einzubrennen. Das Einbrennen

von Gusseisen kann in ein paar einfachen Schritten durchgefiihrt werden:

e Die Gusseisenroste mit milder Seifenlauge reinigen, gut abwaschen und trockenwischen.

e Im geschlossenen Grill bei niedriger Hitze 20 Minuten durchtrocknen lassen.

e  Sorgfaltig mit einer diinnen Schicht raffiniertem Speisedl bepinseln. TIPP: Neutrales Sonnenblumen- oder Rapsol
eignet sich besonders gut zum Einbrennen.

e ACHTUNG: Auf keinen Fall Olivenol oder Molkereiprodukte verwenden - diese werden beim Verbrennen bitter,
riechen unangenehm und fithren zu starker Rauchentwicklung.

e Lass das Ol fiir 10 Minuten einziehen. Entferne dann iiberschiissiges Fett mit einem Baumwolltuch.

e Die Roste in den Grill legen und die Hauptbrenner (nicht den Heckbrenner) auf ,HI“ stellen. Bei geschlossenem Deckel
mindestens 20 Minuten einbrennen. Hierdurch wird das Fett dauerhaft in das Eisen eingebrannt und es entsteht eine
schiitzende Patina. Die Patina entwickelt sich tiber die Nutzungsdauer des Grills weiter und entwickelt immer bessere
Anti-Haft-Eigenschaften.

HINWEIS: Sollte die Patina beschddigt werden, musst du die Gusseisenroste erneut einbrennen und eine neue Patina
aufbauen. Folge dazu wieder den Schritten 1 bis 5.

Gasgrill betreiben (Ziinden, Temperatur steuern)

Stelle sicher, dass die Fettauffangschalen geleert sind, um Fettbrand vorzubeugen.

Grundregel: Zum Ziinden immer Deckel/Abdeckung 6ffnen. Erst wenn der Brenner stabil brennt, kannst du den Deckel
schliefien.

Hauptbrenner ziinden

Deckel 6ffnen.

Alle Drehkndopfe auf OFF stellen.

Gasflasche o6ffnen.

Einen Hauptbrenner-Drehknopf driicken und gegen den Uhrzeigersinn auf HIGH drehen. Die Ziindung klickt.
Wenn der Brenner nicht ziindet: Knopf auf OFF, Gasflasche schlief3en, 5 Minuten warten und erneut versuchen.

Seitenbrenner ziinden

e Deckel am Seitenbrenner 6ffnen.
e  Drehknopf driicken und auf HIGH drehen, bis der Brenner ziindet.
e  Wenn der Brenner nicht ziindet: auf OFF, 5 Minuten warten und erneut versuchen.

Heckbrenner ziinden (Rotisserie-Betrieb)

ACHTUNG: Der Heckbrenner darf niemals gleichzeitig mit den Hauptbrennern verwendet werden.
Verwende den Heckbrenner zum Beispiel, wenn du eine Rotisserie nutzt.

Deckel o6ffnen.

Drehknopf fiir Heckbrenner driicken und auf HIGH drehen, bis der Brenner ziindet.

Temperatur liber den Drehknopf regulieren.

Manuelles Ziinden (Notfall)

Falls die Piezoziindung nicht funktioniert, kannst du den Brenner {iber die Ziind6ffnung mit einem langen
Streichholz/Grillanziinder ziinden. Wenn du unsicher bist, wende dich an den Fachhandel/Kundenservice.

Ausschalten

e Drehknopfe am Grill auf OFF drehen.
e Ventil der Gasflasche schliefden.

Reinigung und Pflege

Reinige den Grill regelmafiig. So verhinderst du Fettbrand und verldngerst die Lebensdauer.

Nach jedem Grillen

Grill 10-15 Minuten bei mittlerer Hitze laufen lassen (Ausbrennen), anschlieféend ausschalten und abkiihlen lassen. Roste
mit Biirste reinigen. Tropfschalen entleeren.



AuRenfldchen (Edelstahl/Metall)

Mit warmem Wasser und mildem Reiniger abwischen. Keine Scheuermittel oder Ofenreiniger verwenden. Danach
trockenreiben.

Tipp: Fingerabdriicke lassen sich mit einem weichen Tuch entfernen. Bei Bedarf Edelstahlpflege aus dem Fachhandel
verwenden.
Innenraum

Riickstdnde mit Grillbiirste/Schaber 16sen und mit Seifenwasser reinigen. Alles gut trocknen lassen.

Holzflachen (Schneidbrett)
Nur mit weichem Tuch und milder Seifenlauge reinigen. Nicht in Wasser einweichen und nicht in die Spiilmaschine geben.

Brenner reinigen

Gaszufuhr schliefen und Gasflasche abklemmen.

Roste und Flammenverteiler herausnehmen.

Brenner mit weicher Biirste reinigen oder mit Druckluft ausblasen.

Verstopfte Brenneroffnungen vorsichtig mit Pfeifenreiniger oder Draht (z. B. aufgebogene Biiroklammer) freimachen.
Brenner auf Schiden priifen (Risse/Offnungen). Bei Schiden ersetzen.

Beim Wiedereinbau sicherstellen, dass die Venturidiise korrekt im Brennereinlass sitzt.

RegelmaRige Wartung

Eine Routineinspektion der Gasanlage sollte mindestens einmal pro Jahr erfolgen. Priife vor jedem Betrieb Schlauch,
Regler und Anschliisse.

Schlauch und Druckminderer

Ersetze beschadigte Teile sofort. Schlauch und Druckminderer sind Verschleifdteile - beachte nationale Vorschriften sowie
die Herstellerangaben auf Schlauch/Regler und ersetze sie spatestens nach 10 Jahren.

Brennerbereich

Kontrolliere den Brennerbereich regelmaflig auf Spinnennetze/Insektennester. Verstopfungen kénnen zu
Flammenriickschlag fiihren.

Schraubverbindungen
Priife nach den ersten Einsidtzen und danach regelméaf3ig alle Schrauben auf festen Sitz.

GASGRILL REINIGEN

Empfohlenes Equipment: Edelstahl-Grillbiirste, weiches Baumwolltuch (keine Mikrofaser), Schwamm, Holzschaber,
Eimer, geeigneter Grillreiniger (fiir Innenraum), geeigneter Edelstahlreiniger (fiir Aufenseiten), mildes Spiilmittel, ggf.
Drahtschwamm (Topfschwamm/Stahlwolle), Schutzbrille, Einmalhandschuhe, Spritzschutz fiir den Oberkorper (Schiirze)

REINIGUNG NACH JEDEM GEBRAUCH

Um deinen Grill fiir den nichsten Einsatz wieder fit zu machen, solltest du ihn nach jedem Gebrauch (ohne Grillgut)
ausbrennen lassen. Riickstdnde und Fett auf den Rosten kdnnen so verbrennen und hinterher einfach abgebiirstet
werden.

Gehe dazu folgendermafien vor:

4. Alle Speisen vom Grillrost entfernen, den Grill auf héchste Stufe stellen und bei geschlossenem Deckel die Flammen
15-30 Minuten brennen lassen, bis kein Rauch mehr aus dem Grill steigt. Bei hartndckigen Verschmutzungen die
Roste umdrehen, sodass die benutzte Seite unten liegt.

5. Das Ventil am Gaszylinder abstellen (auf OFF drehen), dann die Schalter am Grill auf OFF drehen.

6. Nun den Grillrost mit einer langsteiligen Edelstahlbiirste sdubern. Dabei die Biirste mit Grillhandschuhen oder
Topflappen umfassen, da der Grillrost noch sehr heif3 ist.

7. Bei Gussrosten neutrales Speisedl auf einen Lappen geben und Rost einreiben, um Flugrost vorzubeugen und die
Patina beim nédchsten Aufheizen zu erneuern. Es empfiehlt sich, die dreckigen Stellen am Rand der Gussroste alle 2-3
Anwendungen (nach dem Ausbrennen und Biirsten) ebenfalls zu reinigen.



UNSER TIPP:

Grillreinigungsbiirsten gibt es aus verschiedenen Materialien; fiir jeden Nutzer eignet sich dieses oder jenes besser.

e Messingbiirsten sind sehr weich und sollten mit wenig Kraft verwendet werden, um nicht abzureiben. Ihr Vorteil ist,
dass die Patina deiner Gusseisenroste nicht beschadigt wird. Messingbiirsten verschleifien jedoch.

o Edelstahlbiirsten sind sehr effektiv und langlebig. Verwende sie nicht mit zu viel Kraft, da sie die Patina deiner
Gusseisenroste entfernen. Bei diesen Biirsten ist es besonders wichtig, die Gusseisenroste nach dem Abbiirsten erneut
zu fetten.

e Edelstahlroste sind sehr unempfindlich und kénnen mit mehr Kraft gebiirstet werden. Verwende jedoch keine
Stahlwolle, da kleine zuriickbleibende Stahlpartikel Flugrost anziehen.

Wenn der Grill vollstdndig abgekiihlt ist, leere und sdubere aufderdem die Fettauffangschale und das Fettablaufblech. Du
kannst sie iiber den Eingriff unter dem rechten Seitentisch einfach entnehmen.

REINIGEN DER AUSSENSEITEN — EDELSTAHL

e Reinige die Aufienseiten deines Grills mit einem weichen Baumwolltuch, warmem Wasser und mildem Sptlmittel.
ACHTUNG: Benutze zur Reinigung der Edelstahlflachen kein Tuch aus Mikrofaser - es wiirde das Material zerkratzen.

e Trockne die Oberflichen mit einem weichen Baumwolltuch griindlich ab und trage nach Bedarf einen geeigneten
Edelstahlreiniger auf. ACHTUNG: Beachte die vom Hersteller angegebene Einwirkzeit des Edelstahlreinigers und
iiberschreite diese nicht.

e Entferne eventuell Riickstidnde des Edelstahlreinigers mit einem sauberen weichen Baumwolltuch. ACHTUNG: Stelle
sicher, dass alle Riickstdnde des Edelstahlreinigers komplett entfernt sind, bevor du deinen Grill das nachste Mal
benutzt. Sie kénnen sonst einbrennen und das Material verfiarben oder beschéddigen.

REINIGEN DER AUSSENSEITEN — BLACK EDITION

Reinige die Aufenseiten deines Grills mit einem weichen Baumwolltuch, warmem Wasser und mildem Spiilmittel.
ACHTUNG: Benutze zur Reinigung der AufRenflachen kein Tuch aus Mikrofaser - es wiirde das Material zerkratzen.

PFLEGE VON GUSSROSTEN

Biirste die Gusseisenroste nach dem Ausbrennen ab. In der Regel bedarf es keiner weiteren Pflege, es ist allerdings ratsam
sie nochmal nachzufetten.

Sollte die Patina beschadigt sein und die Gusseisenroste anfangen zu rosten, kannst du die Roste griindlich reinigen, den
Rost entfernen und die Gussroste einbrennen, wie in dieser Anleitung beschrieben.

Wenn die Gussroste doch Flugrost aufweisen sollten, die rostigen Flachen mit Stahlwolle abschaben, bis jeglicher Rost
vollstandig entfernt ist. Gusseisen dann mit Wasser oder milder Seifenlauge abwaschen, gut abtrocknen und den
Einbrennvorgang wiederholen.

PFLEGE UND REINIGUNG DES HOLZSCHNEIDEBRETTS

ACHTUNG: Das beigefiigte Holzschneidebrett ist ein Naturprodukt und wird sich durch Feuchtigkeit und Witterung
ausdehnen und/oder Schimmel ansetzen. Lagere das Schneidebrett auch nach jedem Grillen an einem trockenen und
warmen Ort und nimm es erst mit nach draufien, wenn du grillst.

Reinige das Brett nach Gebrauch mit einem feuchten Schwamm, bei starkeren Verschmutzungen mit etwas mildem
Spiilmittel. Lege das Brett auf keinen Fall in die Spiilmaschine. Lass es nicht fiir langere Zeit in der Geschirrspiile
beziehungsweise im Wasser liegen. Behandle das Schneidebrett regelmaf3ig mit einem geeigneten Pflegeol.

PFLEGE UND REINIGUNG DES INFRAROT-KERAMIKBRENNERS

Der Keramikstein kann und muss nicht gereinigt werden. Fett und Fleischsafte, die auf den Brenner tropfen, verbrennen.
Eine Verfiarbung des Steins und eingebrannte Stellen sind normal und beeinflussen die Leistung des Brenners nicht.



A ACHTUNG: Der Keramikstein darf unter keinen Umstidnden mit Wasser und/oder Reinigungsmitteln behandelt

werden. Sollte etwas durch das Schutzgitter fallen und nicht vollstindig verbrennen, stelle den Brenner auf volle Hitze

und lasse die Riickstiande ca. 10-15 Minuten verbrennen.

Achte darauf, dass nur mariniertes/ungedltes Grillgut auf den Keramikbrenner kommt. Sdure- und salzhaltige Marinaden

sowie Pfeffer konnen den Keramikstein beim Heruntertropfen iiber einen langeren Zeitraum beschadigen.

Fehlerbehebung

Problem

Mogliche Ursache

Losung

Brenner zlinden nicht

Gasflasche ist leer

Neue Gasflasche anschlief3en

Brenner zlinden nicht

Defekter Druckminderer

Druckminderer im Fachhandel
iiberpriifen lassen

Brenner ziinden nicht

Fremdkorper im Brenner

Brenner siubern

Brenner ziinden nicht

Fremdkorper im Ziindsystem oder
Schlauch

Zindung und Schlauch saubern

Brenner zlinden nicht

Batterie der Ziindelektrode ist leer

Batterie austauschen

Brenner ziinden nicht

Verbindungskabel zur Ziindelektrode
oder den Brennern ist nicht korrekt
angebracht oder dreckig

Priifen, ob die Kabel korrekt am
Ziundelementen der Brenner und an der
Zindelektrode aufgesteckt sind

Brenner zlinden nicht

Ziindnadel am Heckbrenner ist zu weit
entfernt

Biege die Ziindnadel vorsichtig naher
an das Brennerrohr, ohne es zu
beriihren

Brenner ziinden nicht

Zindnadeln am Infrarot-Keramikbrenner
sind zu weit voneinander entfernt

Biege die Ziindnadeln vorsichtig ndher
zueinander, ohne dass sie sich beriihren

Brenner zlinden nicht

Fremdkorper im Brenner

Brenner und Ziindung sdubern

Kleine Flamme oder
Verpuffung im Brenner
(knallendes oder
fauchendes Gerausch)

Es ist zu windig

Grill an einen windgeschiitzten Ort
stellen

Kleine Flamme oder
Verpuffung im Brenner
(knallendes oder
fauchendes Gerausch)

Brenner sitzt nicht richtig

Brenner ausbauen und neu einsetzen

Grill ist zu heifd/starke

Regler ist zu hoch eingestellt

Regler niedriger stellen

Rauchentwicklung

Grill ist zu hEIfS/ starke Uberschiissiges Fett verbrennt Grill reinigen
Rauchentwicklung

Grill ist zu helﬁ/starke Druckminderer ist defekt Druckminderer ersetzen
Rauchentwicklung

Vermehrter Gasgeruch

Unbenutzte Regler sind aufgedreht

Regler auf "OFF" stellen

Vermehrter Gasgeruch

Gasschlauch ist undicht oder nicht richtig
angeschlossen

Gaszufuhr am Ventil der Gasflasche
schliefien und Schlauch priifen, ggf.
austauschen




Aufbewahrung und Transport

e  Grill vollstdndig abkiihlen lassen.

e Gaszufuhr schlief3en und Gasflasche abklemmen. Schutzkappe auf die Gasflasche setzen.

e  Grill trocken und sauber abdecken. Eine Abdeckhaube schiitzt, aber nur verwenden, wenn der Grill kiithl und trocken
ist.

o Gasflaschen stets aufrecht, kindersicher und aufderhalb von Innenrdumen lagern.

GASGRILL AUFBEWAHREN

e Bewahre den Gasgrill in einem vor Frost geschiitzten und trockenen Raum auf. Schlief3e die Grillhaube und decke das
Gerat ab, um es vor Verschmutzungen und Beschadigungen zu schiitzen.

e Eine Abdeckhaube schiitzt deinen Grill das ganze Jahr gegen Witterung wie Regen, Hagel, Schnee, Wind und Frost.
Pflege die Abdeckhaube regelméf3ig mit einem Mittel aus dem Fachhandel, um Funktion und Farbe optimal zu
erhalten.

e Schliefde immer das Ventil der Gasflasche und bewahre diese auf3erhalb der Reichweite von Kindern auf.

e Nimm die Gussroste iiber die Wintersaison mit in Haus/Wohnung, um Flugrost vorzubeugen.

e Beachte zur Aufbewahrung auch die Hinweise im Abschnitt Sicherheitshinweise.

Kundenservice

Bei Fragen zur Montage oder Bedienung wende dich bitte an deinen Handler oder den Cheffe Kundenservice.
Kontakt:

e  Cheffe / Santos Grills GmbH

e E-Mail: service@cheffegrills.de

o  Web: www.cheffegrills.de

Entsorgung / Umweltschutz

Entsorge Verpackung und Gerat entsprechend den ortlichen Bestimmungen. Das Gerat darf nicht tiber den Hausmdill
entsorgt werden.
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