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Inleiding 
 
In het Postharvest-project gingen we na welke infrastructuur voor de behandeling van granen en 
eiwithoudende gewassen er al beschikbaar is en waar er nog noden zijn. De technische vereisten van 
de ontbrekende infrastructuur werden in een literatuurstudie behandeld en we brachten de 
financiële haalbaarheid in kaart. We voerden tal van gesprekken met geïnteresseerde schakels in de 
keten. Binnen het project bleek vooral dat er interesse is bij de biolandbouwers om machines aan te 
kopen.  
 
In de laatste fase van het project hebben we geprobeerd om informatie te verzamelen over de 
maatregelen die een bedrijf moet nemen om een product af te leveren dat kwalitatief, veilig en 
biologisch is. De focus lag op een landbouwbedrijf dat zelf een installatie aankoopt en dit gebruikt op 
het landbouwbedrijf voor eigen teelten en eventueel voor collega-landbouwers.  
 
Deze bundel bevat dus informatie over de voorzorgsmaatregelen die je als landbouwer moet nemen 
om een kwalitatief en veilig product af te leveren dat eveneens biologisch gecertificeerd is. Ze  werd 
samengesteld op basis van informatie uit geldende wetgeving, autocontrolegidsen, een bevraging in 
de sector en gesprekken met onder ander FEGRA en Vegaplan. Deze bundel fungeert enkel als 
leidraad en handelt enkel en alleen over de stap naoogstbehandeling, meer specifiek triage en 
pellen, in het hele proces. 
Bijkomend kunnen er extra eisen door de afnemer opgelegd worden aan de goederen die geleverd 

worden. Het is onmogelijk al deze individuele eisen op te lijsten. De meest voorkomende worden wel 

meegegeven in deze bundel. 

De implementatie van een autocontrolesysteem is wettelijk verplicht. Het is echter niet verplicht dit 

te laten valideren. Zo is er ook geen wettelijke verplichting om een certificatie onder andere 

kwaliteitsstandaarden zoals Vegaplan of Global GAP te bekomen. Dit kan echter wel door de afnemer 

gevraagd worden. 

Om producten als biologisch te verkopen daarentegen is het wel noodzakelijk om een biocontrole te 

ondergaan en een biocertificaat te bekomen.  

De bundel is zo opgebouwd dat je er zelf stukken en voorbeelden kan uithalen die voor jou van 

toepassing zijn om zo snel tot een handboek te komen. 

Heb je bij het lezen van dit document vragen of suggesties, aarzel dan niet ons te contacteren. 
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Algemene informatie 
 

Bedrijfsinformatie en verbintenis 
 

Houd alle relevante bedrijfsgegevens bij de hand. 

Figuur 1:  Voorbeeld bedrijfsinfo overzicht 

Naam bedrijf  

Naam verantwoordelijke  

Telefoonnummer  

Adres  

Ondernemingsnummer  

Vestigingsnummer  

 

In het kader van de biowetgeving ga je ook een verbintenis aan.  

 

Figuur 2: Voorbeeld verbintenis 

Verbintenis in kader van biowetgeving 
Ik,………………………………………………………………....... (naam en voornaam exploitant) van 
……………………………………………………………….......  (bedrijf), verbind mij ertoe 

€ Bij vermoeden van niet-naleving onmiddellijk de kopers (schriftelijk!) en het 
controleorgaan op de hoogte te stellen.  

€ Te aanvaarden dat het dossier wordt overgedragen bij wijziging van controleorgaan en dat 
het dossier minstens 5 jaar wordt bijgehouden na terugtrekking uit biologische productie.  

€ De bevoegde overheid onmiddellijk in kennis te stellen na terugtrekking uit biologische 
productie.  

€ Te aanvaarden dat informatie wordt uitgewisseld tussen controleorganen wanneer mijn 
onderaannemer een ander controleorgaan heeft.  

Datum: 
Naam en handtekening exploitant: 

 

 

 

Alle registers die bijgehouden moeten worden in kader van autocontrole worden minstens 5 jaar 

bewaard.   
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Beschrijving van activiteiten en bedrijfsruimten 
 
Als landbouwer ben je geregistreerd bij het FAVV voor primaire productie. Wanneer je als 
landbouwer naoogstbehandelingen uitvoert op jouw product of dit van een andere landbouwer 
wordt dit in sommige gevallen gezien als een bijkomende of andere activiteit . Het is dus belangrijk 
na te gaan of de activiteiten die geregistreerd zijn bij het FAVV en de activiteiten die gekend zijn bij je 
biocontroleorgaan overeenstemmen met de werkelijk uitgevoerde activiteiten. Neem daarvoor best 
contact op met de betrokken instanties. 
 

Bewerking of verwerking  
Als landbouwer mag je een aantal activiteiten uitvoeren die impliciet verbonden zijn aan jouw 
landbouwactiviteit (primaire productie). Soms kunnen die activiteiten gezien worden als een 
verwerkingsactiviteit, die  niet onder primaire productie vallen.  Ga dus goed na welke activiteiten 
impliciet kunnen uitgevoerd worden onder jouw landbouwactiviteit alvorens met deze 
naoogstactiviteiten te starten. 
 
De toegelaten behandelingen zijn bewerkingen. Bewerking van de zelf geproduceerde 
akkerbouwgewassen is toegelaten, voor zover deze handelingen de aard van het product niet 
wezenlijk veranderen. 
Als de aard van het product wezenlijk verandert, spreken we over verwerking. Voor 
verwerkingsactiviteiten is steeds een specifieke transformatie-activiteit nodig. De activiteit hangt af 
van het soort product, de behandeling, en de bestemming (food of feed).  
 
Tabel 1: Overzicht impliciete activiteiten en verwerkingsactiviteiten (niet-exhaustief en niet-bindend overzicht) 

Impliciete activiteiten Verwerkingsactiviteiten 

Opslag en vervoer Pletten 

Drogen Verhitten (bv. toasten) 
Sorteren Vermalen 

Verpakken  

Pellen  

 
Meer info kan je ook vinden in de activiteitenfiche van het FAVV. In geval van onduidelijkheid neem 
je contact op met je lokale controle-eenheid. 

 

  

https://www.favv-afsca.be/erkenningen/activiteiten/fiches/_documents/2022-01-09_ACT072_V4_NL.pdf
https://www.favv-afsca.be/professionelen/contact/lce/
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Loonwerk 
Als je behandelingen uitvoert op producten van anderen, wordt dat gezien als  loonwerkactiviteiten , 
ongeacht of dit een behandeling is die onder bewerking of verwerking valt.  
Hiervoor moet je dus een bijkomende activiteit registreren bij het FAVV en  je controleorgaan in 
kennis stellen. De biocontroleorganen beschikken over een aangepast (voordeliger) tarief voor 
producenten die tevens loonwerkactiviteiten uitvoeren. Raadpleeg hun website voor de meest 
actuele tarieven.  
 
Als je diensten verleent op uitzonderlijke, occasionele en niet-commerciële basis (burenhulp), moet 
je deze activiteit niet registreren. 
Voer je zelf de activiteit uit buiten je bedrijf aan de hand van machines die behoren tot een 
coöperatie,dan moet deze coöperatie de activiteit loonwerker hebben. 
 
Meer info kan je ook vinden in de activiteitenfiche van het FAVV. In geval van onduidelijkheid neem 
je contact op met je lokale controle-eenheid. 
 

  

https://www.favv-afsca.be/erkenningen/activiteiten/fiches/_documents/2023_03_17_PRI_ACT313_loonwerker_zonder_gebruikGBM_R_v04_NL.pdf
https://www.favv-afsca.be/professionelen/contact/lce/
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Overzicht activiteiten en procesverloop 
Maak een oplijsting van de activiteiten die je uitvoert. Je kan hiervoor gebruik maken van een tabel, 

waarbij je aangeeft welke activiteit je uitvoert op welk product en of het eigen producten betreft of 

niet. 

Tabel 2: Voorbeeld activiteitentabel 

Activiteit Biologisch 
product 

Conventioneel 
product 

Eigen producten Producten van 
andere 
landbouwers 

Triage x  Spelt, tarwe  

Pellen x  Spelt Spelt 

 

Beschrijf ook beknopt het proces. Je kan dit doen a.d.h.v. een flowchart of aan de hand van een 

uitgeschreven beschrijving. 

Enkele vragen die je ook op weg kunnen helpen: 

- Waar en hoe komen de producten binnen? 

- Is er een tussenopslag? 

- Hoe ziet de opslag eruit? 

- Welke bewerking(en) ondergaat welk product? 

- Hoe worden de producten verplaatst van de opslag naar een bepaalde installatie? 

- Hoe worden de producten verpakt? 

- Waar en hoe gaan de producten buiten? 

- Is het product bestemd voor menselijke of dierlijke consumptie? 

- Hoe worden ruimten en installaties schoongemaakt? 

Figuur 3: Voorbeeld flowchart procesverloop 

  

Ontvangst

Opslag

Behandeling

Opslag

verpakken

Opslag

Transport
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Plattegrond 
Maak een plattegrond van je bedrijf en duid hierop de opslag- en bewerkingsruimten aan, evenals de 

processtroom. Gebruik bijvoorbeeld twee verschillende kleuren om de processtroom aan te duiden 

indien er een verschil is tussen biologische en conventionele producten.  

 

 

Figuur 4: Voorbeeld plattegrond 
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Contaminatie voorkomen 
 

Microbiologische, fysische, chemische en allergenen contaminatie 
Tijdens de behandeling van granen en peulvruchten moet je de nodige voorzorgsmaatregelen nemen 

om elke vorm van contaminatie te voorkomen. We onderscheiden fysische, chemische en 

microbiologische contaminatie en contaminatie met allergenen. 

Gebruik onderstaande checklijst om dit in jouw bedrijf af te toetsen.  

 OK/NOK 

Persoonlijke hygiëne 

Iedereen die in contact komt met de producten is gezond vb. geen open wonden, 
infecties of huidaandoeningen - en geen drager van besmettelijke ziekte.  
 

 

Er is een verbod op roken, eten en drinken tijdens de behandeling van granen en 
peulvruchten. (Uitzondering: water uit onbreekbare recipiënten) 
 

 

Inrichting en netheid ruimte 

De gebruikte ruimte is proper en in goede staat.  
 

 

Infiltratie van water bij de opslag van granen wordt voorkomen. 
 

 

Er gebeurt geen opslag buiten. 
 

 

Bij tijdelijke opslag (≤ 6 weken) in een niet-afgesloten gebouw worden er maatregelen 
getroffen om toegang van ongedierte tot het product te verhinderen door netten, 
dekzeilen of alternatieve methoden. Deze maatregelen worden minstens toegepast 
tussen het einde van de oogst van de teelt en het afvoeren van de voorraad.  
Uitzondering: Afdekken van de voorraad is niet van toepassing tijdens de oogstperiode 
(voorraadvorming) en tijdens de periode van voorraadvermindering, tenzij deze gedurende 
meerdere opeenvolgende dagen worden opgeschort.  

 

 

Langdurige opslag (> 6 weken) gebeurt in een gebouw dat volledig afgesloten is voor 
ongedierte, waaronder vogels.  
 

 

Muren, ramen, deuren en plafond zijn intact en gemakkelijk te reinigen. 
 

 

De gebruikte ruimtes zijn voldoende verlicht.  
 

 

De verlichting boven de geoogste producten is breukveilig of voorzien van een hoes of 
afschermkap. 
 

 

In de gebruikte ruimte is er geen beschadigd glas of hard plastiek aanwezig.  
 

 

Er wordt regelmatig gecontroleerd op beschadigingen. 
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Scherven en glas- of plasticsplinters worden in een afsluitbare container verzameld. 
 

 

Er worden geen producten in de nabijheid van ramen opgeslagen. 
 

 

Er worden geen kwiklampen of -thermometers gebruikt. 
 

 

De volgende pictogrammen zijn aanwezig: 

- ‘Verboden te roken’ 

- ‘Verboden te eten en drinken’ (met uitzondering van water) 

- ‘Verboden voor huisdieren’ 
 

 

Er zijn geen ongedierte of sporen ervan aanwezig.  
 

 

Gebruikte ongediertebestrijdingsmiddelen zijn toegelaten voor het voorziene gebruik 
tijdens de opslag of bewerking en leiden niet tot contaminatie van het product.  
Tip: Lijst van toegelaten biociden. 

 

 

Lokazen en vallen voor ongediertebestrijding worden aangeduid op de 
bedrijfssituatieschets.  
 

 

De lokazen worden minimaal vier keer per jaar gecontroleerd. De data van controle, de 
bevindingen en de ondernomen acties worden geregistreerd. 
 

 

Enkel voorraadbeschermers toegelaten volgens de biowetgeving worden gebruikt.   
De middelen, natuurlijke pyrethrines en kiezelgoer, die hiervoor momenteel erkend zijn 
in België kan je terugvinden op Fytoweb.be. 
 

 

In de gebruikte ruimte verblijven geen huisdieren of gezelschapsdieren. 
 

 

Er is een afdoende afscheiding (minimaal 4 meter of een fysieke scheiding (vb. muur, 
gesloten verpakking, tank met dubbele wand)) tussen de plaatsen waar plantaardig 
materiaal gehanteerd of opgeslagen wordt en ander materiaal zoals meststoffen, olie, 
brandstof, tractor of dieren/vee.  
Uitzondering: de aanwezigheid van een tractor indien deze noodzakelijk is voor het uitvoeren 
van de activiteit is toegelaten. 

 

 

In de gebruikte ruimte worden zichtbaar bedorven producten en afval regelmatig 
verwijderd. 
 

 

In de ruimtes met geoogst product, inpakmaterialen en/of verpakkingsmaterialen 
worden uitlaatgassen vermeden.  
 

 

  

https://biocide.be/nl/lijst-van-toegelaten-biociden
https://apps.health.belgium.be/fytoweb/pages/public/index.xhtml?lang=nl&dswid=5331


 

11 

Dit project wordt gefinancierd met de steun van de Vlaamse Overheid.  

 

Machines, apparatuur en gereedschappen die in contact komen met product 

De machines en gereedschappen die in contact komen met de producten zijn proper 
en in goede staat. 
 

 

Op het bedrijf worden de machines en apparatuur regelmatig gereinigd om 
verspreiding van schadelijke of quarantaine organismen te voorkomen.  
 

 

Bij de machines is er geen glasbreuk.  
 

 

De gebruikte machines, apparatuur en gereedschappen worden regelmatig 
onderhouden.  
 

 

Machines en gereedschappen verliezen geen olie of mazout. 
 

 

Indien er contact is tussen smeermiddel en het product, worden er enkel 
voedingsgeschikte smeermiddelen gebruikt.  
Uitzondering: Er mag hiervan alleen worden afgeweken als de constructeur of diens officiële 
vertegenwoordiger schriftelijk verklaart dat de voedingsgeschikte smeermiddelen niet in 
aanmerking komen voor het beoogde gebruik van de machine. 

 

 

De te ondernemen acties bij glas- of plastiekbreuk, lekkage van olie, mazout of 
smeervet of bij breuk van kwiklampen zijn gekend. 
 

- Ofwel onmiddellijk het product in een voldoende grote zone vernietigen en alle 
glas- of plastiekscherven en/of resten van het gelekte middel zorgvuldig 
opruimen.  

- Ofwel een voldoende grote veiligheidszone afbakenen door gebruik van een 
opvallend gekleurd lint en/of plaatselijke identificatie in de productieruimte. 
Het mogelijk verontreinigd product in deze afgebakende zones wordt 
vervolgens vernietigd.  

 

 

De verpakkingen gebruikt voor de oogst en de opslag van producten  zijn in goede staat, 
proper en worden, indien nodig, gewassen of ontsmet. 
 

 

De verkoopverpakkingen die in contact komen met het product, zijn voedingsgeschikt 
(vb. aangetoond door de fabrikant/leverancier met een document of de vermelding 
‘Voedingsgeschikt ‘ of het betrokken symbool op de verpakking).  
 

 

De volgende informatie is beschikbaar: naam en adres van de fabrikant/de 
verantwoordelijke verkoper van de verpakkingen. 
Uitzondering: Dit is niet van toepassing als de verkoopverpakkingen aan de landbouwer worden 
geleverd door de afnemers. 

 

 

Als machines, apparatuur en gereedschappen die in contact komen met producten een 
natte reiniging ondergaan, worden maatregelen genomen om chemische of 
microbiologische contaminatie via het water te voorkomen bv. door gebruik van 
leidingwater. 
 

 



 

12 

Dit project wordt gefinancierd met de steun van de Vlaamse Overheid.  

 

Transport 

Vóór het transport van producten bestemd voor menselijke of dierlijke voeding, wordt 
het materiaal grondig gereinigd en, indien nodig, ontsmet – en dat telkens na transport 
van organische meststoffen in bulk en andere risicoproducten (vb. aarde bemest met 
dierlijke meststoffen, tuinaarde, asbest, substraat voor de teelt van paddenstoelen, 
metaalafval, smeermiddelen, bijproducten van dierlijke oorsprong niet bestemd voor 
menselijke voeding). 
Indien het transport door derden gebeurt, kan je een bewijs van de ontsmetting 
vragen. 
 

 

Tijdens het transport naar de afnemers worden de producten beschermd tegen 
verontreiniging.  
 

 

Het gebruikte water in het kader van de reiniging is van gepaste kwaliteit voor dit 
gebruik. Je kan aantonen op welke manier je de risico’s beheerst betreffende de 
kwaliteit van het water (leidingwater, boorputwater, regenwater). 
 

 

Moederkoren, fusarium en mycotoxinen 

De temperatuur van het geoogste graan wordt zo snel mogelijk verlaagd bv. door 
ventilatie om een optimale opslag mogelijk te maken. 
 

 

De temperatuur van het graan wordt gemeten en geregistreerd:  
- Graan dat een temperatuur van 30°C (of hoger) bereikt → meting om de 24u + 

visuele controle  
- Graan met een temperatuur tussen 10°C en 30°C → meting om de 7 dagen 
- Graan dat een temperatuur van 10°C (of lager) bereikt → meting om de 15 

dagen  
 

 

In het geval dat het graan een hogere temperatuur bereikt (> 10°C), worden geschikte 
acties ondernomen om de temperatuur terug te doen dalen (bijv. ventileren of graan 
naar een andere opslagplaats verplaatsen). 
 

 

Van de gebruikte thermometers wordt jaarlijks de correcte werking nagegaan.  
 

 

Het vochtgehalte is lager dan: 
-  15,5 % voor tarwe, rogge, triticale, gerst, spelt en maïs 
- 15 %: voor erwten en bonen 
- 9 % voor koolzaad en vlas 

 

 

Plekken met zichtbare broei of schimmelvorming worden verwijderd. 
 

 

De gezondheidstoestand van de granen wordt gecontroleerd tijdens de teelt en oogst 
op de aanwezigheid van moederkoren en fusarium. Indien je dit vaststelt, verwittig je 
de eerste koper. Deze melding moet je kunnen aantonen.  
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Volgende voorzorgsmaatregelen kunnen toegepast worden: 
- Uitzaai van minder gevoelige variëteiten 
- Een ruime vruchtafwisseling en vermijden van maïs als voorvrucht van granen 
- Ploegen (eventueel met fijnmalen van de resten), zodat stro en stoppelresten 

van graan en maïs volledig worden ingewerkt 
- Bestrijding met aangepaste en erkende fungiciden tegen aarfusarium indien 

noodzakelijk. Voor bio kunnen dit enkel de toegelaten biologische 
bestrijdingsmiddelen zijn. 

- Gebruik van zaad waarbij de kleinste zaden werden verwijderd (bv. via 
gecertificeerd zaaizaad of loontriage door erkende derde) 
Toepassen van een optimale zaaidichtheid en aangepaste bemesting 
 

 
 
 

 

Voor de nodige voorzorgsmaatregelen in kader van het gebruik van gewasbeschermingsmiddelen en 

biociden verwijzen we je naar de desbetreffende hoofstukken in de autocontrolegids voor 

plantaardige productie. Meer info over het gebruik van gewasbeschermingsmiddelen in bio kan je 

vinden in Bio&De Wet plantaardige productie punt 7.2.  

Voorlopig kan je nog gebruik maken van alle reinigings- en ontsmettingsmiddelen die conform de 

detergenten- of biocidenverordening toegelaten zijn voor het gebruik bij plantaardige productie. 

Vanaf 1 januari 2026 zullen enkel welbepaalde toegelaten reinigings- en ontsmettingsproducten 

gebruikt mogen worden in bio. Op dit ogenblik zijn de lijsten van toegelaten reinigings- en 

ontsmettingsmiddelen nog niet gepubliceerd. 

Zorg er steeds voor dat er geen contaminatie kan optreden met het biologisch product. 

 

  

https://www.vegaplan.be/nl/lastenboeken-ppp-van-toepassing-vanaf-03-juli-2023
https://www.bioforum.be/wetgeving_biolandbouw
https://www.health.belgium.be/nl/milieu/chemische-stoffen/pesticiden-en-biociden/welke-biociden-zijn-toegelaten
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Niet toegestane stoffen in biologische verwerking 
Ook voor de biowetgeving moet je mogelijke risico’s en beheersmaatregelen in kaart brengen. Maak 

een oplijsting van de mogelijke risico’s op contaminatie van een biologisch met een conventioneel 

product in het bedrijf. Doe dit per processtap en voorzie voor elk risico een passende 

beheersmaatregel. 

Figuur 5: Voorbeeld risicoanalyse 

Processtap Risico Beheersmaatregel 

Ontvangst* Biologische en conventionele goederen 
worden bij ontvangst verwisseld. 
 

Procedure ingangscontrole 
Procedure klachten en twijfel 

De verplichte vermeldingen zijn niet 
aanwezig op het leverdocument 
waardoor de ingangscontrole niet 
correct kan gebeuren. 

Procedure ingangscontrole  

Het product en/of producent is niet 

gecertificeerd voor biologische 

productie. 

Procedure ingangscontrole  
 
 

Er is twijfel over de biologische kwaliteit 
van de producten die geleverd worden. 

Procedure klachten en twijfel 

Productie: 

triage en 

pellen 

Contaminatie met achterblijvende 

productresten (bv. korrels in zeef). 

Reinigingsprocedure 

Contaminatie met achterblijvend stof 

van gangbaar graan dat vrijkomt bij het 

pellen. 

Reinigingsprocedure  

Voorzie de productielijn eventueel van 

een goede afzuigingsinstallatie. 

Geen of onvoldoende reiniging van de 

ruimte en/of installatie voor de start 

van de bioproductie. 

Reinigingsprocedure  

Procedure scheiding 

Recipiënten (emmers) en scheppen die 

gebruikt werden tijdens productie zijn 

onvoldoende gereinigd. 

Reinigingsprocedure  

 

Tijdens de productie treedt er twijfel op 

over de biologische kwaliteit van het 

product. 

Procedure klachten en twijfel  
Procedure scheiding  

Door onduidelijke of gebrek aan 

identificatie tijdens productie, geraken 

conventionele producten in de 

bioproductie. 

Procedure traceerbaarheid  
Procedure klachten en twijfel  

Tijdens de productie treedt er 

contaminatie op met een 

ongediertebestrijdingsmiddel. 

Ongediertebestrijdingsplan 

 

Er is geen duidelijkheid over de 
traceergegevens op het product. 

Procedure traceerbaarheid  
Procedure klachten en twijfel 
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Verpakken 
en eventueel 
etiketteren 

Verpakkingsmateriaal bevat stoffen die 
kunnen migreren naar het bioproduct. 

Conformiteitsattesten 
verpakkingsmateriaal 
(voedingsgeschiktheid) 

Opslag De leidingen zijn niet leeg en gereinigd 
voordat biologische ingrediënten 
ontvangen worden. 

Procedure reiniging 

 

De verpakkingen van de producten zijn 
gescheurd of niet goed gesloten na 
afvullen. 

Procedure klachten en twijfel 

Bij bulkopslag is de ruimte die voordien 
gebruikt werd voor de conventionele 
variant niet voldoende gereinigd. 

Reinigingsprocedure  

Procedure scheiding  

Er bestaat geen duidelijkheid over 
producten en ladingen die in de opslag 
aanwezig zijn. 

Procedure traceerbaarheid  
Procedure klachten en twijfel  
Procedure scheiding 

Verliezen in stock worden niet 

geregistreerd. 

Procedure traceerbaarheid 
Optimaliseer productflow om verliezen 
te voorkomen. 

Transport Er treedt contaminatie op met stof in 
het transportmiddel. 

Reinigingsprocedure 

Er treedt contaminatie op met 
restanten van een vorig product in het 
transportmiddel. 

Reinigingsprocedure  

Beschadigde of slecht gesloten 
bulkverpakkingen. 
 

Procedure klachten en twijfel 

...   

*Dit is enkel van toepassing indien je activiteiten uitvoert voor derden. 
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Ingangscontrole 
Stel een procedure op voor de ingangscontrole, waarbij je aangeeft wat je controleert en waar je dit 

registreert. De ingangscontrole is enkel van toepassing indien je producten voor derden zou 

behandelen. 

De volgende punten moet je controleren bij ontvangst van de goederen: 

- Naam en adres van verantwoordelijke exploitant 

- Productnaam en verwijzing naar bio 

- Naam of code van het controleorgaan 

- Traceercode 

- Hoeveelheid 

- Staat van de verpakking 

 

Deze informatie kan je bijhouden in een eenvoudig register of je kan de controle registeren op het 

ontvangstdocument. 

Figuur 6: Voorbeeld ingangsregister 

Datum Leverancier/ 
opdrachtgever  

Productnaam Bio-verwijzing + 
codenummer 
controleorgaan 

Hoeveelheid Staat 
verpakking 

Traceercode Verificatie 
begeleidend 
document 

Paraaf 

    
  

             

 

Als je behandelingen uitvoert op biologische producten van derden, controleer dan dat zowel de 

productcategorie als het bedrijf biogecertificeerd is. Je kan een lijst van gecertificeerde biobedrijven 

terugvinden via 

- Website van het Departement Landbouw en Visserij 

- Europese website IMSOC 

 

  

https://lv.vlaanderen.be/bio/bedrijven-onder-controle
https://webgate.ec.europa.eu/tracesnt/directory/publication/organic-operator/index
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Scheiding conventionele en biologische producten 
Het is belangrijk dat biologische producten te allen tijde worden gescheiden van conventionele 

producten. De scheiding kan zowel in tijd als in ruimte gebeuren. Stel een procedure op die een 

beschrijving geeft hoe je deze scheiding garandeert tijdens opslag en bewerking. 

Enkele vragen die je op weg kunnen helpen: 

- Hoe ziet de opslag eruit? Aparte opslagruimte of zone? 

- Hoe worden biologische producten gescheiden van gangbare producten in de opslag? Is alles 

geïdentificeerd? Zoja, hoe gebeurt deze identificatie? 

- Is er tijdens de bewerking sprake van scheiding in tijd en/of ruimte? 

 

Een onderdeel van deze procedure is een beschrijving van de reiniging. Er moet onder andere 

vermeld worden dat er een reiniging van de ruimte/machines uitgevoerd wordt wanneer deze vóór 

de opslag/bewerking van biologische producten werd gebruikt als opslag/bewerking voor 

conventionele producten. De controle op de reiniging moet je registreren. 

 

Tabel 3: Voorbeeld reinigingsinstructie 

  Wie Wat Hoe Frequentie  Controle op reiniging 

 Persoon x Trieur Uitblazen Na elke 
batch 

OK 
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Transport 
Beschrijf beknopt hoe het transport gebeurt. De volgende vragen kunnen je op weg helpen: 

− Hoe wordt het product getransporteerd? 

− Wie transporteert het product? 

− Wordt het biologisch product vervoerd in een voertuig waarin, al dan niet tegelijk, ook niet-

biologische producten worden vervoerd? 

− Is scheiding van biologische en niet biologische producten gegarandeerd tijdens het 

transport? 

Als je zelf instaat voor het transport, dan moeten de producten vervoerd worden in een daarvoor 

geschikte verpakking, recipiënt/container of voertuig. Het tijdstip van de ophaling en de ophaalroute 

moeten worden bijgehouden wanneer je zowel biologische als niet-biologische producten 

transporteert. 

De verpakkingen, containers of voertuigen moeten voorzien worden van onderstaande aanduidingen 

(op het etiket of begeleidend document): 

- Naam en adres van de verzendende exploitant die de producten vervoert en aanlevert 

- Traceerbare code of datum laatste handeling 

- Naam en adres van de eigenaar van het product indien dat iemand anders is 

- Productnaam en de verwijzing waaruit de biologische oorsprong blijkt 

- Naam of nummer controleorgaan van de verzender 

Als het voertuig zowel biologische als conventionele producten transporteert, moet het adequaat zijn 

gereinigd. De controle op de reiniging moet je registreren. 

Als je het transport uitbesteedt, vraag dan ook de nodige garanties op bij jouw transporteur. 
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Massabalans en traceerbaarheid 
Elke exploitant in de primaire productie moet de gegevens bijhouden van alle producten die hij 

aankoopt en/of aangeleverd krijgt en gebruikt (IN) en alle producten die hij verkoopt en/of uitlevert 

(UIT). 

Wanneer een partij een naoogstbehandeling ondergaat, is het van belang dat zowel de hoeveelheid 

voor als de hoeveelheid na behandeling aangetoond kan worden. Bv. ongepelde spelt versus 

gepelde. Ook productieverliezen moet je bijhouden. 

Voor de inkomende en uitgaande producten houd je de volgende gegevens bij: 
- De aard en identificatie van het product 
- De hoeveelheid van het product 
- De ontvangst- of leveringsdatum 
- De identificatie van de vestigingseenheid die het product levert of afneemt. In geval van levering 

via een handelaar/transporteur of een andere tussenpersoon zal deze geïdentificeerd en 
genoteerd moeten worden.  

 
Wat het dossier UIT betreft, moet de partij waartoe het product behoort worden geïdentificeerd. Deze 
identificatie is niet nodig wanneer de producten: 

- aan opslag-, behandelings- of verpakkingsbedrijven worden verkocht of geleverd; 
- naar producentenorganisaties worden overgebracht; 
- voor onmiddellijke opneming in een operationeel bereidings- of verwerkingssysteem worden 

opgehaald; 
- niet voorverpakt op de hoeve worden verkocht, aldaar op verzoek van de koper verpakt of voor 

onmiddellijke verkoop worden voorverpakt. 
 
Een ordelijk klassement wordt aanbevolen. Het is niet noodzakelijk een apart register bij te houden, al is 
het wel aangeraden om snel de nodige documenten ter beschikking te stellen. Daar waar gegevens 
ontbreken, moeten deze aangevuld worden op de documenten.  
 
Verricht je in loondienst werk  voor andere gecertificeerde bedrijven, dan houd je hiervan gegevens 

bij door middel van een register, archivering van werkbonnen of facturen.  

 

In bijlage 1 vind je een voorbeeld van een fiche die gebruikt kan worden om opgeslagen of bewerkte 

goederen te registreren. 
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Meldingsplicht, klachten en biotwijfel 
De meldingsplicht is van toepassing voor elke schakel in de keten. Voor de primaire plantaardige 

productie is deze van toepassing bij de aanwezigheid van microbiologische contaminanten en 

toxines, residuoverschrijdingen van chemische contaminanten (residuen van 

gewasbeschermingsmiddelen, nitraten), niet toegelaten ggo’s en schadelijke gereglementeerde 

schadelijke organismen voor planten (waarvan melding aan het FAVV verplicht is). Elke melding moet 

het resultaat zijn van een voorafgaande evaluatie van het risico voor de gezondheid van mens, dier of 

plant al naar gelang het geval.  

Voor de pesticidenresiduen in levensmiddelen, is er een berekeningsfile (PSTI), die toelaat om het 

risico voor de consument in geval van overschrijding van de MRL in te schatten, beschikbaar op de 

website van het FAVV. 

Je bent ook verplicht om het FAVV in te lichten over de maatregelen die je genomen hebt om de 

risico’s te voorkomen en te elimineren. Op de website van het FAVV kan je het meldingsformulier 

vinden specifiek voor de primaire plantaardige productie. De melding moet onmiddellijk (binnen de 

48 u na de initiële vaststelling) gebeuren. 

Het is niet voldoende dat enkel de afnemer meldt, ook jij als producent moet dus melden. Beide 

formulieren kunnen door de afnemer opgestuurd worden, op voorwaarde dat het formulier van de 

producent door jou als producent ondertekend is. De afnemer kan wel de risico-evaluatie doen. Als jij 

als producent en ook de afnemer de risicoanalyse niet zelf kunnen uitvoeren, moet melding 

gebeuren volgens de meldingslimieten. 

De persoon die de melding doet, dient: 

 
- De lokale controle - eenheid (LCE) van zijn regio telefonisch op de hoogte te brengen. 

- Het meldingsformulier elektronisch te verzenden naar de LCE. 

 

De actuele versie van de meldingslimieten is beschikbaar op de website van het FAVV. 

In geval van twijfel over de biologische kwaliteit van de producten, moet je het product blokkeren en 

je controleorgaan op de hoogte stellen. Houd de contactgegevens van je controleorgaan dus bij de 

hand. 

Je moet ook een registratie bijhouden van klachten (al dan niet meldingsplichtig). Vermeld in dit 

register ook de acties die je ondernomen hebt.  

Tabel 4: Voorbeeld klachtenregister 

Datum Beschrijving klacht Traceercode Corrigerende acties 

  

Bio? 

        
 

http://www.favv-afsca.fgov.be/plantaardigeproductie/gewasbeschermingsmiddelen/
https://www.favv-afsca.be/professionelen/meldingsplicht/wetgeving/
https://www.favv-afsca.be/professionelen/contact/lce/
http://www.favv.be/meldingsplicht/meldingslimieten/
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Kwaliteitscriteria 
Een afgeleverd bioproduct moet verplicht voldoen aan de horizontale wetgeving en de biowetgeving. 

Naast wettelijke verplichtingen kan je afnemer nog extra criteria vooropstellen. Het is belangrijk hier 

op voorhand duidelijke afspraken rond te maken. De ontvangstvoorwaarden die door Fegra 

vastgelegd zijn, kunnen eveneens een bron van informatie zijn. 

Productspecificatie 
Het opstellen en afleveren van een productspecificatie is geen wettelijke verplichting. Je moet er wel 

voor zorgen dat jouw afnemer alle nodige informatie ter beschikking heeft om aan alle verplichte 

vermeldingen op een consumentenetiket te kunnen voldoen. In de praktijk betekent dit dan ook vaak 

dat er een productspecificatie gevraagd wordt. Wat op een productspecificatie wordt vermeld, kan 

erg verschillen en is mede afhankelijk van de eisen van de klant. Productspecificaties bevatten onder 

andere vaak de volgende informatie: 

− Benaming 

− Productomschrijving 

− Ingrediëntendeclaratie 

− Allergenen 

− Netto hoeveelheid 

− Bedoeld gebruik 

− Fysische, chemische en microbiologische kenmerken 

− Verpakkingsinformatie 

− Bewaarvoorschriften 

− Nutritionele waarde 

− Houdbaarheid 

Zie bijlage 2 “Voorbeeld productspecificatie” als hulpmiddel voor het opstellen van een specificatie. 

Het is dus noodzakelijk om met jouw afnemer af te stemmen welke informatie echt noodzakelijk is.  

 

Allergenen 
Je afnemer zal je zeker en vast vragen welke mogelijke (etiketteringsplichtige) allergenen aanwezig 

kunnen zijn in jouw product. Dit kan bedoelde of onbedoelde (via kruiscontaminatie) aanwezigheid 

zijn. Geef duidelijk mee indien jouw product allergenen bevat, al dan niet door kruiscontaminatie. 

Indien je allergenen bevattende producten behandelt, moet je voldoende voorzorgsmaatregelen 

nemen om overdracht van allergenen tussen producten te voorkomen. Een goede reiniging zal hier 

bijvoorbeeld noodzakelijk zijn. Mogelijk moet je dit ook kunnen aantonen bv. aan de hand van 

analyses. 

  

https://fegra.be/Recept_Conditions


 

22 

Dit project wordt gefinancierd met de steun van de Vlaamse Overheid.  

 

 

In de meeste gevallen zal dit echter betekenen dat de afwezigheid van sporen van bepaalde 

allergenen niet gegarandeerd kan worden. Je afnemer kan dan op basis van een risicoanalyse 

beslissen of ook op het eindproduct moet gewaarschuwd worden voor de mogelijke aanwezigheid 

van allergenen. 

Er zijn weinig wettelijke maximale gehaltes of normen beschikbaar voor allergenen omdat er grote 

verschillen zijn in individuele gevoeligheid van voedselallergische personen. Levensmiddelen mogen 

bijvoorbeeld de vermelding “glutenvrij” of “met verlaagd glutengehalte” dragen als ze respectievelijk 

maximaal 20 of 100 ppm gluten bevatten. 

 

Nutritionele waarde 
Op de consumentenverpakking is het verplicht om een voedingswaardetabel weer te geven. Die 

informeert de consument over de nutritionele waarden (energie, vet, eiwit, koolhydraten, zout, 

vezels). Om ze te berekenen kan er een chemische analyse uitgevoerd worden op het eindproduct of 

een producent kan op basis van de informatie uit de productspecificaties of de 

voedingsmiddelentabel een berekening maken. 

 

Analyses 
Er zijn geen wettelijk verplichte analyses die de landbouwer moet laten uitvoeren op granen en 

peulvruchten. Het laten uitvoeren van analyses op jouw product is echter wel een nauwkeurige 

manier om eventuele fysische, chemische en microbiologische informatie over het product te 

bekomen. Je wil immers een kwalitatief product afleveren. Bespreek met je afnemer wat de 

noodzakelijke vereisten zijn en hoe jullie hierin kunnen samenwerken om zo onnodige kosten te 

vermijden. 

Sommige parameters zoals het vochtgehalte kan je aan de hand van een vochtmeter zelf monitoren. 

Voor microbiologische (totaal kiemgetal, gisten en schimmels, enterobacteriën, …) en chemische 

(mycotoxinen, pesticidenresiduen, …) parameters kan je terecht bij gespecialiseerde laboratoria. 

 

 

  

https://www.nubel.be/orders/?lang_ver=xHcJP2891
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Bijlage 1: Opslag- en bewerkingsfiche 
 

OPSLAG EN/OF BEWERKING EN/OF MARKTKLAAR MAKEN 

Naam landbouwer: 

 
Referentie: Identificatie producent 

Opslag/Bewerkingsruimte: 

Identificatie opgeslagen product: 

Referentie 
 

teelt 

Datum IN Hoeveelheid IN Datum UIT Hoeveelheid UIT Bestemming 

      

      

      

Behandeling opgeslagen product: 

Referentie 
 

teelt 

Aard 

behandeling 

Datum 

behandeling 

Naam product9 Dosis Uitvoerder/ 

Loonwerker 

      

      

      

Bewerken of marktklaar maken: 

Referentie teelt Datum bewerking Type bewerking Hoeveelheid Bestemming 
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Bijlage 2: Productspecificatie 
 

PRODUCTSPECIFICATIE: XXXX 

Versie xx/xx/xxxx 

Bedrijfsinformatie 

Bedrijfsnaam  

Adres  

Telefoon  

E-mail  

Website  

Certificaten  

 

Producteigenschappen 

Ingrediënt  

Land van oorsprong  

Additieven  

Processen 
(bv. schonen, ontstenen, zeven, triage, pellen, 
verpakken, opslag, …) 

 

GMO status Dit product is niet genetisch gemodificeerd. 

Bestraling Dit product is niet bestraald. 

 

Sensorische eigenschappen 

Geur  

Kleur  

Smaak  

Uitzicht  

 

Verpakking 

Inhoud  

Soort verpakking  

Afmetingen  

De verpakking is conform de EG Verordening nr. 1935/2004 en 10/2011 en het Koninklijk besluit 
van 11 mei 1992 inzake materialen en voorwerpen bestemd om met levensmiddelen in contact 
te komen. 

 

Bewaarvoorschriften 

Opslagcondities  

Houdbaarheidsdatum  

 



 

25 

Dit project wordt gefinancierd met de steun van de Vlaamse Overheid.  

 

Nutritionele waarde 

Energie (kJ/kcal)  

Eiwit (g)  

Vet (g) 
- Waarvan verzadigd 

 

Koolhydraten (g) 
- Waarvan suikers 

 

Voedingsvezels (g)  

Zout (g)  

 

Analytische eigenschappen 

Vocht (%)  

Zuiverheid (%)  

Grootte (mm)  

Aantal (stuks/100g)  

Vreemde materialen (%)  

Kleurafwijkingen (%)  

Gebroken (%)  

Onzuiverheden (%)  

 

Microbiologische eigenschappen 

Totaal kiemgetal (kve/g)  

Gisten & schimmels (kve/g)  

Enterobacteriaceae (kve/g)  

E. Coli (kve/g)  

Salmonella (kve/g)  

 

Allergenen (+ aanwezig, - afwezig, * kruiscontaminatie) 

Glutenbevattende granen en producten op basis van glutenbevattende granen  

Schaaldieren  

Eieren  

Vis en producten op basis van vis  

Aardnoten en producten op basis van aardnoten  

Soja en producten op basis van aardnoten  

Melk en producten op basis van melk  

Noten, namelijk amandelen, hazelnoten, walnoten, cashewnoten, pecannoten, 
paranoten, pistachenoten, macadamianoten, en producten op basis van noten 

 

Selderij en producten op basis van selderij  

Mosterd en producten op basis van mosterd  

Sesamzaad en producten op basis van sesamzaad  

Zwaveldioxide en sulfieten in concentraties van meer dan 10 mg/kg of 10 mg/l  

Lupine en producten op basis van lupine  

Weekdieren en producten op basis van weekdieren  

 


